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STRUCTURE AND FUNCTION
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Mode Automatic Seal Purmping Stop

Mode key: This key has two modes (dry mode and wet mode). When the power is turned on, the default mode is wet
mode. Press this key to switch between dry pumping and wet pumping cycles. (Note: In any mode, the time interval
between sealing must be 60 seconds).

Auto key/Stop key: press this key to directly pump air into the reticulated vacuum bag and seal it.

Sealing key: press this key to seal the plastic bag separately (it is recommended to wait for 60 seconds when starting
again).

Air extraction key: press this key to extract air, which is applicable to juicy food.

Stop key: press this key to directly stop the machine in any working state.

Cover latch press down the upper cover with both hands at the same time, and hear a“click” sound, indicating that the
latch has been fastened, and start sealing or vacuum sealing.

Vacuum chamber when vacuuming, the opening of the fresh-keeping bag must be placed within this range.

Sealing cotton ensure that the vacuum state is reached in the evacuated cavity and prevent air leakage when
vacuuming.

Sealing tape ensure better sealing flatness during sealing.

Heating strip 3.0mm heating strip can achieve better sealing effect E.Heating strip 3.0mm heating strip can achieve
better sealing effect.

External key insert the connecting pipe into the air inlet of the machine to connect the vacuum bag, and press this key
to vacuum seal.

Air inlet connect the vacuum pump to exhaust the air in the vacuum chamber.
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A Be Careful

1. Theinterval between each operation of the machine is 60 seconds, and sealing without locking the machine is
prohibited. After the machine is used, do not lock the upper cover buckle to avoid compression deformation of the air
sealing cotton.)

2. The"dry and wet selection” must be correct. Do not vacuum pack liquid articles. (If there is liquid in the vacuum
chamber, please clean it in time.

3. Please do not touch the hot strip after sealing.

TECHNICAL PARAMETER
Product name Vacuum sealer
Product model MV-125
Rated voltage 220V
Rated frequency 50-60Hz
Rated power 110W
Sealing time 10-15 seconds
Maximum vacuum degree 85 kpa
Maximum sealing width 280 mm
Product size 350%125%40mm
Net weight 1.05 kg

BEST PRACTICES TIPS

1. The fresh-keeping bag shall not be too full, and the opening of the bag shall be left with enough length, so that the bag
mouth can well pump air from the vacuum tray.

2. Please ensure that the bag mouth is dry. If the bag mouth is wet, it may affect the sealing quality.

3. Vacuum sealing cannot completely replace refrigeration and freezing, and perishable items still need to be refrigerated
or frozen.

4. When sealing, clean the plastic bag mouth and lay it flat. There should be no foreign matters or wrinkles on it, otherwise
it will cause sealing difficulty or leakage

5. When vacuum packaging large objects, in order to prevent wrinkles on the seals, please gently flatten the fresh-keeping
bags when inserting them into the vacuum channel, and hold the fresh-keeping bags until the air extraction function is
started.

6. When you vacuum pack items with sharp edges (such as dry spaghetti, silverware, etc), please wrap the items with soft
cushioning materials such as paper towels to prevent the fresh-keeping bags from being punctured

7. Before vacuum sealing the food with more water, please dry or freeze it in advance to obtain the best effect.

8. Itisrecommended that the time interval for sealing or vacuuming is 40 seconds, and the time interval for vacuum
sealing under the ultra humidity mode is 90 seconds, so that the electric heating strip can have enough time to cool
down, making your use of the machine safer and more effective

9. Ifyou are not sure whether the fresh-keeping bag has been sealed, you need to seal the fresh-keeping bag again.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Seal:

Open the upper cover of the machine and the cutter support, put the opening of the fresh- keeping bag in a flat position at
the sealing strip (at least 5mm beyond the sealing strip) (as shown in Figure 1), close the cutter support and the upper cover,
press down the upper cover of the machine with both hands at the same time (as shown in Figure 2), and press the “Seal" key
to seal (as shown in Figure 3)

Figure 1 Figure 2 Figure 3
— AN
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Bag cutting:

Open the upper cover, put in the roll bag, pull out the required length of the fresh-keeping bag, slide the cutting knife slightly
and quickly, cut the fresh- keeping bag (as shown in Figure 4), and put the food into the fresh-keeping bag (at least 5 cm in
length).

Figure 4

NOTE: THE CUTTING KNIFE MUST SLIDE FROM THE END OF BOTH ENDS OF THE BRACKET.DO NOT
DISASSEMBLE THE CUTTER TO AVOID CUTTING.

Vacuum pumping

Open the upper cover of the machine, put the unsealed end of the fresh-keeping bag into the vacuum chamber and align the
locators at both ends (as shown in Fig. 5). Close the top cover and press it down (as shown in Fig. 6). According to the dryness/
wetness of the food, select the “dry pumping” or “wet pumping” mode, click the automatic button, and after the air extraction

is completed, the food will be automatically sealed (as shown in Figure 7). After the sealing is completed, press the unlocking

buttons at both ends of the machine with force, open the top cover, and take out the vacuum preserved food.
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Figure 5 Figure 6 Figure 7

External pumping: To extract air from the compression bag fresh-keeping box, take out the external connector accessories
and put them into the air extraction port (as shown in Figure 8), press the external extraction switch to extract air.

Figure 8

Reminder:

1. During operation, it is required to ensure that the two end latches of the upper cover have been locked, otherwise
vacuum cannot be achieved.

2, Since the drain hole at the bottom of the product is connected to the vacuum chamber, it is normal to have liquid on the
table when sealing wet food.

3. During air extraction, it is recommended to hold the external connector with hands to avoid the deviation of the
external connector and ensure the air extraction effect.

4, When the packaged food has sharp edges (dry spaghetti), wrap it with some soft materials, such as paper towels.

= w
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CLEANING AND MAINTENANCE

Please unplug the power cord before each cleaning.

Do not directly immerse the body in water or other liquids for cleaning. 3. Do not use detergent for cleaning, because it
is easy to scratch the body surface.

Wipe the machine body with a damp cloth or sponge with moderate soapy water.

Wipe the food residue or liquid on the surface of the air extraction tray with a paper towel.

Make sure that the inside and outside of the machine body are completely dry before reuse.

MATTERS NEEDING ATTENTION

Pay attention to safety when plugging in the power before using the machine, and keep your hands dry.
In case of power failure, please do not grasp the wire and directly pull off the plug to avoid accidents if the power
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10.
1.

12,

13.

14,
15.

16.

cord is damaged, in order to avoid danger, it must be replaced by professionals from the manufacturer's maintenance
department or similar departments

Itis strictly forbidden to repair the machine without permission. If necessary, please send it to the after-sales service
center for treatment

The appliance is not a toy. Please do not let children get close to it when using the machine. When not in use, put it in a
safe place out of the reach of children

If the appliance has been or may be damaged, please do not use it

Avoid the following operations: pull the power cord when handling the machine, take the power cord as a handle,

and the power cord is stuck in the door crack: wrap the power cord around the sharp edges and corners of the object;
Operate the machine when the wire or plug is wet

Do not vacuum pack the articles with liquid. If there is liquid in the vacuum chamber, please clean it with absorbent
paper or absorbent towel. It is strictly prohibited to pour out the liquid directly.

Do not touch the sealing heating strip on the machine body to prevent scalding 10. When the machine is plugged in
or unplugged from the power socket and not used or cleaned, please ensure that the machine cover is in the unlocked
state

No part of the machine, including power cord or plug, shall be immersed in liquid

The machine does not need any lubricant such as ol or water

Keep away from hot gas, heating oven, electric heater and any high temperature place. Do not use the machine in
humid or high temperature environment

Please use the vacuum bag delivered by the whole machine (the bag pattern shall be consistent), and it is not
recommended to use other purposes other than the function of the equipment

When the machine is working, it needs to be placed on a stable worktable and away from moving objects to avoid
damage.

Please use it indoors.

In order to avoid some diseases, please do not use this bag after loading raw meat, sashimi and greasy food, and do not
use bags heated or boiled in microwave oven.

Please do not lock the upper cover after use, otherwise the air sealing cotton will be deformed and the air extraction
effect of the machine will be affected.

TROUBLESHOOTING

Problem point | Possible causes Terms of settlement

Unable to 1.The vacuum pump cannot hear 1. Contact customer service directly to replace the machine
vacuum seal the sound and does not work 2.The opening part of the bag must be placed in the middle

2.The bag is placed incorrectly of the vacuum chamber and cannot exceed the edge of the
3.The bag is not used correctly sponge

4.The sealing cotton is extruded 3. Special bags with grain shall be used

and deformed 4.Take out the sealing sponge, install it upside down and retest
5. Air leakage in bag to confirm the effect. You can also press the machine with

both hands to see if it can be vacuumized when the machine
vacuumizes, If it is judged that the sponge is deformed, contact
the customer service to replace the sponge strip

5. Replace the air tight grain bag.

Cannot seal 1.The heating wire is not electrified | 1. Contact customer service directly to replace the machine

and cannot be heated 2.When wet food, switch to wet mode and seal it again
2.The food is not switched 3.The bag is too thick. It is recommended to switch to wet
3.The bag is too thick sealing mode
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The machineis
not powered

1.The plug at home is dead
2.The internal wire of the machine
falls off or the power cord is
damaged.

1. Replace the powered plug and reenergize it.
2. Contact customer service directly to replace the machine

INTELLIGENT VACUUM PRESERVATION COMPARISON GUIDE

Storage mode Food category Temperature Common storage Vacuum storage
Cold preservation | Fresh raw meat 5+3°C 2~3days 8~9
Fresh fish/seafood | 5+3°C 1~3 days 4~5
Cooked meat 5+3°C 4~6 days 10~14
Vegetables 5+3°C 3~5days 7~10
Fruits 5+3°C 5~7 days 14~20
Eggs 5+3°C 10~15 days 3~50
Frozen Meat -16~-20°C 3~5 months More than a year
Storage Fish -16~-20°C 3~5 months More than a year
Seafood -16~-20°C 3~5 months More than a year
Normal Bread 25+2°C 1~2 days 6~8 days
temperature state | g, it 25+2°C 4~6 months More than a year
Rice/flour 25+2°C 3~5months More than a year
Peanuts / beans 25+2°C 3~6 months More than a year
Drugs 25+2°C 3~6 months More than a year
Tea 25+2°C 3~6 months More than a year
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S'il vous plait lisez attentivement les instructions suivantes avant d’utiliser I'appareil
et conservez-les pour références ultérieures.
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ATTENTION

Faites attention a la sécurité lors du branchement et de garder vos mains séches.

En cas de panne de courant, ne saisissez pas le cable, mais la fiche pour éviter les accidents.

Si le cable d'alimentation est endommagé, pour éviter tout danger, il doit étre remplacé par un spécialiste du secteur
d'entretien du fabricant ou un centre de service agréé.

Il est strictement interdit d'une personne sans qualification et autorisation appropriées fasse des réparation de
I'appareil.. Si nécessaire, envoyez le cable d'alimentation & un centre de service aprés-vente pour réparation.

Le dispositif n'est pas un jouet! Tenez les enfants a I'écart lorsqu'il fonctionne. Lorsqu'il n'est pas utilisé, il doit étre
conservé hors de portée des enfants.

Sil'appareil est endommagé ou si vous pensez qu'il est endommagé, ne ['utilisez pas.

Ne tirez pas sur le cable d'alimentation pour déplacer 'appareil, ne 'utilisez pas comme poignée de transport et ne le
laissez pas se coincer sous la porte. Nenroulez pas le cable d'alimentation autour des arétes vives et des coins dobjets.
N'utilisez pas I'appareil si le cable d'alimentation ou d'autres composants sont mouillés.

N'aspirez pas sous vide des produits contenants des liquides. Si du liquide pénétre dans la chambre a vide, nettoyez-la
avec du papier ou du tissu absorbant. Il est strictement interdit de verser le liquide directement.

Ne touchez pas la bande chauffante du boitier de I'appareil pour éviter les bralures. 10. Lorsque I'appareil est branché ou
débranché et qu'il n'est pas utilisé ou nettoyé, assurez-vous que le couvercle de 'appareil est déverrouillé.

Aucune partie de I'appareil, y compris le cable d'alimentation ou la fiche, ne doit étre immergée dans un liquide.
L'appareil n'a pas besoin de lubrification a I'huile ou & l'eau.

Ne placez pas I'appareil & proximité de gaz chauds, d'un four chaud, d'un radiateur électrique et d'autres endroits &
haute température. N'utilisez pas 'appareil dans des endroits humides ou chauds.

Utilisez les sacs sous vide fournis avec I'appareil (la texture du sac doit étre la méme). L'appareil ne doit pas étre utilisé a
d‘autres fins.

Lorsque I'appareil est en marche, il doit étre placé sur une surface de travail stable et & 'écart des objets en mouvement
pour éviter tout dommage.

Utilisez I'appareil uniqguement a lintérieur.

Pour éviter les maladies, n'utilisez pas les sacs sous vide pour des viandes crues, sashimi et des aliments gras. N'utilisez
pas les sacs pour chauffer au micro-ondes.

Ne verrouillez pas le capot supérieur apres utilisation, sinon le joint en coton sera déformé et l'effet d'aspirer 'air des
enveloppes sera altéré,

DESCRIPTION DU DISPOSITIF

[ Y ) | s— ] [ s— | — ] | s—
Mode Automatic Seal Pumping Stop

Touches et leurs fonctions

1.

Touche Mode Cette touche a deux modes (sec et humide). Une fois I'alimentation branchée, le mode par défaut est
le mode humide. Appuyez cette touche pour basculer entre un cycle de pompe séche et un cycle de pompe humide.
(Remarque: Dans les deux modes, lintervalle entre le scellage de deux enveloppes doit étre de 60 secondes).
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Touche Automatic (Automatique): Appuyez sur cette touche pour pomper directement de I'air du sac sous vide et le
sceller.

Touche Seal (Scellage) En appuyant cette touche, le sac plastique est scellé (sans mise sous vide) (il est recommandé
d'attendre 60 secondes avant de sceller un sac suivant).

Touche de pompage (Pumping): Appuyez cette pour éliminer |'air lorsque nécessaire pour les aliments contenant du jus.
Touche Stop Appuyez cette touche pour arréter immédiatement 'appareil pendant quil est en marche.

Ol

\\\\

Loquet - Appuyez sur le capot supérieur avec les deux mains en méme temps et vous entendrez un clic indiquant que le
loquet est engagé et que le procés de scellage ou mise sous videet scellage a commencé.

Chambre a vide - Lors de l'aspiration, l'extrémité ouverte du sac de stockage frais doit étre placée dans la chambre a vide.
Joint en coton - Garantit qu'un vide est réalisé dans la cavité d'extraction d'air et empéche |'air de séchapper pendant
Iaspiration.

Ruban d'étanchéité - Fournit un meilleur bord d'étanchéité a la faim.

Ruban chauffant - Le ruban chauffant de 3,0 mm peut obtenir un meilleur effet d'étanchéité.

Elément externe - insérez le tube de connexion dans I'entrée dair de l'unité pour se connecter a l'enveloppe sous vide et
appuyez sur cet élément pour aspirer et sceller.

Entrée d'air - Connecte la pompe a vide pour aspirer I'air dans la chambre a vide.

A Attention
1.

Lintervalle entre chaque opération de I'appareil est de 60 secondes. Il est interdit de plomber sans verrouiller
I'appareil. Apres avoir utilisé I'appareil, ne verrouillez pas le loguet du couvercle supérieur pour éviter toute
déformation due a la pression sur le joint en coton.

Le choix du mode sec ou humide doit étre correct. N'aspirez pas sous vide des produits contenants des liquides. (Si
du liquide pénétre dans la chambre a vide, nettoyez-la immédiatement.)

Ne touchez pas la bande chaude aprés le scellement.

PARAMETRES TECHNIQUES



10

FR: MACHINE SOUS VIDE | Instructions d'utilisation

Modéle du produit MV-125
Tension nominale 220V
Fréquence nominale 50-60 Hz
Puissance nominale: 110W
Période de scellage 10- 15 secondes
Degré sous vide maximum 85kPa
Largeur maximale de scellage 280 mm
Dimensions du dispositif 350%125*40 mm.
Poids net 1,05 kg
INSTRUCTIONS D’EMPLOI
Scellage:

Ouvrez le capot supérieur de 'appareil et le porte-couteau, placez I'extrémité ouverte du sac de stockage frais sur la bande
de scellage a plat (au moins 5 mm a l'extérieur de la bande de scellage) (comme illustré a la Figure 1), fermez le support de
couteau et le couvercle supérieur, appuyez simultanément sur le couvercle supérieur avec les deux mains (comme illustré a la
Figure 2) et appuyez sur le bouton « Sceller » pour sceller (comme illustré a la Figure 3)..

Y 4

Figure 1 Figure 2 Figure 3

Découpage d'enveloppe de scellage:
Ouvrez le capot supérieur, insérez un rouleau a vide dans I'appareil, tirez la longueur requise pour I'enveloppe de stockage
frais, faites glisser le couteau légérement et rapidement, coupez I'enveloppe (comme illustré a la Figure 4) et placez-y les

aliments (longueur minimale 5 cm). =

REMARQUE : LE COUTEAU DOIT GLISSER DES DEUX EXTREMITES
DE LA PINCE. NE DEMONTEZ PAS LE MECANISME DE COUPE POUR
EVITER DE COUPER.

Pompage avec la pompe a vide

Ouvrez le capot supérieur de I'appareil, placez I'extrémité non scellée
de l'enveloppe sous vide dans la chambre a vide et alignez les repéres
aux deux extrémités (comme illustré a la Figure 5). Fermez le capot
supérieur et appuyez dessus (comme illustré a la Figure 6). En fonction
de la teneur en humidité des aliments, sélectionnez le mode «pompage a sec» ou «pompage humide». Appuyez sur le bouton
de fonctionnement automatique et une fois |'air aspiré, les produits alimentaires seront automatiquement scellés (comme

Figure 4
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illustré a la Figure 7). Une fois le scellage terminé, appuyez fermement sur les boutons de déverrouillage situés aux deux
extrémités de 'appareil, ouvrez le capot supérieur et retirez I'enveloppe alimentaire de I'appareil.

Figure 5 Figure 6 Figure 7

Pompage avec une pompe a vide externe: Pour éliminer I'air du sac de stockage, utilisez le connecteur du kit d'accessoires
pour connecter des pompes externes. Insérez le connecteur dans l'orifice d'aspiration d'air (comme illustré a la Figure 8).
Appuyez la touche de la pompe a vide externe pour évacuer |'air.

Figure 8

Rappel:

1. Pendant le fonctionnement, il est nécessaire que les deux loquets aux extrémités du capot supérieur soient verrouillés,
sinon un vide ne peut pas étre créé.

2. Etant donné que le tuyau de vidange situé sous le produit est relié & la chambre & vide, il est normal que du liquide
apparaisse sur la table ol I'appareil est placé lors du scellement de produits humides.

3. Lorsde l'extraction d'air, il est recommandé de tenir le connecteur de I'appareil externe avec les mains pour éviter la
déviation du connecteur et assurer I'extraction d'air.

4,  Lorsque vous emballez des produits qui ont des bords tranchants (des spaghettis secs, par exemple), enveloppez-les
avec des matériaux souples, tels que des serviettes en papier.

CONSEILS POUR MEILLEURS RESULTATS

1. Lesac sous vide ne doit pas étre trop plein et son ouverture doit étre suffisamment longue pour que l'air puisse étre bien
pompé hors du tampon aspiré.

2. Assurez-vous que les bords de l'ouverture de I'enveloppe sont secs. Si les bords de I'ouverture de I'enveloppe sont
humides, la qualité du cachet peut se détériorer.

3.  Lescellage sous vide ne peut pas complétement remplacer le refroidissement et la congélation des aliments, et les
produits périssables devront étre refroidis ou congelés a nouveau.
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Lors du scellage, nettoyez les bords de l'ouverture de l'enveloppe et lissez-les. Il ne doit pas y avoir de particules
étrangéres ou de plis dessus, sinon il peut y avoir des difficultés a sceller ou le joint peut fuir.

Lors de I'aspiration de gros articles, pour éviter que le matériau ne se plisse le long du joint, lissez doucement
I'enveloppe sous vide lorsque vous la placez dans la chambre a vide et maintenez I'enveloppe jusqu'a ce que la fonction
de retrait d'air soit lancée.

Lorsque vous emballez sous vide des produits avec des bords tranchants (par exemple des spaghettis secs, de
I'argenterie, etc), enveloppez-les avec un matériau de rembourrage doux, par exemple des serviettes en papier, pour
éviter de perforer les sacs sous vide.

INSTRUCTIONS POUR METTRE DES ALIMENTS SOUS VIDE

12

Méthode de stockage Catégories d'aliments Température Durée de stockage | Stockage sous vide
habituelle
Stockage en froid Viande crue fraiche 5+3°C 2-3jours 8~9
Poissons frais / fruits de 5+3°C 1-3jours 4~5
mer
Viande cuite 5+3°C 4-6 jours 10~14
Légumes 5+3°C 3-5jours 7~10
Fruits 5£3°C 5-7 jours 14~20
Eufs 5+3°C 10-15 jours 3~50
Stockage congelé Viande -16~-20°C 3-5 mois Plus d'une année
Poissons -16~-20°C 3-5mois Plus d'une année
Fruits de mer -16~-20°C 3-5 mois Plus d'une année
En température Pain 25+2°C 1-2 jours 6-8 jours
ambiante Biscuites 25+2°C 4-6 mois Plus d'une année
Riz /farine 25£2°C 3-5 mois Plus d'une année
Cacahuétes/légumineuses | 25+2°C 3-6 mois Plus d'une année
Médicaments 25+2°C 3-6 mois Plus d'une année
Thé 25+2°C 3-6 mois Plus d'une année
NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez le cordon d'alimentation avant tout nettoyage.

N'utilisez pas de détergents pour nettoyer I'appareil, car la surface du boitier peut facilement étre rayée. 3. N'utilisez pas
de nettoyants abrasifs pour nettoyer 'appareil car ils pourraient rayer sa surface.

Essuyez le boitier de 'appareil avec un chiffon humide ou une éponge avec de l'eau et du détergent.

Essuyez les résidus alimentaires ou les liquides de la surface du tampon d'extraction dair avec une serviette en papier.
Assurez-vous que les surfaces intérieures et extérieures de I'appareil sont complétement seches avant de l'utiliser a
nouveau.

DEPANNAGES
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Probléme Causes possibles Dépannage
La machine ne peut pas 1.1In'y a pas de son provenant | 1.Contacter le service client pour remplacer
créer du vide, de lapompe a vide et elle ne I'appareil.

fonctionne pas.

2. Lenveloppe est mal placé.

3. Lenveloppe n'est pas utilisée
correctement.

4. Le joint en coton est pressé et
déformé.

5. Lenveloppe n'est pas
hermétique.

2. La partie ouverte de I'enveloppe doit étre placée
au milieu de la chambre a vide et ne doit pas
dépasser le bord du joint spongieux.

3. Des enveloppes spéciales avec une surface
granuleuse doivent étre utilisées.

4. Retirez le joint en éponge, installez-le avec le
cOté supérieur vers le bas et testez pour vous
assurer que |'effet est bon. Vous pouvez également
pousser I'appareil avec les deux mains pour voir
s'il peut aspirer. Si vous constatez que le joint en
éponge est déformé, contactez le service client
pour remplacer le joint en éponge.

5. Utilisez un sac hermétique

Le dispositif ne met pas les
produits sous vide.

1. Le fil chauffant n'est pas
alimenté et ne peut pas
chauffer.

2. Les produits alimentaires ne
sont pas placés.

3. Lenveloppe est trop épais.

1. Contacter le service client pour remplacer
I'appareil.

2. Lorsque vous aspirez des produits humides,
passez en «mode humide» et refermez.

3. Lenveloppe est trop épais. Il est recommandé de
passer en mode de scellement de produit humide.

L'appareil ne se met pas en
marche.

1. Pas d'électricité dans la prise
électrique

2. Le cable interne de I'appareil
est endommagé ou le cordon
d‘alimentation est endommagé.

1. Remplacez le contact endommagé.
2. Contacter le service client pour remplacer
I'appareil.

13
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Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar la unidad'y guardelo para futuras consultas.

ATENCION

1. Preste atencion a la seguridad al enchufar y mantener tus manos secas.

2. Encaso de corte de energia, no agarre el cable, agarre el enchufe para evitar accidentes

3. Siel cable de alimentacion esta dafado, para evitar peligros, debe ser reemplazado por especialista del departamento
de soporte del fabricante u otro centro de servicio

4, Estd estrictamente prohibido reparar el dispositivo por una persona sin la calificacion y el permiso adecuados. Si es
necesario, envie el cable de alimentacion a un centro de servicio posventa para su reparacion.

5. El producto no es un juguete. Mantenga a los nifios alejados de él cuando esté funcionando. Cuando el aparato no esté
en uso, debe colocarse fuera del alcance de los nifios.

6. Siel aparato esta dafado o sospecha que esta dafiado, no lo use.

7. Notire del cable para mover el aparato, no use el cable de alimentacién como asa de transporte, no permita que el cable
de alimentacion quede atrapado debajo de la puerta. No enrolle el cable de alimentacién alrededor de bordes afilados y
esquinas de objetos. No encienda el aparato cuando el cable o el enchufe estén mojados.

8. Noaspire productos con liquidos. Si entra liquido en la cdmara de vacio, limpielo con papel o pafiuelo absorbente. Esta
estrictamente prohibido verter el liquido directamente.

9. Notoque la cinta de sellado térmico ubicada en el cuerpo de la unidad para evitar quemaduras. 10. Cuando el
aparato esté enchufado o desenchufado y no esté en uso o limpieza, asegurese de que la cubierta del aparato esté
desbloqueada.

10. Ninguna parte del aparato, incluido el cable de alimentacion o el enchufe, debe sumergirse en liquido.

11. Eldispositivo no necesita lubricacion con aceite o agua.

12. No coloque el aparato cerca de gas caliente, horno caliente, calentador eléctrico y otros lugares de alta temperatura. No
utilice el dispositivo en lugares htimedos o calientes.

13. Use las bolsas de vacio provistas con la unidad (la textura de la bolsa debe ser la misma). No se recomienda utilizarlos
para otros fines.

14, Cuando la unidad esta en funcionamiento, debe colocarse sobre una superficie de trabajo estable y lejos de objetos en
movimiento para evitar dafos.

15. Utilice el aparato en interiores.

16. Para evitar enfermedades, no utilice la bolsa de vacio para carnes crudas, sashimi y alimentos grasos. No utilice las bolsas
calentadoras en el microondas.

17. No bloquee la cubierta superior después del uso, de lo contrario, el sello de algoddn se deformard y el efecto de extraer
aire de los sobres se verd afectado.

DESCRIPCION DEL APARATO

Botones y sus funciones

1. Boton de modo: este botdn tiene dos modos (modo seco y hiimedo). Cuando se enciende el aparato, el modo
predeterminado es el modo himedo. Presione este botdn para alternar entre un ciclo de aspiracion seca y un ciclo de
aspiracion humeda. (Nota: En ambos modos, el intervalo entre el sellado de dos sobres debe ser de 60 segundos).

2. Botdn automatico: presione este boton para aspirar el aire directamente de la bolsa de vacio y sellarla.

3. Boton de sellado: al presionar este botdn se sella la bolsa de pléstico (sin vacio) (se recomienda esperar 60 segundos
antes de sellar una segunda bolsa).

4, Botdn para aspirar el aire: presione este botdn para aspirar el aire cuando sea necesario para alimentos con jugo.

5. Boton Stop: Presione este boton para detener inmediatamente la unidad mientras esta funcionando.

oo | ss— [ e— | s— | | —
Mode Automatic Seal Fumping Stop
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Pestillo: presione la cubierta superior con ambas manos al mismo tiempo y escucharé un clic que indica que el pestillo
estd enganchado y el sello se ha iniciado o el proceso de vacio y sello.

Cdmara de vacio: al vaciar, el extremo abierto de la bolsa de almacenamiento fresca debe colocarse en este lugar.

Junta de algoddn: asegura que se logre un vacio en la cavidad de extraccion de aire y evita que el aire se escape durante
|a aspiracion.

Cinta de sellado: proporciona un mejor borde de sellado suave.

Cinta calefactora: la cinta calefactora de 3,0 mm puede lograr un mejor efecto de sellado.

Elemento externo: inserte el tubo de conexion en la entrada de aire de la unidad para conectar con la bolsa de vacio y
presione este elemento para vaciar y sellar.

Entrada de aire: conecta la bomba de vacio para aspirar el aire de la cdmara de vacio.

A Atencion

1. Elintervalo entre cada operacién del dispositivo es de 60 segundos. Esta prohibido sellar sin bloguear el dispositivo.
Después de usar la unidad, no bloquee el pestillo de la cubierta superior para evitar la deformacion al presionar la junta
de algodon.

2, Laeleccién del modo seco o humedo debe ser correcta. No aspire productos con liquidos. (Si entra liquido en la cémara
de vacio, limpielo a tiempo).

3. Notoque la cinta caliente después del sellado.

PARAMETROS TECNICOS
Modelo del producto MV-125
Tension nominal 220V
Frecuencia nominal 50-60 Hz
Potencia nominal 110W
Tiempo de sellado 10-15 segundos
Maximo grado de vacio 85kPa
Anchura méxima de sellado 280 mm
Dimensiones del producto 350*125*40 mm
Peso neto 1,05kg
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INSTRUCCIONES DE USO

Sello:

Abra la cubierta superior de la unidad y el soporte de la cuchilla, coloque el extremo abierto de la bolsa de almacenamiento
fresco en la cinta de sellado (al menos 5 mm fuera de la cinta de sellado) (como se muestra en la Figura 1), cierre el soporte de
la cuchillay 1a tapa superior, presione la tapa superior simultaneamente con ambas manos (como se muestra en la Figura 2) y
presione el botdn, Seal” para sellar (como se muestra en la Figura 3).

Figura1 Figura 2 Figura 3

Corte del sobre:

Abra la cubierta superior, inserte un rodillo de vacio en el electrodoméstico, extraiga la longitud requerida para el sobre de
almacenamiento fresco, deslice el cuchillo ligera y rapidamente, corte el sobre (como se muestra en la Figura 4) y coloque los
alimentos en él (longitud minima de 5¢m).

Figura 4

NOTA: LA CUCHILLA DEBE DESLIZARSE DESDE AMBOS EXTREMOS DE LA ABRAZADERA.
NO DESMONTE EL MECANISMO DE CORTE PARA QUE NO SE CORTE.

ASPIRACION CON BOMBA DE VACIO

Abra la cubierta superior de la unidad, coloque el extremo no sellado del sobre de vacio en la cémara de vacio y alinee los
marcadores en ambos extremos (como se muestra en la Figura 5). Cierre la cubierta superior y presiénela hacia abajo (como
se muestra en la Figura 6). Dependiendo del contenido de humedad de los alimentos, seleccione el modo de ,aspiracion en
seco” 0, aspiracion en himedo”. Presione el boton de funcionamiento automatico y, después de extraer el aire, los productos
alimenticios se sellardn automaticamente (como se muestra en la Figura 7). Cuando se complete el sellado, presione
firmemente los botones de liberacion en ambos extremos del electrodoméstico, abra la cubierta superior y retire el sobre de

16
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Figura5 Figura 6 Figura7

Extraccion del aire con una bomba externa: Para extraer el aire de la bolsa de vacio, utilice el conector de la bomba externa
del kit de accesorios. Inserte el conector en el puerto de extraccion de aire (como se muestra en la Figura 8). Presione el botén
en el dispositivo externo para extraer el aire.

Figura 8

RECUERDE:

1. Durante el funcionamiento, es necesario que los dos pestillos en los extremos de la cubierta superior estén bloqueados,
de lo contrario no se puede crear un vacio.

2. Dado que la manguera de drenaje en la parte inferior del producto estd conectada a la cdmara de vacio, es normal que
aparezca liquido en la mesa donde se coloca la unidad al sellar productos hiimedos.

3. Durante la extraccion de aire, se recomienda sujetar el conector del dispositivo externo con las manos para evitar la
desviacion del conector y garantizar la extraccion de aire.

4, Cuando empaque productos que tengan bordes afilados (por ejemplo, espaguetis secos), envuélvalos con materiales
suaves como servilletas de papel.

CONSEJOS PARA OBTENER LOS MEJORES RESULTADOS

1. Labolsa de vacio no debe estar demasiado llena y la abertura de la bolsa debe tener la longitud suficiente para que el
aire se pueda extraer bien.

2, Asegurese de que los bordes de la abertura del sobre estén secos. Si los bordes de la abertura del sobre estan himedos,
la calidad del sello puede deteriorarse.

3.  Elsellado al vacio no puede reemplazar por completo la refrigeracion y congelacion de alimentos, y los productos
perecederos deberan refrigerarse o congelarse.

4, Alsellar, limpie los bordes de la abertura del sobre y aliselos. No debe haber particulas extrafias ni pliegues en ellos, de lo
contrario puede haber dificultad para sellar o el sello puede tener fugas de aire.
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Al aspirar objetos grandes, para evitar que el material se arrugue a lo largo del sello, alise con cuidado el sobre de vacio

cuando lo coloque en la cdmara de vacio y sostenga el sobre hasta que se inicie la funcidn de extraccion de aire.

acolchado suave, por ejemplo, servilletas de papel, para evitar perforar las bolsas de vacio.

INSTRUCCIONES PARA SELLAR AL VACIO PRODUCTOS

Cuando envase al vacio productos con bordes afilados (por ejemplo, espaguetis secos, etc.), envuélvalos con un material

Método de Categoriade Temperatura Duracion habitual de Almacenamiento en
almacenamiento producto almacenamiento envase al vacio
Almacenamiento Carne cruda fresca 5+3°C 2~3 dias 8~9
enfrio Pescado/marisco 5+3°C 1~3 dias 4~5
fresco
Carne cocinada 5+3°C 4~6 dias 10~14
Verduras 5+3°C 3~5 dias 7~10
Frutas 5+3°C 5~7 dias 14~20
Huevos 5+3°C 10~15 dias 3~50
Almacenamiento Carne -16~-20°C 3~5 meses mas de un afo
en un estado Pescado -16~-20°C 3~5 meses mas de un afo
congelado
Marisco -16~-20°C 3~5 meses mas de un afo
A temperatura Pan 25+2°C 1~2 dias 6~8 dias
normal N , N
Galletas 25+2°C 4~6 meses mas de un afo
Arroz/ Harina 25+2°C 3~5 meses mas de un afo
Mani/legumbres 25+2°C 3~6 meses més de un afo
Medicamentos 25+2°C 3~6 meses mas de un afo
Té 25+2°C 3~6 meses mas de un afo

meRwn =

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

papel.

Desenchufe el cable de alimentacion antes de cualquier limpieza.

Para fines de limpieza, no sumerja directamente el cuerpo del dispositivo en agua u otros liquidos.

No use detergentes para limpiar la unidad, ya que pueden rayar facilmente la superficie de la carcasa.

Limpie la carcasa del dispositivo con un pafio himedo o una esponja con agua y detergente.

Limpie los residuos de alimentos o liquidos de la superficie de la almohadilla de extraccion de aire con una toalla de

Asegurese de que las superficies interior y exterior del aparato estén completamente secas antes de volver a utilizarlo.
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SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causas posibles Solucion del problema
No puede 1.No hay sonido de labomba | 1.Pdngase en contacto con el servicio de atencion al cliente
Crearse un vacio de vacio y no funciona para reemplazar la unidad

2. El sobre esta mal insertado
3. El'sobre no se usa
correctamente

4.Lajunta de algoddn esta
presionada y deformada.

5. El sobre suelta aire.

2. La parte abierta del sobre debe colocarse en el medio de la
cdmara de vacio y no debe sobresalir mas allé del borde del sello
de esponja.

3. Deben usarse sobres especiales con una superficie granulada
4. Saque el sello de esponja, instalelo con la parte superior hacia
abajo y pruebe para asegurarse de que el efecto sea bueno.
También puede empujar la unidad con ambas manos para ver

si puede sellar al vacio. Si encuentra que el sello de esponja

esta deformado, comuniquese con la atencion al cliente para
reemplazar el sello de esponja.

5. Usa una bolsa hermética.

No puede sellarse

1. El'hilo calefactor no recibe
corriente y no puede calentar
2. Los productos alimenticios
no se ajustan

3.El sobre es demasiado
grueso

1.Péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente
para reemplazar la unidad

2. Cuando sella al vacio productos himedos, cambie al “modo
himedo”y vuelva a sellar.

3. El sobre es demasiado grueso. Se recomienda cambiar al
modo de sellado de producto htimedo.

El dispositivo no se
enciende

1. No se suministra
electricidad a la toma de
corriente,

2.El cableinterno de la
unidad esta darado o el cable
de alimentacion esta dafado.

1. Reemplace la toma de corriente dafada.
2.Pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente
para reemplazar la unidad.
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Mons, npoueteTe ynbTBaHeTO 3a ynoTpe6a BHUMATENHO, NPpeAy Aa U3NON3BaTe ypefa, U ro 3anaseTe 3a 6baewyy
CnpaBKu

BHUMAHUE

G\U'I:thﬂ

-
134
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12,
13.
14,

15

16

17.
18.
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BHuMaBaliTe 3a 6630MaCHOCTTa, KOraTo BK/IOYBATE B 3aXPaHBAHETO U NOAAbPXaNTE

pbLETe CU CyXM.

B cnyvait Ha Hen3npaBHOCT B 3aXpaHBaHETO, He XBalLaiiTe Kabena, a XBaHeTe Lierncena, 3a Aa 3berHeTe 310NonyKu
AKo 3axpaHBaLLWAT Kaben e NoBpPefieH, 3a fia U30ErHeTe OMacHOCTH, TOV TPpsbBa fa Obje 3aMeHeH oT

CMeLManucT oT OTAeNa 3a NOAAPHKKA Ha NPOU3BOLMUTENA AN APYT CEPBI3EH LEHTBD

Crporo 3abpaHeHo e fia ce peMoHTUpa ypeaa oT nue 6e3 noaxoasia KBanudukauma u paspeLuenme. Ako e
He0OX0MMO, M3MpaTeTe 3aXPaHBALLMAT Kaben Ha CepBU3EH LEHTBP 3a CNIeANpoaaX6eHo 0BCNYXBaHE 3a PEMOHT,
MpogyKTHT He e urpauka. He gonyckaitte deuata fa ce fO6AMKaBaT 4o Hero, Korato paboTi. Korato ypensr He ce
13Mon3Ba, TpA6Ba fa 6bje NOCTaBEH Ha HEZOCTBIHO 32 fiELa MACTO.

AKo ypepbT e NOBpeneH AN MMaTe CbMHEHNE, Ye € NOBPEZEH, He ro U3non3BailTe.

He gbpnaitte kabena, 3a fa npemMecTuTe ypesa, He U3NOA3BaiiTe 3axpaHBaLLNA Kaben KaTo APbKKa 3a NpeHacaHe, He
JonycKaifTe 3axpaHBaluynAT kaben fa 6be npuTMcKaH nog Bpatara. He yBuBaiite 3axpaHBalyya kaben okono ocTpu
pbbOBE 1 BIMM Ha NpeaMeTy. He BKNIOUBaITe Ypefia, KOraTo KabesmbT UK LUENCeNTsT Ca MOKPMU.

He BakyymupaiTe npogyKTin C TeYHOCTH. AKO BbB BaKyyMHaTa kamepa nonajHe TeYHOCT, nouncTeTe A ¢ abcopbupalla
xapTva unm candetka. Crporo 3abpaHeHo e AMPEKTHO fia Ce U3N1Ba TEYHOCTTA.

He gokocBaliTe HarpsBaLLaTa 3aneyaTsalla JieHTa, HAMMPALLA Ce Ha KOpMyca Ha Ypeaa, 3a fa n3berxeTe urapanus. 10,
KoraTo ypefibT ce BKMIOUBA B AN U3K/TK0UBA OT eNIEKTPUYECKI KOHTAKT 1 He Ce M3M0N3Ba K He Ce NOYNCTBA, yBepeTe
Ce, Ye KanakbT Ha Ypesa e OTKIIKYEH.

Hukos oT yacTuTe Ha ypera, BKIIOUUTENHO 3aXpaHBaLLMA Kaben K Lencena, He TpAOBa a GbaaT noTansHy B TEYHOCT.
YpebT He ce HyXfjae OT CMa3BaHe Ha Mac/o U Bopa.

He nocraBsiite ypeaa B 6n130CT [0 ropely ra3, ropetia gypHa, enekTpuyeckm HarpesaTen 1 Apyri Mecra ¢ BUCOKa
Temnepatypa. He 13non3saiite ypea BbB BNaXHM N rOpeLLUTe MecTa.

M3non3BaiiTe NnMKoBeTe 3a BakyyMupaHe, fOCTaBEHM C ypesa (TeKCTypaTa Ha nivka Tpabea Aa 6be efHaksa). He ce
npenopbyBa fia Ce U3NoN3Bar 3a Apyril Lien.

Korato ypepbT pabot, e Heobxogumo fia Gbe NOCTaBEH BbPXY CTabWseH paboTeH MOT 1 Janey OT ABUXELLN ce
npeameTy, 3a fa 6baar 3berHati nospeau.

3non3BaitTe ypena Ha 3akpuTo.

3a fa ce 3berHaT 3a6onABaHMA, He U3NON3BaIATE NAMKA 3a BaKYyMUPaHe Ha CYpOBIA MECa, CaluiMIA 11 Ma3HK XpaHi. He
W3non3BaliTe NAMKOBETE 3a 3aTOMNAHE B MUKPOBBAHOBA GypHa.

He 3akntouBaifTe ropHua kanak cneg ynotpe6a, B NPOTVBEH CTyyalt MaMyYHUAT YNTbTHITEN e ce fedopmmpa n
edEKTHT Ha U3TernsHe Ha Bb3[yX OT MINKOBETE Lue Obje HapyLLeH.

OMUCAHWE HA YPELA

oo | ss— [ s— | s— | S—
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ByToHN 1 GyHKUMATa UM

1.

ByToH Mode (Pexium): To3i GyTOH 1Ma iBa PeXIMa (CyX 1 MOKbD PeXmmu). KoraTo 3axpaHBaHETO Ce BKAIOUM, PEXUMBT
1o noapasbupatxe e MOKbP pexmm. HaticHete 1031 GYTOH, 3a 1a NPEBKIOUNTE MEXY LMKBI HA CYXO U3MOMNBaHE 1
LKA Ha MOKPO M3nomnsaxe. (3abenexka: W B 4Bata pexiuma MHTEPBATBT MEX [y 3aMeyaTBaHeTo Ha iBa NKa Tpsbea
Za 6bze 60 cekyHpw).
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2, bytoH Automatic (ABToMaTIuHO): HaTncHeTe T031 GYTOH 33 ANPEKTHO U3NOMMBAHE Ha Bb3yXa B MAMKa 3a BaKyyMHO
OMaKoBaHe 11 3aneyaTBaHETo My.

3. byroH Seal (3aneuarBane): C HaTCKaHETO Ha T031 GyTOH NNaCTMACOBMAT NANK Ce 3aneyatsa (6e3 BakyymupaHe)
(npenopbyBa ce Aa 3yaKare 60 cekyHAY, PRV Aa 3aneyaTsaTe BTOPU NAKK).

4, ByToH 3a n3BexzaHe Ha Bb3apyxa (Pumping): HatucHeTe 1031 GyTOH, 3a fla Ce U3TENK Bb3AyXa, KOraTo € HeOOXOAMMO
NPV XPaH¥ CbC COKOBe.

5. 6yToH Stop (Cton): HatucHeTe To3v GyTOH 3a He3abaBHO CMMpaHe Ha ypepa, AOKaTo paboTu.

/

1. A.Oukcatop - HaTicHeTe ropHIA Kanak ¢ eRHOBPEMEHHO C [iBe PbLie U LLie UyeTe LpaKkBaHe, KOETO NOKa3Ba, ye
QUMKCaTOPT € 3aLlereH 1 ce CTapT1Pa 3aneyaTBaHeTo Wi

2. BaKyymMpaHe 1 1 3anevarBaHe

3. B.BakyymHa kamepa - KoraTo Lue ce BaKyymupa, OTBOPEHHUAT Kpaii Ha MiNKa 3a CBEXO ChXpaHeHue Tpabea fa bbae
MoCTaBeH B TOBa MACTO.

4,  C.TamyyHo ynnbTHeHIe - OcurypABa NOCTUraHe Ha BaKyyM B KyX1HaTa 3a U3TernaHe Ha Bb3dyxa U NpefoTBpaTABa
W3MyCKaHeTO Ha Bb3AyX N0 BPEMe Ha BakyymupaHe.

5. D.3aneuargaLa neHta - OcurypsiBa no-fo6bp MagbT 3aneyatsaly pbo.

6. E.HarpsBatya neHta - Harpsigawata neHta 3,0 mm mMoxe fia MOCTUrHe No-fo6bp 3aneyartsaly edexT.

7. G.BbHweH enemeHT - BKapaiiTe CBbp3BaLLaTa Tpbba BbB Bb3yLUHA BXOA Ha ypeNa 3a CBbp3BaHe C NNKKa 3a
BaKyyMIpaHe 1 HaTUCHETe TO31 eNeMEHT 3a BakyyMypaHe 1 3aneyatBaHe.

8. H.Bw3nyweH xon - CBbp3Ba BaKyyMHaTa NOMMa 3a U3TerNAHE Ha Bb3AyXa BbB BaKyyMHaTa Kamepa.

IN s

WHTepBantT Mexy BCAka onepaLna Ha ypepa e 60 cekyHaw. 3aneyaTsaHe 6e3 3akniousaHe Ha ypepa e 3abpaHeHo. Cneg
W3MON3BAHETO Ha ypena He 3aKNiouBaiiTe PuKCaTopa Ha ropHIA Kanak, 3a Aa u3berHete aedopmaLina oT NpUTUCKaHe Ha
Mamy4HOTO YNITbTHEHMe.

2. W3bopwT Ha cyx unm MOKbp pexim TpAbBea fa 6bge npasuneH. He Bakyymupaiite IpoAyKTH € TeYHOCT. (AKO BbB
BaKyyMHaTa Kamepa NonagHe TEYHOCT, IOUMCTETE A HaBpeme.)

3. He goKocBaiiTe ropelyata ieHTa Cnef 3aneyataHe.
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TEXHUYECKW MAPAMETPU
Mogen Ha npopykTa MV-125
HomuHanHo HanpexeHue 220V
HomuHanHa yectota 50-60 Hz
HommHanHa MowHocT 110w
Bpewme Ha 3anevatsaHe 10-15 cexyHam

MakcumanHa cteneH Ha Bakyym | 85 kPa

MakcumanHa wipmHa Ha 280 mm
3aneyarsaxe

Pa3wepu Ha npogykTa 350%125*40 mm
HetHo Terno 1,05kg

WHCTPYKLIUW 3A YNOTPEBA 3AMEYATBAHE:

OTBOpETE FOpHYA Kanak Ha ypefia v onoparta Ha HoXa, NoCTaBeTe OTBOPEHISA KPail Ha MinKa 3a CBEXO CbXpaHeHHe BbpXy
NeHTaTa 3a 3arneyaTBaHe paBHO (MOHE Ha 5 MM M3BbH fleHTaTa 3a 3aneyarBaHe) (KakTo e nokasaHo Ha Qurypa 1), 3aTBopeTe
onoparta Ha HoXa 1 TOPHYA Karak, HaTICHETE FOPHIA Kanak efHOBPEMEHHO C fiBe PbLie (kaKTo e noka3aHo Ha Gurypa 2) u
HaTucHere byToHa, Seal” 3a 3aneyatBaHe (KakTo e nokasaHo Ha Qurypa 3).

Ourypa 1 Ourypa 2 Ourypa 3

OtpA3BaHe Ha nAnK:

OTBOpETE rOpHYA Kanak, N0CTaBeTe B ype/aa PosIKa 3a BakyyMupaHe, u3terneTe Heo6XoAvMata Ab/KIHa 3a MnKa 3a CBEXO
CbXpaHeHwe, NITb3HETe HOXa NeKo 1 6bP30, OTPeXxeTe Naka (KaKkTo e nokasaHo Ha Gurypa 4) n nocTaseTe xpaHata B HEro
(FpMKUHA MUHIMYM 5 Cm).

Ourypa 4

3ABEJIEXXKA: HOXBT TPABBA [1A CE MJTb3HE OT 1BATA KPAA
HA CKOBATA. HE PA3T/IOBABAWTE PEXELLMA MEXAHU3BM 3A
W3BATBAHE HA OTPA3BAHE.
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W3nomnBaHe ¢ Bakyym nomna

OTBOpETE rOpHIA KanaK Ha ypepa, NOCTaBETe He3aneyataHinA Kpail Ha NNlKa 3a BakyyMUpaHe BbB BaKyyMHaTa Kamepa u
NOAPaBHETE MapKepUTE B BaTa Kpas (KaKTo e NokasaHo Ha Qurypa 5). 3aTBOpeTe rOpHIA Kanak 1 ro NPUTUCHETE HaZoNy
(kakTo € nokasaHo Ha Purypa 6). B 3aBUCUMOCT OT CbIbPXAHUETO Ha BNara B XpaHUTENHUTE MPOBYKTY U3BEPETE PEXIM, CYXO
W3MOMMBaHe" uni,MOKPO M3nommnBaHe". HaTucHeTe GyToHa 3a aBTOMaTUuHa paboTa 1 Clefl Kato Bb3dyXbT Obje U3TEMNeH,
XPaHUTENHUTE NPOZYKTU aBTOMATUYHO Luie GbAaT 3aneyaTaHu (KakTo e nokasaHo Ha Qurypa 7). KoraTo 3aneyatsaeto e
FOTOBO, HaTICHETE CUNIHO BYTOHMTE 3a OTKAIOYBAHE B 4BaTa KPas Ha ypera, 0TBOPETE FOPHIA Kanak v M3BajeTe oT ypesa
MANKa C XPaHUTENHUTE NPOLYKTH.

Ourypa5 Ourypa 6 Ourypa7

A3TernaHe Ha Bb3fyXa C BbHLIHA Nomna: 3a Aa U3TernuTe Bb3yxa OT NNNKa 3a BaKyyMUpaHe, U3non3Baiite OT KOMMNEKTa C
aKcecoapu KOHEKTOPa 3a CBbP3BaHe Ha BbHILHY nommu. [locTaseTe KoHeKTOPa B MOpTa 3a M3TerNAHe Ha Bb3fyxa (kakTo e
nokasaHo Ha Gurypa 8). HaTncHeTe byToHa Ha BbHILHOTO YCTPOICTBO, 33 Aa Ce M3TErM Bb3yXa.

Ourypa 8

HanomHsHe:

1. Tlo Bpeme Ha paboTa e HeobxofIMO ABaTa drKcaTopa B KpalLLaTa Ha FOPHIA Karak fia Ca 3aK/ioYeHy, B POTUBEH
Cnyyail He MOXe Aa Ce Cb3fage BakyyMm.

2. Toi1 KaTo MapKyybT 3a U3TOYBaHe B AONHaTa CTPaHa Ha NPOAYKTa e CBbP3aH KbM BaKyyMHaTa kamepa, & HOpMasHo no
Macara, KbleTo e N0CTaBeH ypedbT, 4a MMa TEYHOCT, KOraTo Ce 3aneyaTBaT MOKpU NPoayKTH.

3. [lo Bpeme Ha M3TernAHe Ha Bb3dyXa Ce MPEnopbYBa KOHEKTOPDT 33 BHHILIHOTO YCTPOICTBO Aa Ce Abpxy C PbLie, 3a Aa ce
n36€rHe OTKNIOHABAHETO Ha KOHEKTOPA Y 2 C& rapaHT!pa M3TENAHETO Ha Bb3gyXa.

4,  Korato ce omakoBaT NpOyKTY, KOUTO AMAT OCTPY PHOOBE (CyXu CMareTin HanpUMep), yBUIATE 5 C MEKM MaTepuany,
HanpuUMep XapTUeHN CandeTkm.

CbBETU 3A MOCTUTAHE HA HAI-lOBPV PE3YNTATH

1. Tnuket 3a BaKyymupaHe He Tpﬂ6Ba fla € TBbPAE NbEH U OTBOPDBT Ha NNINKa Tpﬂ6Ba [la UMa JOCTaTbYHa Ab/IXIHaTa, Taka
4ye fa MoXxe noﬁpe [a Ce n3nomnu Bb3AyXbT OT NOAJNI0XKKaATA, KOATO CE Bakyymupa.
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YBepeTe ce, Ye KpauLuaTta Ha 0TBOPa Ha NAMKa ca Cyxin. AKO KpawlLata Ha 0TBOpA Ha MAMKa Ca MOKPH, MOXE Aa Ce BNOWN
KauecTBOTO Ha 3aneyaTBaHeTo.
BaKyyMipaHeTo CbC 3aneyaTBaHe He MOXE HAMbIHO Ja 3aMEHI OXNaXAaHETO U 3aMPa3ABaHETO Ha XpaHUTE U
HETPaiiHUTe NPOAYKTM OTHOBO L TPAOBA Aa GbAAT OXMaAEHI UM 3aMPa3EHM.

an/I 3aneyaTBaHe NOYNCTETE KpauLliaTa Ha OTBOPA Ha NNNKa W ' U3rnagete. He TpH6Ba fa IMa YyXamn HacTuumn nnm

I'bHKIN MO TAX, B NPOTUBEH cnyqa|7| MOXe [la UMa 3aTPYOHEHWA NP 3ane4YaTBaHETO UK 3ane4aTBaHETO Aa 13nyCKa

Bb3AYX.

Korato ce BakyyMMpar rofiem1 npeameTy, 3a 4 ce NPegoTBPaTiA HarbBaHETO Ha MaTepuana no NpoTexXeHue Ha
3aMneyarBaHeTo, BHUMATeNHO 3arnajieTe NMKa 3a BakyyM1paHe, KOraTo ro nocTasATe BbB BakyyMHaTa Kamepa n
3a[PbXTE MAINKA, AOKATO Ce CTApTUPa GYHKLWSATA 33 M3TErNSHe Ha Bb3ayXa.
Korato ce 0nakoBar upe3 BakyyM NpoAyKTH C 0CTpy pbBoBe (HanpuMep Cyxu cnareTu, cpeGbpHi Mpubopm 1 4p.),
YBUIATE 1A C MEK aMOPTI3UPALL MaTepUan, HanpuMep XapTueHn candetky, 3a fa ce NpefoTBpaTiA NPOBUBAHETO Ha
MAIMKOBETE 32 BAKyyMUPaHe.

YKA3AHWA 3A BAKYYMUPAHE HA MPOAYKTU
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HauuH Ha Kateropua npogykt | Temnepatypa | O6uvaiina CbxpaHsBaHe BbB
CbXpaHeHue NPOABMKUTENHOCT | BaKyyMHa onakoBKa
Ha CbXpaHeHue
CbxpaHenue Ha MpACHO CypOBO Meco 5£3°C 2~3 HK 8~9
CTyAeHo MpAicHa puba/mopckin 5+3°C 1~3 gHu 4~5
fiapose
CroTBeHO Meco 5+3°C 4~6 gHK 10~14
3eneHuyun 5+3°C 3~5Hu 7~10
Mnopgose 5+3°C 5~7 oHn 14~20
Al 5+3°C 10~15 gHu 3~50
CbxpaHsBaHe Meco -16~-20°C 3~5mecela loBeye oOT eiHa rofuHa
:::Tr:l)z:zeeuo Puba -16~-20°C 3~5 mecella [oBeye 0T eHa rofvHa
Mopcku npogykTn -16~-20°C 3~5meceua loBeue T ejHa roauHa
Mpw HopmanHa Xns6 25+2°C 1~2 Hu 6~8 fHK
Temneparypa bucksutn 25+2°C 4~6 Mecela lMoBeue 0T efjHa rofnHa
Opu3/bpatwHo 25+2°C 3~5mecela lMoBeye OT eHa roguHa
ObeTbuUN/60608M 25+2°C 3~6 MeceLja MoBeye T eiHa rofuHa
NekapcTaa 25+2°C 3~6 mMecelia loBeye 0T egHa rognHa
Yan 25+2°C 3~6 Mecella MoBeye 0T eaHa roanHa
MOYUCTBAHE N NOJAPBXKKA

W3knioueTe 3axpaHBaLyus Kaben Npefy BCAKO MOUNCTBAHE.
3a LienwuTe Ha NOYNCTBAHETO He NOTaNANTe AMPEKTHO KOPMYCa Ha Yperda BbB BOAA MM APyl TEUHOCTA.

He n3non3gaitTe nouMcTBaLLM Npenapatii 3a NOYNCTBAHETO Ha YPesa, Thil KaTo IECHO MOXE fia & Hapipacka
MOBBPXHOCTTA Ha KOpMyca.
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4. 136bpluete kopnyca Ha ypeaa ¢ MOKpa Kbpna v rbba ¢ BoZa v MUeLL npenapar.
5. W36bpLuete XpaHUTENHITE OCTATbLM WM TEYHOCTY OT NOBBPXHOCTTA Ha MOANIOKKATA 3a M3TErNAHE Ha Bb3dyX C

XapTueHa candetka.
6. YBepeTe Ce, Ye BBTPELIHOCTTA Y BBHILHUTE NOBBPXHOCTI HA YPpeza ca HambAHO CyXu, NPEAI 4a Fo M3N0M3BaTe NOBTOPHO.

OTCTPAHABAHE HA HEW3MPABHOCTHU

Bb3HukHan Bb3moXHN npu4mnHmn Pewenue Ha npo6nema
npo6nem
He moxe pa 1. He ce uyBa 3ByK T BakyymHata | 1.CBbpeTe Ce C 0Tfena 3a 06CTyXBaHe Ha KINEHTH, 33 fa
ce Cb3iape BaKyym | nomna v Ta He pabotn 3aMeH ypeda
2.MnuKbT e nocTaBeH HenpasunHo | 2. OTBOpeHaTa YacT Ha Navnka TpAbea Aa bbe nocTaBeHa
3. MnuK®BT He ce u3non3ea B CpefiaTa Ha BakyyMHaTa kamepa 1 He TpAbBa fia M3nn3a
npaBuIHO 13BbH pbba Ha rbHECTOTo yNbTHEHNe
4. Tlamy4HOTO ynnbTHeHMe e 3.TpAbBa Aa ce M3MON3BAT CMELWanHI NIMKOBE C
MPUTUCKaHO 1 € fedopMMpaHo MOBBPXHOCT CbC 3bPHUCTA TEKCTYPa
5. MAnK®T 3nycka Bb3gyx 4. 13BapeTe rbOeCToTo YNTbTHEHIE, MOHTUPAIATE 10 C
ropHara CTpaHa Hafiony v NpoBaliTe, 3a fia ce yBepuTe, ye
edekTbT e f06bP. MoxeTe CbLo fa HaTUCHETe ypena
[iBe pbLie, 32 fja NPOBEPUTE ANy MOXe fa Bakyymupa. Ao
npeLieHuTe, Ye rbHecToTo ynbTHeH e e fedopM1paHo,
CBbPXETE Ce C OTZeNa 32 00CNYXBaHeE Ha KNMEHTH, 3a fa
3aMeHV rbOeCToTo ynmbTHeHue
5. 3non3BaiiTe HenponycKaly Bb3dyx MK
He moxe pa 1. HarpABawwmaT npoBOAHHK He 1. CBbpiKeTe Ce C 0TAeNa 33 06C/yKBaHe Ha KNNEHTY, 3a fia
3aneyarsa ronyyaBa 3axpaHBaHe 1 He MOXe | 3aMeHu ypesa
fia HarpsBa 2. Korato ce Bakyymvpat MOKpY MPOAYKTY, NPeBKAloyeTe B
2. XpaHuTenHuTe NPOAyKTH He ,MOKbP pexnm” 1 3aneyataiite 0THOBO
HamecTeHu 3. NMnukwT e TBbPAE Aeben. Mpenopbysa ce Aa
3. TnukeT e TBbPAE feben MPeBKIIoUTE B PEXIM Ha 3aneyaTBaHe Ha MOKpH
npoayKkTH!
Ypepnrt He ce 1. Kbm enekTpuueckisa KoHTakT He | 1. CMeHeTe NOBPEefeHNA KOHTaKT.
BK/IOYBa Ce NofiaBa enexkTpryecTBo 2.CBbpxeTe Ce € oTaena 3a 06CNYKBaHe Ha KNWEHTY, 3a a
2. BbTpelHAT NPOBOAHIK 3aMeH ypeda
Ha ypepa e noBpefeH
3axXpaHBaLLNAT Kaben e NoBpeaeH.
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Napakahoupe, S1apdaaTe MPOGEKTIKA TO EYXEIPISI0 0SNYIWV, PIV XPNGIHOMOIGETE TN CUGKEVT), Kat PUAGETE To yia
peNoVTIK avagopd

10.

1.
12,

13.

14,

15.
16.

17.

NPOZOXH

Awote mpoooyr 0TV aoeahela Katd Tn oUVEEDN 0TNV TPOYOSOGIaG Kal KPATAOTE Tal XEPIA 6AC OTEYVA.

e mepimtwon Suohermoupyiag otV TPo@odoaia, nv mAveTe To Kahwdio, AN TACTE TO QIC yia Va amoQUYETE
atuyApata

Edv 1o kahwd1o Tpopodoaiag eival KATETTPAUHEVO, Y1 TNV amo@UYR KIVBUVWY, pEMeL va avTiKataoTadei and €161k amd
TO TUAMA UTTOOTHPEIENG TOU KaTaoKEUaoTH 1} AMO Kévtpo oéppiC.

AnayopeleTal auoTnEA N EMOKEUN TNE GUOKEURG Mo ATopo Xwpi¢ Ta KatdAnAa mpoadvta kat adeta. Eqv eival
anapaitTo, oTeikte T0 Kahwdio TPOPodoaiag o€ Eva KEVTPO ECUTINPETNONG META THY TWANON Yia EMIGKEUT.

To mpoidv Sev eivau maiyvidt. Kpatjote ta maubid pakpid amd autd étav Aerroupyei. Otav n ouokeur Sev ypnotpomoleita,
Tipémel val TomoBeTeiTal o€ ampooITo yia Ta madid pépoc.

Edv n ouokeun eivat kateotpappévn i umoialeote 6Tl €xel umooTe {npid, pnv T XPNOILOTOINOETE.

Mnv tpadre To kahwdlo yia va HETAKIVOETE T GUCKEUN, pnv pnotpomoeite 1o kahwdio Tpopodoaiac we Aafh
HETAQOPAC Kall v agriveTe 1o Kahwdio Tpopodooiag va matnBei katw amé v mopta. Mnv Tuliyete To Kahwdio
Tpogodoaiag yUpw amd aiyuneES AKPEC Kal YwVieg avTiKeévwv. Mnv evepyomole(te Tn ouoKeur 6tav To kaAwdio 1 To
OIC ival Bpeypéva.

Mnv ogpayilete agpooteywg mpoidvta pe uypd. Edv e10éNBel uypd 610 BAAapo Kevoy, KaBapioTe T e AMOPPOPNTIKG
XapTi 1} xaptopdvtido. Amayopeuetal auotnpd 1 ameubeiag ékxuon Tou uypou.

Mnv ayyilete ) BeppokoMnTIKr Tawvia mou Bpioketal 6To mepiBAnua TS CUGKEURAC yia va amo@UYETE eykaupata. 10.
Otav n ouokeun eival ouvdedepévn 1y amoouvdedepévn kat dev xpnotuomoteitat i kabapiletan, Peatwbeite 6T T KamaKk
NG BUOKEUNC ival Eekheidwro.

Kavéva pépog T ouokeunc, cupmepihapBavopévou Tou kahwdiou Tpogodoaiac 1 Tou @ig, dev mpémel va ubiletar oe
uypo.

H ouokeun dev xpetdletat Aimavorn pe Addt 1 vepo.

Mnv tomoBereite T cuokeur kovtd o€ (a6 aéplo, a6 Yolpvo, NAekTpIKN BeppdaTpa kat AANOUC xwpoug uPnArig
Beppokpaciac. Mn xpnotpomoleite Tn UoKeur o€ uypd i (eaTd pépn.

XpNOILOMOINGTE TIC GAKOUAES KEVOU TIOU IAPEXOVTAL LE T GUOKEUT (1) U@N) TG cakoUAag mpémel va givat 1 idia). Aev
ouvigTaral 1 xprion Toug yia GAhoug okomou,

Otav n ouokeun Bpioketal o€ Aerroupyia, Ba mpémel va TomoBeteital o€ oTaBepn EMPAvELN EpYaciaE Kal pakpid amod
KIVOUEVA QVTIKElEVA yia va amo@euyBei n {nuid.

XpNOIUOTIOIAOTE Tr GUOKEUH O EGWTEPIKOUG XWPOUG.

Ta va amo@UyeTe aoBEVELEC, NV XPNCIMOTIOLE(TE TN GakoUAa KEVOU Yia wud Kpéata, 6acipt Kat Aimapd Tpo@tpa. Mn
XPNOILOMOLEITE TIG 0aKOUAES Yia (ETapA 0TO POUPVO MIKPOKUPATWY.

Mnv kheibwvete To emvw Kamdk! petd t xprion, Slagopetikd n fapBakepr eAdvt{a Ba mapapopewbei kai Ba pelwbein
€nidpacn e AvtAnong aépa amd Toug PakEAoUC.

MEPITPAOH THE ZYZKEYHE

oo —— [ s—]
hode Automatic Seal

| s—
Stop

Koupmid kat n A&troupyia Toug

1.
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Koupni Mode (Aertoupyia): Autd To koupmi €xet SUo Aertoupyie (Enpdg kat uypdg Tpomog Aeitoupyiac). Otav n
Tpogodoaia givar evepyomoinpévn, n mpoemheypévn AeToupyia eival bypog Tpomog Aerroupyiac. Matrote autd 1o
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m

koupmi yia evodayr peta&l kokhou Enpric AvtAnong kat kukhou uypric avtAnon. (Znueiwon;: Kat otic 0o Aermoupyieg,
70 SidoTnpa LeTagy Tou oppayiopatog SUo pakélwv mpémel va eival 60 SeutepOAemTa).

Koupmi Automatic (Autéparo): Matiote auté To koupni yia dpeon AvtAnon Tou aépa amo Trn 6akoUAa yla suokevaoia
KEVOU 0€POg KAl Vol TN Gppaylonc TG

Koupni Seal (cppaytopa): Matwvtag autd To koupi, ) maoTikr sakoUAa agpayiletal (xwpic kevou agpog) (cuviaTarat
va mepIpévete 60 GeutepONemTa IV 0PpayioETe Lia SeUTePN GaKOUAQ).

Koupni dvtAnong tou aépa (Pumping): MatroTe auto To KOUWT Y1 va aQaIpEETE TOV aépa GTav XPedZeTal Yia TpO@IHa
pe Coupud.

Koupmi Stop (Stakomm¢): MathoTe QUTO TO KOUW Y10t VOl GTOUOTAGETE AUESWC T CUOKEU VW AEITOUPYEL.

-

it

N

Zoyktipag - Miéote To mdvw Kamak Kat e Ta S0o xépta Tautdxpova kai Ba akoUoeTe Eva KNIK Tou UTOSEIKVUEL 6TI 0
OQIYKTPAC Exel aopahioel kal apyilel To oppayiopa 1} avappOenan aépa Kal GePAYIOpd.

Odhapog kevou - Katd Ty avappopnan aépa, To avolyTo akpo TG oakovAag yia gpéokia amobrikeuon Ba mpémel va
TomoBeteital o€ autr ) Béon.

BapBakepr pAavtla - E§aopahilel ot emruyxaveTal KEvO a€POg oTnV KOIAGTNTA EaywyrC aépa Kal amoTpémel T
Slaguyn aépa katd T Sidpkela T avappdenong.

Tawia ogpayiopatog - Mapéxel kaNTepo Aio dkpo oppayiopatog.

Oeppawvopevn Tawia - H Beppavopevn Tavia 3,0 mm pmopei va emtixel KAAUTEPO AMOTENETHA GQPAYITUATOC,
E€wrepiko aToiyeio - elcaydyete 1o owhrva olveang atny €icodo aépa TG OUOKEUNG yia va 6uvOeDei e Tov pdkero
KEVOD aEPOG Kal TTIETTE QUTO TO OTOLKEID avVaPPOPNONG AEPA KAl OPPAYIOHATOG,

Eioodoc aépa - Zuvbéel Tv avTia kevou yia Thv avappoenan Tou aépa 61o BANapo Kevou.

A NMpoagoyn

To Sidotnpa petah kaBe Aerroupyiag T ouokeung eival 60 GeutepdhemTa. ATayopeVETaL TO GOPAYIoUA XWPIG
k\eiGwpa TG oUoKeUNG. META T Xprion TS GUGKEURC, UNV KAELSWVETE TO GOIYKTANA TOU EMAVW KAMAKIOU yia va
AMOQUYETE TNV MAPAUOP@WON amd To Matnpa Tne PapBakepric eAdvtac,

H emhoyr ateyvou 1j uypol TPdMoU Aertoupyiag mpémel va eival owaTr. Mnv apayileTe agpooTeywE MpoiovTa e Uypd.
(Edv €10¢NBe1 uypd aTov BANapio kevou, kabapioTe Tov eykaipwe,)

Mnv ayyiete T Beppr Tawia ETA To 0pAyIoHa.
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TEXNIKEZ MAPAMETPOI
Movtého mpoidvtog MV-125
OvopaoTikn Téon 220V
OvopaoTikA ougvotnta 50-60Hz
OvopaoTikr 1006 110W
Xpovog oppayioparog 10-15 eutepohenta
MéyioTo Babudc kevol aépog 85 kPa
Méyioto mhdrog oppayiopatog 280 mm
Aaotdoelg mpoidvtog 350%125*40 mm
KaBapd Bapog 1,05kg

OAHTIEZ XPHZHZZOPATIZMA:

Avoi€Te To EMAvw KAMAKI TG GUOKEUNAC KAl TO OTHPLYLA payalplou, TomoBETHoTE To avolxTd AKPo TG GakoUAAE ppéakiag
anoBrikeuang oTn tawia ogpayicpatog iota (touldyiotov 5 mm €€w and T Tavia oppayiouatog) (6w gaivetal ot elKOVa
1), KAElOTE TO OTAPIYMA HAXALPIOD KAl TO EMAVG KATTAKI, MATAOTE TO EMAVW KATTAKI TAUTOXPOVA Kal e Ta GU0 Xépta (0mug
@aivetat otnv Eidva 2) ki matrioTe 10 koupni «appdyiopar yia va o@payloTel (6mwe eaivetat otnv Ekdva 3).

Eikova 1 Eikova 2 Eikova 3

Ko cakouag:

Avoiéte T0 emavw kamaki, TomoBetrioTe évav KUMVOPO Kevol 6N Guokeun, TPaAETe £¢w To amaIToUpEVo KOG yia T
GaKoUAa Qpéakiag amoBrikeuang, GUPETE To ayaipt ENAQPA Kal Ypryopa, KOYTE Tn oakoUAd (Omwg GaiveTal 0Ty €IKOva 4)
Kl TOMOBETAOTE TO PayNTO OE AUTOV (EAAYIOTO priKog 5 cm).

Ewxova 4

IHMEIQZH: TO MAXAIPIMPEMEI NA TAIZTPHZEI
KAIAMO TA AYO AKPATOY ZOITKTHPA. MHN
AMOZYNAPMOAOTEITE TON MHXANIZMO KOMHZ
A NA AMOOYTETE THN KOMH.
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AvtAnon pe avthia kevou

Avoi€Te T0 EMGVW KAMAKI TG CUGKEURC, TOMOBETAOTE TO A0PEAYIOTO AKPO TNG CAKOUAAC KEVOU aépog oTov BAAapo Kevou Kat
€uBuypappioTe Toug SeikTeg kat oTa GUo dkpa (GMwC gaivetal otny Ekéva 5). KNeioTe To eMavw Kamdki Kat EGTE TO TPOG Tal
KaTw (Omwe gaivetal otny Ekdva 6). Avahoya e TV TEPIEKTIKOTNTA G Uypacia 6Ta TpOPIUa, EMAEETE T Aemoupyia «Enpn
AvtAnon» A «uypr GvtAnonp.

MaTAOTE TO KOURMI AUTOPATNG AEITOUPYIag Kat HETA TNV AMOUAKPUVON TOU aépa, Ta TpOPIUa Ba agpayloToly autopata
(6mu¢ paivetar otny Eikéva 7). Otav ohokAnpwBei 1o o@pdyiopa, méote oTabepd Ta Kouumd ameheuBépwang kat ta Vo
dKpa TG BUOKEUNC, AVOIETE TO EMAVW KATTAKL KAl AQAIPETTE Tr GAKOUAX HE T TPOPN A AT T GUOKEU,

Eikova 5 Ewova 6 Ewova 7

Avapdenaon Tou aépa pe e§wtepik avThia: Ma va apapéoete Tov aépa amd tn oakoVAa kevol aépog, XPNOIHOTOIGTE TO
Boopa amd To €T €aptnudTwy yia va ouvdéoete efwtepikéc avThies, Eloayayete To Buopa ot BUpa avappopnong aépa
(6w paiveta oy Eiéva 8). Matrote To koupmi oty e§wtepikr cuokeun yia va e§avtAnBei o aépag.

-

Ewova 8

YnevOupion:

1. 1.Katd tn Aerroupyia, gival amapaitnto ot SUo GOIYKTAPES 0TA AKPA TOU EMAVW KamakioU va eivat KAebwpéva,
Slagopetika dev pmopei va dnpioupynBei kevo.

2. 2. Aedopévou 0Tt 0 EUKAMMTOG GWARVAC AMOOTPAYYIoNG 0NV KATw MAEUPA TOU POTGVTOC Eival ouvdedepévoc e
Tov Bdapo Kevou, eivat puatohoyiko va epgaviletal uypd oo Tpamée(l dmou eival TomoBeTNHEVN N GUOKEUR Katd To
0QEAYIOHA UYPWV TIPOIOVTWV.

3. 3.Katd v e€aywyn aépa, suvioTatal va Kpatdte To BUopa TG E§WTEPIKIIG GUOKEUNG HE Ta XEPLA 0O VIO VA ATOPUYETE
NV EKTPOTTH TOU GUVSETAPal Kail val e§aopaNioete T e§aywyn aépa.

4,  4,0tav ouokeualete MoiovTa Mo €xouv atxunpéq akpeg (Enpd omayyét, yia mapadelyua), TUNETE Ta e poakd UNIKG,
OTWG YAPTOTIETOETEC,

ZYMBOYAEZ A TA KAAYTEPA ANOTEAEZMATA

1. 1.H oakoUAa kevol aépog Sev mpémel va ivat oAU YEUATN Kall TO GVolypd TNG GaKOUNG IPEMEL VA EXEL APKETO HIKOG,
WOTE 0 A€PAC val umopei va avTAeital KaAd amd T0 UMOBEA TIOU EKKEVWVETALL

2. 2.BePaiwBeite 0TI 01 AKPES TOU AVOIYMATOG TNG GAKOUAAC €ivat aTeYVES, Ev Ta GKpa TOU avoiyuaTtog Tne 6aKoUAA eivat
Bpeyuéva, n mOIGTNTA TOU GYEAYIOUATOC UMopEi va UmoPaBUIOTEL.

3. 3.To ogpayiopa umd kevo Sev umopei va avTIKATAoTAE A PWG TV PUEN Kal TV KATAYUEN Twv TPOPIKWY KAl Ta
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eunaBr mpoidvta Ba mpémel va PUxovTal 1 va KatayuxovTal {ava.

4. Katd 1o 0@pdyioua, kabapioTe Ta dkpa Tou avoiypatog TG oakoUAag kal AelveTe Ta. Aev mpémel va umapyouv Eéva
owpatidia f TTuyéq mvw Toug, dlagopeTika pmopei va undpyel Suokoia aTo apaylopa 1 va Slappevoel aépag and T
oppdylopa.

5. 0tav oppayiovTal Le Kevo aépog HeYAAa QVTIKEILIEVA, Y10 VOl AMOQUYETE T GUGGWPEEVOT TOU UMKOU KATd PrKOG

TOU 6Qpayiopatog, Aeldvete amahd T cakoUAa kevol aépog dtav T tomoBeteite oTov BAAapio Kevol Kal kpatioTe T
oakoUAa péxptva Eekviioel n \ermoupyia e§aywyng agpa.

6. 0tav GUOKEVACETE piE KEVO AEPOC POIOVTA HE ALXHNPEG AKPEC (Y. Enpd pakapovia, aonpika k.AT), TUNITE Ta pe éva
MaAaKd TIPOOTATEUTIKG UNKO, TL.X. XAPTOTETOETEC, YIC VA AMOQUYETE TO TPUTINUC TWV GAKOUAWV KEVOU 0€POC.

OAHTIEE AEPOSTETEE ZOPATIEMATOZX MPOIONTQN

Tpamog amoBrikeuong Katnyopia mpoidvtwv Oeppokpaoia TuviiBng Sidpkeia | AmoBrikevon oe
anoBnKeuong OUOKEVAOia Kevou
Tuvtripnon og kplo (Opéoko wuo Kpéag 5£3°C 2~3 pépeg 8~9
hépog Opéoka Yapta/Bahacovd | 5+3°C 1~3 uépeg 4~5
Mayeipepévo kpéag 513°C 4~6 pépeg 10~14
Aayavikd 5+3°C 3~5 pépeC 7~10
Opolta 5+3°C 5~7 uépeg 14~20
auyd 5+3°C 10~15 pépeg 3~50
Amobrkevon Kpéag -16~-20°C 3~5 prjveg Mdvw amo éva étog
OEKT Teguypévn Yapt -16~-20°C 3~5 prjveg Mavw amd éva €t0¢
katdotaon
Oahacowvd -16~-20°C 3~5 prjveg Mdvw amo éva étog
e Kavovikn Yuui 25+2°C 1~2 pépeg 6~8 LépEC
Sepuokpacia Mmokdta 25£2°C 4~6 prveg Mdvw amo éva étog
POU /ahebpt 25+2°C 3~5 prveg Mavw amd éva étog
Oiotikio/dompia 25+2°C 3~6 prjveg MNévw amd éva étog
Odppaka 25£2°C 3~6 prjveg Mavw amd éva €10¢
Tod 25+2°C 3~6 prjveg Mavw amd éva étog

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. AmoouvdéaTte To kahwdio Tpogodoaiag mptv amo Kdbe kabapiopo.

2. Tia Mdyouc kaBapiapol, unv ubilete ameuBeiag To mepifAniia TG ouokeuric o vepd 1} dMa uypd. 3. Mnv
XPNOILOMOLETE AmOPEUIAVTIKA Yia val KaBapioeTe T GUokeur, kaBuw¢ pmopei eUKoNa va xapdgel Ty empavela tou
nepIPAqpaToC.

4. TxoumioTe 1o mepiBANIa TNG CUTKEUNC e Eval Bpeypévo Tavi 1} GQouyYAap! LE VEPO Kal amoppuTTaVTIKO.

5. ZKOUTTOTE Tol UTOAEIPUATA TPOPWY 1} TA UYPA MO TNV EMOAVELD TOU OTNPIYHATOG EEAYWYIC Oépal HE pia
XOPTOTIETOETOL

6. BeBauwBeite 4TI 01 EOWTEPIKEC Kall EGWTEPIKEC EMPAVELES TG OUOKEUNC EIVOIL EVTENDC GTEYVEC TTPIV T XQNOILIOTOIAOETE
Eava.
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ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

MpoPAnUa mou MBavég artieg Abon Tou mpoPAruaTog

umapyel

Aev pmopei 1. Aev axkolyetatiyogamd v | 1. Emkowwvrote pe T e§umnpétnon mehatwy yia va

va dnptoupynbei | avthia kevou Kat Sev AeToUpYel | aVTIKATAOTAGEL TN GUOKEUN

KEVO 0€POG 2.H oakoUha tomoBetrfnke 2.To avolxto pépog e oakouhag Ba mpémel va TomoBeteital ot

MavBaopéva

3.H oakoUha bev
Xpnotponoleital owotd

4.H Bappaxepn phavtla
TE(ETal Kal MAPAUOPPAVETAL
5.H oakoUha aneleuBepwvel
aépa

péon Tou Bahdpou kevou Kat Oev TPEMEL vV KTEIVETAl épa amd
™V aKpn ¢ AAvtlag opouyyaplou

3. Mpémeiva xpnotpomolodvTal EIBIKEC GAKOUNEC i KOKKWAN
EMQAavela

4, Apaipéote ™ eAAvT{a opouyyaplov, TomoBETHOTE TO e TV
€navw MEUPA TPOG T KATW Kat SoKILAGTE yia va Befaiwbeite
Ot 10 amotéAeopia eival kahd. Mmopeite eniong va ompwéete
Tn ouoKeun kau pe Ta Vo xépia yia va eite edv pmopei va
OQpayloTel agpooTeywg, Edv Slamotwoere ot n pAdvtla
G(QOUYYapIol EXEl TAPAUOPPWOEL, EMKOWWVATTE e TV
eCumnpétnon MEAITAV Y10 Vol QVTIKATAOTAOETE T YAGvTa
oQouyyaploy

5. XpnotpomoloTe aepoaTey} GakoUAa

Aev pmopei va

1.To Beppawdpevo aywyo dev

1. EmkowwvnoTe pe Ty e§umnpétmon mehatwv yia va

oppayioel Aappaver pelpia kat Sev mopel | avTIKATAOTAOEL T GUOKEUR
va Beppaivel 2. 0tav ogpayifoval agpoaTeyw uypd mpoiovTa, petapeite oe
2. Tatpopia dev éxouv "uypn Aerroupyia” kot opayiote §ava
TaktoroinOei 3. H oako0Aa ivat N0 yovtpr Zuviotaral n petdBaon ot
3.H cakoUAa ivat mohu xovtpr| | Aettoupyia o@pdylong uypol mpoiovtog

H ouokeur| dev 1. Aev mapéxeTat NAEKTPIKO 1. AVTIKOTQOTHOTE TV KATEGTPapEVN TipidaL

avdpet PEUpa 0TV NAekTPIKA TPICal 2. EmKowwvioTe pe TV e6ummpétnan mehatav yia va

2.To eowtepkd Kahwdio Tng
OUOKEUNG EXEI KATAOTPAE
1} 10 KaAwGI0 PEVHATOC EXEl
umooTel {nuid.

QVTIKATOOTHOEL T GUOKEUN
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EN: The symbol means that the product should not be disposed of with household waste in order to avoid
environmental contamination and human injury. Take the appliance to a specialist recycling center for electrical
appliances. / FR: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica para
evitar contamination ambiante et lésions humaines. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado en
electricidad. accessoires./ ES: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica
para evitar contaminacion ambiental y lesiones humanas. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado
en electricidad. accesorios. / BG: To3 c1MBon 03Hauasa, ue MpoAyKTa He TpAbBa fa Ce M3XBbPNA 3aefHO
C OCTaHasnwTe GUTOBM OTNAbUY, 33 fla Ce 130erHe 3aMbPCABAHE Ha OKOMHATA CPE/A 1 HapaHABaHe Ha Xopa.
OTHeceTe ypefia B CneLvaniiavpax NyHKT 3a peLvkn1panxe Ha enektpoypesu. / RO: Acest simbol indicé faptul, ca
produsul nu trebuie aruncat impreuna cu deseuriile menajere pentru a fi evitatd poluarea mediului si afectarea
sanatatii umane. Duceti aparatul la un centru specializat de colectare a aparatelor electrocasnice pentru a fi
predate spre reciclare. / GR: Auté To cupBoho onpaivel 6Tt 1o mpoidv Sev Ba mpemel va amoppintetal padf pe
GMa olkiaka amoppluuata yia va amo@euxBel n pduvan Tou TePIBAMOVTOC Kal 0 TPAULATIOHOS avBpwwy.
TyaiveTe T OUOKEUN O€ EI0IKO KEVTPO QVAKUKAWONG NAEKTPIKWY GUOKEUWV.
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