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Please read the User manual carefully before using the appliance and save it for future reference

VACUUM PACKAGING AND FOOD SAFETY

*Vacuum packaging extends the life of foods by removing most of the air from sealed containers and prevents fresh air escaping
into the sealed containers, thereby reducing oxidation and helps

preserve flavour and overall quality. It also helps inhibit the growth of aerobic microorganisms, which can lead to the problems
noted below under certain conditions:

*Mold-Mold cannot grow in a low oxygen environment; therefore, vacuum packaging can virtually eliminate it.

* Yeast-Results in fermentation, which can be identified by smell and taste. Yeast needs water, sugar and a moderate
temperature to grow. It can also survive with or without air. Slowing the growth of yeast requires refrigeration, while freezing
stops it completely. * Bacteria-Results in an unpleasant Odor, discoloration and/or soft or slimy texture. Under the right
conditions, Clostridium botulinum (the organism that causes Botulism) can grow without air and cannot be detected by smell or
taste. Although it is extremely rare, it can be very dangerous.

VACUUM SEALER PARTS IDENTIFICATION

faboasing vabee Viacusum + sealing bution
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Push
Sealing button

If the plastic bag does not take a vacuum, press the PUSH position with both hands until the plastic bag starts to vacuum and
then loosen the hands.

Green light
Sealing element Upper gasket Wacuum + sealing lieht

Red Bight [sealing
button)

Lowar gasket Vacuum chamber s intake Sealing wrip
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SPECIFICATIONS
Model Power | Power supply Vacuum degree Dimensions (L*W*H) Gross weight
MV-90N 90W | 220-240V/50-60Hz -60Kpa L373xW70xH85mm 0.64 kg
IMPORTANT NOTE!
1. Inorder to get a better vacuum sealing effect, please do not put too much food in the vacuum bag (No more than 3/4 of

1.

2.

the max volume). Please make sure that the end of the bag is put in the vacuum chamber (between the upper gasket and
lower gasket).

Please use specially designed food vacuum bags. When vacuum sealing, please make the smooth side of the vacuum bags
face up.

When sealing only, you can get a better sealing effect by gently pressing the upper centre of the vacuum sealer machine.
After powering, please warm up for 30 seconds and then use it. After each vacuum sealing or sealing only operation, let the
vacuum packaging machine rest for 1-2 minutes before performing the next operation. Note: If the sealing operation is too
frequently performed in a short time, the vacuum bag may melt because of the higher temperature.

Do not overfill the bags, leave enough space at the open end of the bag so that the bag can be placed in the vacuum
chamber more positively.

Do not wet the open end of the bag. Wet bags may be difficult to melt and seal tightly.

(lean and straighten the open end of the bag before sealing. Make sure nothing is left in the open area of the bag, no
wrinkle or creases should appear on the open panel, foreign objects or creased bags may cause difficulty to seal tightly.

Do not vacuum package objects with sharp points like fish bones and hard shells. Sharp points may penetrate and tear the
bag.

Attention: Strictly prohibit empty running!

VACUUM AND SEAL IN ONETOUCH

Put the food into a bag, straighten and smooth the mouth.

N

Put the open end of the bag in the vacuum chamber under the airport. The food in the bag should not reach the position of
the top cover of the vacuum machine.
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w

. Cover the upper cover and press down the two sides of the upper cover, then buckle the upper cover.

e —

F -

. Press“vacuum + sealing” button, when green light flashes, the machine enters vacuum state.

v

. When the air is pumper out totally, the machine enters the state of automatic sealing. At this time, the green light goes out
and the red light is on.

=)

. Toggle the exhaust valve to release the vacuum pressure. When the green light is on the package is completed.

~

. Remove the lock on the left and right upper cover, open the upper cover and remove the adhesive tape.
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SEAL ONLY.

1. Openvacuum sealer and put the bag into vacuum chamber.

2. Lock the two side buckles, press the “Seal only” button for 3 seconds, the green light will turn to red.

3. Presslightly on the “PUSH” position to get a better sealing effect.

4. When the red light turns green again, sealing is completed.
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CLEANING AND MAINTENANCE:

1. Always unplug the unit before cleaning the appliance.
2. Do notimmerse it in water or any other liquid.
3. Do not use abrasive cleaners to clean the unit, as they will scratch the surface.
4. Wipe the outside of the unit with a damp cloth or sponge and mild detergent.
5. Toclean the inside of the unit, wipe away any food or liquid with a paper towel.
6. Dry thoroughly before using it again.
TROUBLE SHOOTINGS
Problem Solution
Nothing happens | 1.Power cord not plugged in. Make sure the power cord is correctly plugged into the electrical outlet,
when pressing the | andin the,,on” position.

vacuum sealer

2.Power cord is damaged. Check power cord and plug, and make sure they are not damaged in any
way. If damaged, do not use the vacuum sealer and contact us.

3. Seal function still active or needs to reset. Before re-pressing the,,Seal Only” key, allow the unit to
resume for 30 seconds.

Vacuum sealer
not sealing bag

properly

1.Clean and straighten the open end of the bag, ensure there are no wrinkles or ripples on the panels
of the open ends.

2. Press the cover down on both sides by the line area using two hands. 3.Press the ,seal” key for 3
seconds, and check if the LED light shows red.

4.Check if the sealing strip is damaged.

Airis not removed
from bag
completely

1.To seal properly, the open end of the bag should be resting entirely inside the vacuum channel area.
2.Use only the specially designed vacuum bags with vacuum channels supplied by the manufacturer.
3.If items with sharp edges, they may have punctured the bag, and released the vacuum.

4.Check sealing strip and gasket beneath the lid for debris and wipe clean and smooth them back into
place.

5. Check if the items are too full to seal it. (No more than 3/4 of the max volume)

6.Check if the air intake hole is blocked.

7.Check if the lid is completely latched into place.

8.Check if the vacuum sealing valve is open.

Vacuum sealer bag
loses vacuum after
being sealed

1.If items with sharp edges, wrinkles, crumbs, grease or liquids may cause leaks along the seal, and
they need secondary packaging.

2.Use specially designed food vacuum bags. When vacuum sealing, please make the smooth side of
the vacuum bags face up.

3.Check if there is moisture or juices from the food present within the bag, if yes, you may need to
cut open the bag and reseal it, or use an entirely new bag. Foods with excess liquids should be frozen
before vacuum sealing.

Vacuum sealer
stopped
Automatically
when sealing
several bags

When the temperature of the heat sealer of the vacuum packaging machine is too high, the vacuum
sealer machine will start the Automatic Stop Protection Mechanism to prolong

the service life of the product. Don't worry, at this time, just leave the vacuum sealer machine to rest
for 2 minutes and then you can use it again.
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Siil vous plait lisez attentivement les instructions suivantes avant d'utiliser I'appareil et conservez-les pour références ultérieures.

MISE SOUS VIDE ET SECURITE ALIMENTAIRE

* L'aspiration prolonge la durée de conservation des aliments en éliminant la majeure partie de |'air des récipients scellés et
empéchant I'air frais de pénétrer des récipients scellés, réduisant ainsi I'oxydation et aidant

la préservation du godt et de la qualité globale des aliments. Le procés aide également a supprimer la croissance des micro-
organismes aérobies qui peuvent causer en certaines conditions les problémes énumérés ci-dessous :

* Moisissure - La moisissure ne peut pas se développer dans un environnement pauvre en oxygéne, donc la mise sous vide peut
pratiquement 'éliminer.

* Levure - Crée une fermentation qui peut étre reconnue par l'odeur et le godit. Pour se développer, la levure a besoin d'eau, de
sucre et d'une température modérée. Une fois formée elle peut survivre comme en présence et en absence d‘air. La réfrigération
est nécessaire pour ralentir le développement des levures, et la congélation I'arréte complétement. *Bactérie - Provogque une
odeur nauséabonde, une décoloration et/ou une texture douce ou visqueuse. Dans de bonnes conditions, Clostridium botulinum
(I'organisme responsable du botulisme) peut se développer en I'absence d'air et ne peut étre détecté ni par l'odorat ni par le
godit. Bien qu'extrémement rare, il peut étre trés dangereux.

NOMS DES PIECES DE L'APPAREIL A VIDE ET

Touche pour étanchéité -+
Crochet

Soupape de décharge scellage
gauche

Crochet

droit
Appuyez Touche de scellage
SCELLAGE
Voyant vert
[ . . Voyant pour étanchéité
Elément scellant Joint supérieur -+scellage
Entrée pour l'air
Jointinférieur  Chambre a vide Bande de scellage Voyant rouge (touche de

scellage)
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Si le sac en plastique ne s'aspire pas, appuyez sur la zone marquée PUSH avec les deux mains jusqu'a ce que le sac commence a
étre aspiré, puis retirez vos mains.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle Puissance Alimentation Degré de vide Dimensions de la Poids
machine (Lx ExH):
MV-90N 90W 220-240V~,50 | -60 kPa L373xW70xH85mm | 0,64 kg
—60Hz
REMARQUE IMPORTANTE!

1. Pour obtenir un meilleur effet d'aspiration et d'étanchéité, ne mettez pas trop de produits dans le sac d'aspiration (ne
remplissez pas plus des 3/4 du volume maximum du sac). Assurez-vous que I'extrémité de Ienveloppe est placée dans la
chambre a vide (entre les joints supérieur et inférieur).

2. Utilisez des sacs sous vide spéciaux pour aliments. Lors de I'aspiration et du scellement, placez le cté lisse de I'enveloppe
sous vide vers le haut.

3. Lorsque vous scellez uniquement, vous pouvez obtenir un meilleur effet d'étanchéité en appuyant légérement sur
I'aspirateur au centre.

4, Aprés avoir branché I'alimentation, attendez que I'appareil se réchauffe pendant 30 secondes, puis utilisez-le. Aprés
chaque opération d'aspiration ou d'auto-scellage, laissez I'unité d’aspiration se reposer pendant une a deux minutes avant
d'effectuer l'opération suivante. Remarque : Si une opération de scellage est effectuée trop souvent en peu de temps, le sac
sous vide peut fondre en raison de la température plus élevée.

5. Neremplissez pas trop les enveloppes, laissez suffisamment d'espace a I'extrémité ouverte de I'enveloppe pour pouvoir la
placer dans la chambre a vide.

6. Ne mouillez pas I'extrémité ouverte de I'enveloppe. Sinon, il va fondre et sera difficile a sceller.

7. Nettoyez et redressez I'extrémité ouverte de 'enveloppe avant de la sceller. Assurez-vous qu'il ne reste aucun produit dans
la zone ouverte de I'enveloppe, aucun pli ou pli ne doit étre visible sur I'enveloppe. Les objets étrangers et les plis peuvent
rendre difficile la fermeture hermétique.

8. Naspirez pas d'objets avec des pointes acérées, tels que des arétes de poisson et des coquilles dures. Les pointes acérées
peuvent perforer et déchirer I'enveloppe.

Attention : Il est strictement interdit de faire fonctionner la machine sans enveloppe avec des produits !

ASPIRER ET SCELLER D’UNE SEULE TOUCHE

1. Placez les aliments dans une enveloppe, repassez et lissez I'extrémité ouverte.
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N

. Placez 'extrémité ouverte de 'enveloppe dans la chambre a vide sous I'entrée d'air. Les produits alimentaires contenus dans
I'enveloppe ne doivent pas atteindre le couvercle supérieur de I'appareil sous vide.

e —

w

. Fermez le capot supérieur et appuyez sur les deux cotés du capot supérieur, puis fixez-le.

-

. Appuyez la touche sous vide + scellement et dés que le voyant vert commence a clignoter 'appareil passe en mode sous
vide.

v

. Lorsque I'air est complétement pompé hors de I'enveloppe, I'unité passe en mode de scellage automatique. En méme
temps, le voyant vert s'éteint et le voyant rouge s'allume.

=)
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7. Retirez le verrou sur les bords gauche et droit du capot supérieur, ouvrez le capot supérieur et retirez I'emballage scellé.

JUSTE SCELLEMENT

1. Ouvrez le dispositif d'aspiration et placez I'enveloppe dans la chambre a vide.

.

2. Verrouillez les deux loquets, appuyez sur le bouton auto-obturant pendant 3 secondes, le voyant vert devient rouge.

3. Appuyez légerement sur la zone marquée PUSH pour obtenir une meilleure étanchéité.




FR: MACHINE SOUS VIDE | Instructions d'utilisation

4. Lorsque le voyant rouge redevient vert, le scellage est terminé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN:

1. Toujours débranchez le mélangeur de I'alimentation électrique avant de le nettoyer.
2. Nimmergez jamais dans de I'eau ou autres liquides.
3. Nutilisez pas de nettoyants abrasifs pour nettoyer I'appareil car ils pourraient rayer sa surface.
4, Essuyez l'intérieur et 'extérieur de |'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent doux.
5. Pour nettoyer Iintérieur de I'appareil, essuyez tout résidu de nourriture ou de liquide avec une serviette en papier.
6. Séchez complétement avant d'utiliser a nouveau I'appareil.
DEPANNAGE
Probléme Solution

Rien ne se passe
lorsque le couvercle de
machine sous vide est
enfoncé.

1. La fiche du cable d'alimentation n'est pas correctement branchée sur la prise. Branchez-le
correctement dans une prise électrique et mettez-le en marche.

2. Le cable d'alimentation est endommagé; Vérifiez le cordon d'alimentation et la fiche et assurez-
vous qu'ils ne sont en aucun cas endommagés. S'ils sont endommagés, n'utilisez pas I'aspirateur et
contactez-nous.

3. La fonction de scellement est toujours active ou doit étre réinitialisée. Avant d'appuyer a
nouveau la touche d'auto-scellement, attendez 30 secondes que I'appareil se réinitialise.

La machine a sceller
sous vide ne scelle
pas correctement
I'enveloppe.

1. Nettoyez et lissez I'extrémité ouverte de I'enveloppe, en vous assurant qu'il n'y a pas de plis ou
de plis dans le nylon.

2. Appuyez sur le couvercle des deux cotés avec les deux mains. 3. Appuyez la touche « sceller »
pendant trois secondes et vérifiez que le voyant lumineux est rouge.

4. \lérifiez si le ruban d'étanchéité est endommagé.

L'air n'est pas
completement aspiré
hors de I'enveloppe.

1. Pour sceller correctement, I'extrémité ouverte de I'enveloppe doit étre complétement insérée
dans le canal d'aspiration.

2. Utilisez uniquement des sacs sous vide spéciaux avec les canaux de vide fournis par le fabricant.
3. Si des objets tranchants sont placés dans I'enveloppe, ils peuvent perforer I'enveloppe et libérer
le vide.

4. Vlérifiez que le ruban d'étanchéité et le joint sous le couvercle ne contiennent pas de résidus et
nettoyez-les. Remettez le ruban adhésif et le joint en place.

5. Vérifiez que les produits ne sont pas trop a sceller. (Ne remplissez pas de produits plus des 3/4 du
volume maximum de I'enveloppe).

6. Viérifiez sile conduit d'air n'est pas obstrué.

7. Vérifiez que le couvercle est bien verrouillé en place.

8. Vérifiez si la vanne d'étanchéité est ouverte.

Le sac de I'appareil
sous vide libére le vide
une fois scellé.

1. Les produits avec des bords tranchants, des rides, des miettes, de la graisse ou des liquides
peuvent fuir le long du joint et nécessiter un emballage secondaire.

2. Utilisez des sacs sous vide spéciaux pour nourriture. Lors de I'aspiration et du scellement, placez
le coté lisse de I'enveloppe sous vide vers le haut.

3. Vérifiez s'il y a de 'humidité ou des jus de nourriture dans I'enveloppe. Si Cest le cas, vous devrez
peut-étre couper et ouvrir I'enveloppe et la refermer, ou utiliser une enveloppe entiérement neuve.
Les produits alimentaires contenant une grande quantité de liquide doivent étre congelés avant
d'étre scellés sous vide.

11
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La machine a sceller

Lorsque la température du mécanisme de thermo scellage de I'unité sous vide devient trop élevée,

sous vide cesse de I'unité démarre un mécanisme de sécurité avec un arrét automatique pour prolonger la
fonctionner aprés la durée de vie du produit. Laissez la machine sous vide reposer pendant deux minutes, puis vous
avoir scellé plusieurs | pourrez |'utiliser a nouveau.

enveloppes.

12
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Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar la unidad y gudrdelo para futuras consultas.

SELLADO AL VACIO Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

* El sellado al vacio prolonga la vida dtil de los alimentos al eliminar la mayor parte del aire de los recipientes sellados y evita
que el aire fresco se escape a los recipientes sellados, lo que reduce la oxidacion y ayuda la preservacion del sabor y la calidad
general. También ayuda a suprimir el crecimiento de microorganismos aerébicos que pueden causar los problemas que se
enumeran a continuacion bajo ciertas condiciones:

* Moho: el moho no puede crecer en un ambiente pobre en oxigeno, por lo que el sellado al vacio practicamente puede
eliminarlo.

*Levadura - Crea una fermentacion que se puede reconocer por el olfato y el gusto. Para crecer, la levadura necesita agua, azlicar
y una temperatura moderada. Pueden sobrevivir en presencia o ausencia de aire. La refrigeracion es necesaria para retrasar el
desarrollo de la levadura y la congelacién la detiene por completo.

*Bacterias: causa mal olor, decoloracion y/o textura blanda o viscosa. En las condiciones adecuadas, Clostridium botulinum (el
organismo que causa el botulismo) puede crecer en ausencia de aire y no puede detectarse por el olfato ni el gusto. Aunque es
extremadamente raro, puede ser muy peligroso.

NOMBRE DE LAS PARTES DEL APARATO DE VACIO Y SELLADO

Boton de vacio + sellado

Valvula de liberacion

Pestillo izquierdo

Pestillo derecho

. Boton de sellado
Presione

Sila bolsa de pléstico no se sella al vacio, presione en el drea marcada PUSH con ambas manos hasta que la bolsa comience a
sellarse al vacio y luego retire las manos.

indicador verde

. Indicador de vacio + sello
Elemento de sellado Junta superior

Entrada de aire . . )
Junta inferior (amara de vacio Cinta selladora |n<|1||c)ador rojo (botén de
sello

13
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ESPECIFICACIONES
Modelo Potencia Alimentacion Grado devacio | Dimensiones (Long. x Peso
Anch. x Altura)
MV-90N oW 220-240V/50 - 60 Hz | -60 kPa L373xW70xH85mm | 0,64kg
iNOTA IMPORTANTE!

1. Paralograr un mejor efecto de sellado al vacio y sellado, no coloque demasiados productos en la bolsa de vacio (no llene
mas de 3/4 del volumen maximo de la bolsa). Asegurese de que el extremo de la bolsa esté colocado en la cémara de vacio
(entre los sellos superior e inferior).

2. Utilice bolsas de vacio especiales para alimentos. Al sellar al vacio y sellar, cologue el lado liso de la bolsa de vacio hacia
arriba.

3. Cuando solo sella, puede lograr un mejor efecto de sellado presionando la selladora al vacio ligeramente hacia arriba en el
centro.

4. Después de encender la alimentacion, espere a que la unidad se caliente durante 30 sequndos y luego utilicela. Después de
cada operacion de vacio o solamente sellado, deje la selladora al vacio durante 1-2 minutos antes de realizar la siguiente
operacion. Nota: Si la operacion de sellado se realiza con demasiada frecuencia en poco tiempo, la bolsa de vacio puede
derretirse debido a la temperatura més alta.

5. Nosobrellene las bolsas, deje suficiente espacio libre en el extremo abierto de la bolsa para que pueda colocarse en la
cdmara de vacio.

6. Nomoje el extremo abierto de la bolsa. De lo contrario, se derretird y sellard dificilmente.

7. Limpiey enderece el extremo abierto de la bolsa antes de sellar. Asegrese de que no quede ningtin producto en el drea
abierta de la bolsa, no deben verse pliegues ni arrugas en la bolsa. Los objetos extrafios y las arrugas pueden dificultar el
sellado hermético.

8. Noselle al vacio objetos con puntas afiladas, como espinas de pescado y conchas duras. Las puntas afiladas pueden
perforar y rasgar la bolsa.

Atencidn: jEstd estrictamente prohibido hacer funcionar la mdquina sin una bolsa de productos!

SELLAR AL VACIO Y SELLAR CON UN SOLO TOQUE

N

1. Coloque la comida en una bolsa, y planche y alise el extremo abierto.

3

2. (Coloque el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de vacio debajo de la entrada de aire. Los productos alimenticios de la

14
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w

>

el

o

~

bolsa no deben llegar a la tapa superior de la unidad al vacio.

Cierre la cubierta superior y presione hacia abajo ambos lados de la cubierta superior, luego fijela.

Presione el botdn de vacio + sellado, cuando el indicador verde comience a parpadear, la unidad ingresa al modo de vacio.

([

Cuando el aire se extrae completamente fuera de la bolsa, la unidad ingresa al modo de sellado automatico. Al mismo
tiempo, el indicador verde se apaga y el indicador rojo se enciende.

Active la valvula de liberacién para liberar la presion de vacio. Cuando se enciende el indicador verde, el embalaje estd
completo.

Retire el blogueo de los bordes izquierdo y derecho de la cubierta superior, abra la cubierta superior y retire el paquete
sellado.

15
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SOLAMENTE SELLADO

-

. Abra el dispositivo al vacio y coloque la bolsa en la cdmara de vacio.

-

N

. Bloguee los dos pestillos, presione el botdn de “solamente sellado” durante 3 sequndos, el indicador verde se vuelve rojo.

. 1

. Presione ligeramente sobre la zona marcada con PUSH para lograr un mejor sellado.

w

el

Cuando el indicador rojo se vuelve verde nuevamente, el sellado esta completo.

16
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO:

1. Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.
2. No sumergir en agua u otro liquido.
3. No utilice limpiadores abrasivos para limpiar la unidad, ya que pueden rayar la superficie.
4, Limpie el exterior del dispositivo con un pafio himedo o una esponja y un detergente suave.
5. Paralimpiar el interior del aparato, limpie cualquier residuo de comida o liquido con una toalla de papel.
6. Séquelo completamente antes de volver a utilizar el aparato.
SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Solucién
No sucede nada 1. El cable de alimentacion no estd enchufado a la toma de corriente. Conéctelo correctamente a

cuando se presiona
la tapa de la unidad
al vacio.

una toma de corriente y enciéndalo desde el botdn.

2. El cable de alimentacion estd dafiado. Compruebe el cable de alimentacién y el enchufe y
asegurese de que no estén dafiados de ninguna manera. Si estan dafiados, no utilice la selladora al
vacio y péngase en contacto con nosotros.

3. La funcién de sellado atin estd activa o debe reiniciarse. Antes de volver a presionar el boton de
“solamente sellado’, espere 30 sequndos para que la unidad se reinicie.

La selladora al vacio
no cierra bien la bolsa.

1. Limpie y alise el extremo abierto de la bolsa, asegurandose de que no haya pliegues ni arrugas
en el nailon.

2. Presione la cubierta hacia abajo en ambos lados con ambas manos.

3. Presione el boton ,sellar” durante 3 sequndos y verifique que la luz indicadora esté roja.

4, Compruebe sila cinta de sellado estd dafiada.

El aire no se succiona
completamente de la
bolsa.

1. Para sellar correctamente, el extremo abierto de la bolsa debe estar completamente insertado
en el canal de vacio.

2. Utilice Ginicamente bolsas de vacio especiales con los canales de vacio proporcionados por el
fabricante.

3. Si se colocan objetos afilados en la bolsa, pueden perforarla y liberar el vacio.

4. Revise la cinta de sellado y la junta debajo de la cubierta en busca de residuos y limpielos. Vuelva
a colocar la cinta y la junta en su lugar.

5. Verifique que los productos no sean demasiado para sellar. (No llenar con productos més de 3/4
del volumen maximo de la bolsa)

6. Verifique que la salida de aire no esté bloqueada.

7.Verifique que la cubierta esté bien trabada en su lugar.

8. Verifique que la valvula de sellado esté abierta.

La bolsa del
dispositivo al vacio
libera el vacio después
de que se sella.

1. Los productos con bordes afilados, arrugas, migas, grasa o liquidos pueden filtrarse a lo largo del
sello y requieren un empaque secundario.

2. Utilice bolsas de vacio especiales para alimentos. Al sellar al vacio y sellar, coloque el lado liso de
la bolsa hacia arriba.

3. Compruebe si hay humedad o jugos de alimentos en la bolsa. Si s asi, es posible que deba
cortar y abrir la bolsa y volver a cerrarla, o usar una bolsa completamente nueva. Los productos
alimenticios con una gran cantidad de liquido deben congelarse antes de envasarse al vacio.
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La selladora al vacio
deja de funcionar tras
sellar varias bolsas.

Cuando la temperatura del mecanismo de termosellado de la unidad al vacio sea demasiado
alta, la unidad iniciard un mecanismo de sequridad con una parada automética para extender la
vida dtil del producto. Deje reposar la selladora al vacio durante 2 minutos y luego podrd volver a
utilizarla.
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Mona, npoyeTteTe ynbTBaHETO 3a ynmpeﬁa BHUMATENHO, NpeAu Aa U3non3sare ypeaa, 1 ro 3anasete 3a obaewm CnpaBku

BAKYYMWPAHE W BE3OMACHOCT HA XPAHUTE

* BakyyMUPaHETO yIb/aBa CPOKa Ha TOAHOCT Ha XpaHUTe Upe3 OTCTPaHABaHe Ha MOBEYETO Bb3ZYX OT 3aneyaTaHu
KOHTeiiHepy U NPeSOTBPaTABA U3NU3AHETO Ha CBEXMA Bb3ZYX B 3aneyataHuTe KOHTE/iHEPH, Upe3 KOETo HamanABa
OKUCTIABAHETO 1 NOANOMAra

3aMa3BaHeTo Ha BKYCa U LANOCTHOTO KauecTBo. Momara CbLLo U 33 NOTUCKAHE HA Pa3BUTUETO Ha aepoBHN MUKPOOpraHU3MM,
KOMTO MOXE 12 TPUYIHAT NPO6AIEMUTE, NOCOUEHN NO-A0Y, NPU ONPEAENEHN YCIOBHS:

*Mlnecen — MnecenTa He MOXe Aa Ce Pa3ByBa B GeAHa Ha KNCTIOPOA CPefa, NOPajM KOETo BakyyMIPaHETO MOXE Ha NPaKTUKa
[ A eNAMUHIPA.

*Ipoxan — Cb35aBaT GepMeHTaLuA, KoATO MOXe Aa Gbae pa3no3Hara No MIUPICa U BKYCA. 3a A ce pa3BUBAT, APOXKAUTe

€€ HyXAasT 0T BOAa, 3aXap ¥ ymepeHa Temnepatypa. Te MOXe Aa OLENeAT NPy Hanuume WN IUNCa Ha Bb3ayX. 3a 3a6aBaHe
Ha Pa3BUTUETO Ha APOXAUTE € HeoBXOAUMO OXNIaxkAaHe, a 3aMPa3ABAHETO 10 CUPa HambHO. *bakTepun — Mpuunxasat
HEnpUATEH MUPUC, NPOMAHA B LIBETa I/UW MeKa WM Cu3ecTa TekcTypa. Npu npasuntute ycnosua Clostridium botulinum
(opraHu3mbT, KOiTO NPUYMHABA 6OTYNM3bM) MOXe Ja e pa3Bite NPK NIMCA Ha Bb3AYX U He MoXe Aa Gbae oTKpuT no
MUMPU3Ma WM BKYC. BbNpeky Ye e U3KNIUUTENHO PALBK, TOi MOXKE A Gbe MHOTO OnaceH.

HAMMEHOBAHUE HA YACTUTE HA YPEZA 3A BAKYYMWPAHE U 3ANMEYATBAHE

ByToH 3a BaKyyMupaHe +
KnanaH 3a ocBo6ox1aBaHe 3anevaTeane

NaBa kyka

[llacHa kyka

byToH 3a 3anevatBaHe
Hatuchn

AKO NNaCTMACOBUAT NAKK He ce BaKYYMUPa, HaTUCHETe BbPXY MACTOTO, 0603HaueHo ¢ PUSH, ¢ ABe pbuie, S0KaTo MAMKBT
3aMoyHe Aa Ce BaKyyMUpa 1 Clef TOBa OTAPBIHETE pbLieTe (U,

3eneH UHAMKaTOp
WHpmKaTop 3a BakyymupaHe +
3aneyaTBaxe

3aneanBam €NEMEHT FopHo ynnbTHeHne

Bxop 3a Bb3ayX 6
JlonHo ynnbTHenne  BakyymHa kamepa Nenta 3a YepBeH UHAuKaTop (6yToHa

3d 3aneuaTBaHe)
3aneyaTBaHe
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CNELUNOUKALUN
Mogen | MowHoct | 3axpaHBaHe CreneH Ha Bakyym | Pasmepu ([ x LUl x B) Terno
MV-90N | 90W 220-240V/50 - 60 Hz | -60 kPa L373xW70xH85mm | 0,64 kg
BAMHA BEJTEXKKA!
1. 3anocTurae Ha no-Ko6bP edeKT Ha BaKyymMuUpaHe 1 3aneuaTBaHe, He NOCTaBAiiTe TBbPAE MHOTO NPOLYKTY B MAMKa 32

1.

BaKyyMupaHe (He MbJHeTe NoBeye 0T 3/4 0T MaKcUManHuA 06em Ha NnKa). YBepeTe ce, e KPasT Ha MINKa e NoCTaBeH
BbB BaKyyMHaTa Kamepa (Mex Ay ropHoTo 1 I0NHOTO YITETHEHME).

/3non3aiiTe cneumanty nnKoBe 3a BakyymupaHe Ha xpaHa. Korato Bakyymupare 1 3aneuatsare, nocTaBeTe rajKara
(TpaHa Ha MMKa 3a BakyyMupaHe Harope.

KoraTo camo 3aneuaTBate, MoXeTe J1a MOCTUTHETE NO-A00bP ePEKT Ha 3aneyaTBaHe, KaTo NPUTUCHETE NIEKO rope B
LIeHTbpa ype/a 3a BaKyymupaHe.

(nep BKMiouBaHe Ha 3aXpaHBAHETO, 3uaKaiiTe ypebT Aa 3arpee 3a 30 ceKyHAM U (el TOBa A u3non3gaiite. (nep
BCAKA ONepaLna Ha BakyyMUpaHe WK (amo 3areyaTBaHe, OCTaBeTe YPeAbT 3a BakyyMUpaHe 3a 1 — 2 MUHYTH, npean
J1a U3MbJIHUTE CNlefBaLLaTa onepawys. 3abenexka: AKo 3a KpaTko Bpeme Ce U3Mb/IHsABa TBbPAE YeCTo onepauys 3a
3aneyaTBaHe, MKBT 3a BaKyyMUpaHe MoXe fia ce pa3Tonin Mopaju No-BUCoKaTa TemnepaTypa.

He npenbngaiite NnKoBeTe, 0CTaBAiATe JOCTaTbYHO (BOOOAHO MPOCTPAHCTBO NPV OTBOPEHNSA KPail Ha NAMKa, TaKa ye Toii
[1a MOXe J1a e N0CTaBY BbB BaKyyMHaTa Kamepa.

He mokpeTe 0TBOpeHys Kpaii Ha nnuKa. B npoTuBeH Ciyyaii Toii Lue ce pa3Tonin U 3aneyara TpyAHo.

MoumcTeTe 1 n3npaBeTe OTBOPEHUS Kpaii Ha MNKa NPeAy 3aneyaTBaHe. YBepeTe e, ue B 0TBOPEHaTa 30Ha Ha MnKa
HAIMa 0CTaHany NPoJyKT, He TpAOBA Aa Ce BUNKAAT IbHKM MM 6PbUKM Mo NAMKa. Yy am NpeAMETI U FbHKITE MOXKe Ja
3aTPYAHAT MTBTHOTO 3aneyaTBaHe.

He BakyymupaiiTe B nnuKoBe npeAMeTy C OCTPU TOUKIA, KaTo KOCTY OT prba v TBbpAN uepynku. OCTpuTe TOUKN MOXe fa
MpoOUAT 1 pa3KbeaT MnKa.

BHumatme: Ctporo ce 3abpaHsBa NyckaHeTo Ha MalLnHaTa 6e3 NocTaBeH NAKK ¢ npopyKTh!

BAKYYMWPAHE W 3ANEYATBAHE C EAHO IOKOCBAHE

T .

[ocTasete XpaHaTta B NNUK, unpaBeTe h u3rnajeTe 0TBOPEHNA Kpa|7|.
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N

. Mocragete 0TBOpPEHMNA Kpa|7| Ha Nniika BbB BaKyyMHaTa Kamepa nof BXoZia 3a Bb3ayX. XpaHMTeﬂHI/ITe NPOAYKTU B NJINKa
He TpHﬁBa Zla A0CTUraT A0 ropHUA Kanak Ha ypeaa 3a BakyyMupaHe.

w

. 3aTBopeTe FOPHUA Kanak 1 NPUTUCHETE HaZloNy AABETE CTPAHW Ha TOPHMA Kanak, cnej ToBa ro 3aKonyaitte.

F -

. HatucHee 6yToHa 3a BakyymupaHe + 3aneyatsaHe, KOraTo 3efleHUAT HAUKATOP 3aM0YHe Aa MUra, ypeabT BAu3a B
PEXUM Ha BaKyyMupaHe.

ok
. Korato BB3[YXbT (€ U3NOMNIU U3LANO0 OT NINKA, ypeabT B/IN3a B PEXUM Ha aBTOMATUYHO 3aneyaTBaHe. B cbuoto Bpeme
3eNeHNAT UHAUKATOP yracBa U (BETBA YEPBEHUAT MHAUKATOP.

el

=)

. AKTI/IBI/IpaI7ITe n3nyckaTesHUA Knanat, 3a fia 0cB06OAWTE HANATaHETO Ha BaKyyma. Korato 3enexnar WHANKATOP (BETHE,
0MnakoBaHETO € 3aBbpLLEHO.
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7. OTCTpaHeTe 3aKN0YBAHETO B N1IEBUA U AeCHNA Kpa|7| Ha ropHUA Kanak, 0TBOpeTe rOpHNA Kanak 1 OTCTPAaHeTe 3aneyaTaHata
OnakoBKa.

CAMO 3AMNMEYATBAHE

1. OTBOPETQ YPeAbT 3a BakyymupaHe 1 noctaBeTe nNiika BbB BaKyyMHaTa Kamepa.

2. 3aKnmioyete ABata ¢I/IKC6T0pa, HaTucHeTe 6yTOHa,,CaM0 3aneyatBaHe” 3a 3 CEKYHAN, 3ENEHUAT UHAUKATOP (TaBa YepBeH

3. Hatucuerte nexo BBPXY MACTOTO, 0603HaueHo ¢ PUSH, 3a fa nocurHere no-,qoﬁpo 3aneyarBaHe.
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4. Korato YepBEHUAT UHANKATOP C(TaHe OTHOBO 3€/1EH, 3aNe4aTBAHETO € 3aBbPLUEHO.

MOYUCTBAHE U NOAAPDXKKA:

1. BuHarv u3kniouBaiite ypefia OT KOHTAKTa, NPeAV Aa NPUCTBANTE KbM NOUUCTBAHETO MY.
2. He notansiite BbB BOAA WY ApPyra TEYHOCT.
3. Hew3non3gaiite abpa3uBHM NOYNCTBALLY NPENapaTy 3a NOYMCTBAHE Ha Ypeaa, KaTo Te MoXe Ja Hajpackar

NOBbPXHOCTTA.

4. V36bpLuete ypesa OTBBH C BMaXHa Kbpna Wi rbba i Mek MueLw npenapar.
5. 3anouucTBaHe Ha BbTPeLLHATa CTPaHa Ha ypeaa U3GbpLUETe BCUYKY OCTATbYHM XPaHUTENHU NPOAYKTY WK TEYHOCTY C

XapTueHa candetka.

6. I'Ion(ymeTe HanbJIHO, Npeau Aa 13non3pare ypeaa 0THOBO.

OTCTPAHABAHE HA NMPOBJIEMU

yPe/a 3a Bakyymupae.

Mpobnem Pewenne
Huwwo He ce cnyuBa npu 1. 3axpaHBaLLMAT Kaben He e BKNIOYeH B KOHTaKTa. BknioueTe ro npasunto
HaTUCKaHe Ha Kanaka Ha eNIeKTPIUYECKI KOHTAKT 11 BKITOYeTe 0T 6yToHa.

2. 3axpaHBawyuAT kaben e noBpeaeH. lpoBepeTe 3axpaHBALLUAT Kaben U LencensT 1 ce
yBepeTe, Ye He ca NOBPeZeHN N0 HIKAKbB HaumH. AKo ca NoBpezeHH, He 3non3BaiiTe
ypena 3a BakyyMupaHe U (e CBbPXeETe C Hac.

3. OyHKuMATa 33 3aneyaTBaHe BCe OLLe e aKTUBHA IIN e Heo6X0ZUMO Aa Ce BbpHe B
U3X0AHO nonoxeHue. lpean Aa HaTUCHeTe 0THOBO 6yTOHa ,caMO 3aneyaTBaHe”, U3yakaiite
30 ceKyHAV YpeAbT [1a Ce Bb3CTaHOBM B U3XOJHO CbCTOAHME.

YpepbT 3a BakyymupaHe He

3aneyarsa njnka npaBuiHoO.

1. MouncteTe 1 M3rnageTe OTBOPEHNA Kpail Ha NAMKa, YBEPETE Ce, Ye HAMA IbHKI UK
OpbUKY MO HaiinoHa.
2. HatucHeTe ¢ ABe pbLie Kanaka Hagony ot ABeTe My cTpaHu. 3. HatucHete 6yToHa

,3aneyarBaHe” 3a 3 CEKYHAW U NpoBepeTe Aann CBETNUHHUAT UHAWUKATOP (BETU B YEPBEHO.

4. ﬂposepeTe [Nanu NeHTaTa 3a 3ane4yaTBaHe € NOBpPeAeHa.

B'bS,ElyX'bT He (e U3CMYKBa
HaMbJIHO OT NJINKa.

1.3a Aa ce 3aneyata NpaBMIHO, OTBOPEHUAT Kpail Ha NuKa TpAGBa Aa ce NOCTaBy U3LANo
B KaHana 3a Bakyymupase.

2./13non3BaiiTe camo cnewmanHin NKOBE 3a BaKyyMUpaHe C BaKyyMHUTE KaHanu,
npefocTaBeHn 0T NPON3BOANTENA.

3. AKo B nAIMKa ce NOCTaBAT NPeAMETH C 0CTpH pbboBe, Te MoXe a NPOBUAT NAMKa 1 Aa ce
0cBoboau Bakyyma.

4. TIpoBepete 3aneyarBalLaTa 1eHTa i yNTbTHEHUETO NOZ Kanaka 3a Hannuve Ha 0CTaTbLn
10 TAX 1 TV noumcTeTe. BbpHeTe NeHTaTa 1 ynTbTHEHUeTo 06paTHO Ha MACTOTO M.

5. TpoBepeTe Aanu NpoAyKTUTe He ca TBbPAE MHOO, 33 Aa GbaaT 3aneyataHu. (He
MbAHETe ¢ NPoAYKTM NoBeye 0T 3/4 0T MaKcMManHua 0bem Ha nanka)

6. MpoBepeTe Janu OTBOPBT 33 Bb3AYX He e 3anyLueH.

7. TlpoBepeTe fanu Kanakbr e 4o6pe 3aK/KYeH Ha MACTOTO CH.

8. lpoBepeTe Aanu KNanaHbT 3a 3aneyaTBaHe e 0TBOPeH.

23



BG: YPE[ 3A BAKYYMWUPAHE | ViHcTpyKLUA 3a paboTa

MnuKkeT 32 ypepm

3a BaKyymupaHe
13nycKa Bakyyma cnep
3aneyarBaHeTo My.

1. TlponyKT € 0CTpY pb6OBE, BPBUKM, TPOXY, MA3HUHU WM TEYHOCTU MOTAT A A0BEAAT 0
NPOTUYaHe No NPOTEXeHIE Ha 3aNeYaTBAHETO U (e HYXAAAT OT BTOPUYHO ONAKOBAHE.

2. A3non3BaiiTe cneumantm NMKoBe 3a BakyymupaHe Ha xpaHa. KoraTo Bakyymupare u
3aneyarBare, NoCTaBeTe [M1a/ikaTa (TPaHa Ha NAIMKa 3a BaKyymupaHe Harope.

3. MpoBepeTe Aanu UMa BRara Ui COKOBE OT XPaHaTa B NiMKa. AKO Ma, MOXe Aa ce
HanoXw Ja OTpexxeTe M OTBOPYUTE MAIMKA U /4A T0 3aneyaTaTe NOBTOPHO, WK A U3N0A3BaTe
HaMb/HO HOB NANK. XPaHUTENHM NPOAYKT C FONAMO KONMYECTBO TEUHOCTU TpsGBa Aa
0baar 3ampasenu, npey 4a GbaaT 3aneyaTaHy ¢ BakyyMuUpaHe.

Ypenwr 3a Bakyymupate
cnupa Aa pabotu cep
3aneyaTBaHe Ha HAKOMKO
nanka.

Korato Temnepartypata Ha Tepmo3aneyaTBaLina MeXaHU3bM Ha ype/ad 3a BakyyMupaHe
(TaHe TBbP/ie BUCOKa, yPeADT L€ CTapTipa 3aLUUTEH MEXaHNU3DbM C aBTOMATUYHO CNpaHe
3a yAb/IXKaBaHe Ha

€KCMI0aTaLNoHHNA CPOK Ha NPOAYKTa. OcraBete ypeAa 3a BakyymupaHe Aia C(h nounHe 2
MUHYTU 1 Cneji TOBa MOXKeETe fia A U3N0/3BaTe 0THOBO.
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Va rugam s cititi cu atentie manualul de instructiuni inainte de a utiliza aparatul si sa il pastrati pentru referinte ulterioare

VIDAREA SI SIGURANTA ALIMENTARA

*Vacuumarea prelungeste durata de depozitare a alimentelor prin eliminarea celei mai mari parti a aerului din recipientele
sigilate si impiedica patrunderea aerului proaspdt in recipientele sigilate, reducénd astfel oxidarea si ajutand la

pastrarea aromei si a calitatii generale. De asemenea, ajuta la inhibarea dezvoltarii microorganismelor aerobe care pot cauza
problemele enumerate mai jos in anumite conditii:

* Mucegai - Mucegaiul nu se poate dezvolta intr-un mediu lipsit de oxigen, asa ca vidarea il poate elimina practic.

* Drojdii - Creeaza o fermentatie care poate fi recunoscuta prin miros i gust. Drojdiile au nevoie de apa, zahdr si o temperaturd
moderatd pentru a se dezvolta. Ele pot supravietui in prezenta sau absenta aerului. Este nevoie de refrigerare pentru a incetini
dezvoltarea drojdiei, iar inghetarea o opreste complet.

*Bacteriile - Cauzeaza miros neplacut, decolorare si/sau o texturd moale sau vascoasa. In conditii adecvate, Clostridium
botulinum (organismul care provoaca botulismul) se poate dezvolta in absenta aerului si nu poate fi detectat prin miros sau
gust. Desi este extrem de rar, poate fi foarte periculos.

DENUMIREA PIESELOR COMPONENTE ALE DISPOZITIVULUI DE VIDARE S| ETANSARE

Buton de vidare si de sigilare
Clapd de eliberare

(Clema stanga

(lemd dreaptd

Apasa Buton de sigilare

Daca plicul de plastic nu se aspird, apasati cu ambele maini pe zona marcatd PUSH (impingeti) pana cand plicul incepe sa se
aspire si apoi indepdrtati mainile.
Indicator verde

- . i Indicator de vid + sigilare
Element de sigilare Garnitura superioard

Orificiu de aer indi buton d
Gamitura inferioard  Camera de vidare Banda desigilare " icator rosu (buton de
etansare)
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SPECIFICATII TEHNICE
Model Putere Alimentare Nivel de vidare Dimensiuni (Lx I xH) Greutate
MV-90N | 90W 220-240V/50 — 60 Hz | -60 kPa L373xW70xH85mm | 0,64kg

MENTIUNI IMPORTANTE!

1. Pentru un efect mai bun de aspirare si sigilare, nu puneti prea multe produse in punga de vid (nu umpleti mai mult de 3/4
din volumul maxim al pungii). Asigurati-vd ca capatul plicului este plasat in camera de vid (intre sigiliul de sus si cel de jos).

2. Folositi pungi speciale pentru vid alimentar. Cand aspirati si sigilati, plasati partea neteda a plicului de vid in sus.

3. Atund cand doar sigilati, puteti obtine un efect de sigilare mai bun prin apdsarea usoard a partii de sus in centrul
aparatului de sigilare in vid.

4. Dupa ce porniti aparatul, asteptati ca acesta sd se incdlzeascd timp de 30 de secunde si apoi utilizati-l. Dupa fiecare
operatiune de aspirare sau doar de sigilare, ldsati aparatul de vidat timp de 1- 2 minute inainte de a efectua urmdtoarea
operatiune.

Notd: Dacd o operatiune de sigilare este efectuatd prea des pentru o perioada scurtd de timp, punga de vid se poate topi
din cauza temperaturii mai ridicate.

5. Nuumpleti prea mult plicurile, 1asati suficient spatiu liber la capdtul deschis al plicului astfel incat acesta sa poata fi
introdus in camera de vid.

6. Nuumeziti capatul deschis al plicului. in caz contrar, acesta se va topi si se va sigila greu.

7. Curatati si indreptati capatul deschis al plicului inainte de sigilare. Asigurati-vd cd nu au rdmas produse in zona deschisd a
plicului, pe plic nu trebuie sa fie vizibile pliuri sau incretituri. Obiectele strdine si incretiturile pot ingreuna sigilarea etansd.

8. Nusigilati in plicuri articole cu vérfuri ascutite, cum ar fi oase de peste si cochilii dure. Punctele ascutite pot perfora si rupe
plicul.

Atentie: Este strict interzis sd puneti in functiune aparatul fard un plic cu produse introdus!

VIDARE $I SIGILARE CU O SINGURA MISCARE

9 -}: at

.y

-

1. Asezati alimentele intr-un plic, indreptati si neteziti capatul deschis.

3

2. Introduceti capdtul deschis al plicului in camera de vid sub intrarea de aer. Alimentele din plic nu trebuie sd ajungd la
capacul superior al unitatii de vidare.



RO: APARAT DE VIDAT | Instructiuni de utilizare

m

m

3. Inchideti capacul superior si apasati in jos ambele pérti ale capacului superior, apoi fixati-l.

4. Apadsati butonul vacuum + seal, cand indicatorul verde incepe sa clipeascd, aparatul intra in modul vacuum.

5. Atundi cind aerul este complet pompat din plic, unitatea intré in modul de etansare automata. In acelasi timp, indicatorul
verde se stinge si indicatorul rosu se aprinde.

e

6. Activati supapa de evacuare pentru a elibera presiunea de vid. Cand indicatorul verde se aprinde, ambalarea este completa.

7. Deschideti clemele de la capetele din sténga si din dreapta ale capacului superior, deschideti capacul superior si scoateti
pachetul sigilat.
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DOAR SIGILARE

1. Deschideti dispozitivul de vid si introduceti plicul in camera de vid.

2. Blocati ambele clemele, apasati butonul ,seal only” timp de 3 secunde, indicatorul verde devine rosu.

28

4, (andindicatorul rosu devine din nou verde, sigilarea este completd.

CURATENIE S| INTRETINERE:

Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de a proceda la curdtare.

Nu scufundati aparatul in apd sau in alte lichide.

Nu utilizati detergenti abrazivi pentru a curata aparatul, deoarece acestia pot zgaria suprafata.

Stergeti partea exterioara a aparatului cu o carpa sau un burete umed si un detergent usor.

Pentru a curdta interiorul aparatului, stergeti orice resturi de alimente sau lichide cu un prosop de hartie.
Uscati complet inainte de a utiliza din nou aparatul.

G\WPWNH
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DEPANARE

Problema

Solutia

Nu se intdmpla nimic
atunci cand apasati
capacul unitdtii de vid.

1. Cablul de alimentare nu este conectat la priza. Conectati-l corect la o priza electricd si porniti-|
de la buton.

2. (ablul de alimentare este deteriorat. Verificati cablul de alimentare si fisa si asigurati-va ca nu
sunt deteriorate in niciun fel. Dacd este deteriorat, nu utilizati unitatea de aspirare si contactati-
ne.

3. Functia de etansare este inca activa sau trebuie sa fie readusd in pozitia de pornire. Asteptati
30 de secunde pentru ca aparatul s revind la starea initiala inainte de a apasa din nou butonul
Lseal only”.

Masina de sigilat in vid
nu sigileaza plicul in
mod corespunzator.

1. Curatati si neteziti marginea deschisd a plicului, asigurandu-va ca nu exista cute sau incretituri
in nailon.

2. Tmpingeti clapeta in jos cu ambele méini pe ambele parti.

3. Apdsati butonul ,seal” timp de 3 secunde si verificati dacd indicatorul luminos este rosu.

4. Verificati dacd banda de sigilare este deterioratd.

Aerul nu este aspirat
complet din plic.

1. Pentru asigila corect, capatul deschis al plicului trebuie introdus complet in canalul de vid.

2. Folositi numai plicuri speciale de sigilare in vid cu canalele de vid furnizate de producator.

3. Dacd in plic sunt introduse obiecte cu margini ascutite, acestea pot perfora plicul si pot elibera
vidul.

4. Verificati dacd banda de sigilare si sigiliul de sub capac nu prezinta reziduuri pe ele si curatati-
le. Puneti banda si garnitura la loc.

5. Verificati dacd nu cumva produsele sunt prea mult, pentru a fi vidate.(Nu umpleti cu produse
mai mult de 3/4 din volumul maxim al plicului).

6. Verificati dacd orificiul de aer nu este blocat.

7. Verificati daca capacul este blocat corect in pozitie.

8. Verificati dacd supapa de etansare este deschisd.

Plicul aparatului de vid
elibereaza vidul dupd
sigilare.

1. Produsele cu margini ascutite, riduri, firimituri, grasime sau lichide pot cauza scurgeri de-a
lungul sigiliului si necesita un ambalaj secundar.

2. Folositi pungi speciale pentru alimente sigilate in vid. Cand sigilati in vid, asezati partea netedd
a plicului de sigilare in vid cu fata in sus.

3. Verificati dacd exista umiditate sau sucuri din alimentele din plic. Dacd existd, este posibil

Alimentele cu cantitati mari de lichide trebuie congelate inainte de a fi sigilate in vid.

Masina de sigilat in vid
nu mai functioneaza
dupa ce a sigilat mai
multe plicuri.

Atunci cand temperatura mecanismului de termosigilare a unitatii de sigilare in vid devine prea
ridicatd, unitatea va porni un mecanism de sigurantd cu oprire automata pentru a prelungi
durata de viatd a durata de viatd a produsului. Lasati aparatul de sigilare in vid sd se odihneasca
timp de 2 minute si apoi il puteti utiliza din nou.
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Napakaholye, Srapdote mpooeKTIKA To eyelpiblo 0dnyLwY, TPV XpNGILOTTOLGETE TN CUOKEVH, Kat QUAGETE To yia peMovTIKN
avagopd

AEPOZTETEZ ZOPATIZMA KAl AZOAAEIA TPOOIMQN

*To aepooTeyéc 0ppdylopa mapateivel T Sidpkela {wig TwV TPOYIPWVY apalpVTac To PeyahliTepo PEPOC TOU aépa amd Ta
o@paylopéva doyeia kat amotpémel T Slaguyn Ppéokou aépa e opaylopéva doyeia, petwvovtag é1ot T odeidwon Kat
BonBuwvrag

T datripnon e yebong kat tne ouvoliki¢ motdtntac. Bond emiong oty kataotoAr g avdmtuéng agpoBiwy HIKPOOPYaVIOH®YV
TIou Pmopei va pokaAéoouv Ta mpoPAfuata mou avagépovTal TapakdTw umo oplopéves GuvOnKeC:

*Mouyha — H pouyha dev pmopei va avamtuyBei o€ mepiaMov @Twyd oe 0§uydvo, EMOpEVC TO AEPOTTEVEC OpPAYLopa PmopEi
0UGLA0TIKA Va TNV eSANEiPEL

*Zupopukntec— Anpiovpyolv (Opwon mou pmopei va avayvwplotel amd ) pupwdid kat t yedon. Na va avamtuyBouv, ot
Cupopoknte xperdCovar vepo, {dxapn Kat pétpia Beppokpacia. Mmopolv va emBiwoouv mapouaia 1y amoucia aépa. Na Ty
emPpdduvon ¢ avamtuéng twv (UPOPUKNTWY Eival amapaitnTn N YUENS, €ve n Kataguén Ty otapatd eviehwg. *Baktipia -
Npokahodv dexnun oopn, amoypwpatiopd kai/i anahr i yAowwdn ven. Ymé tig katdMnAec ouvrke, to Clostridium botulinum
(0 opyaviopdg mou mpokalei v aMavtiaon) pmopei va avamrtuyBei amoucia aépa Kat dev pmopei va aviyveuBei pe doppnon 1
yevon. Av kat e€aipeTikd omavio, pmopei va gival oA emikivéuvoc.

ONOMATA TON MEPQN THX LYZKEYHZ KENOY AEPOZ

Koupmi avappognong +

ApioTepoc Bapida extovwong oppayiopato

[avt{og

Ne&io¢

lavtdog
Némoe Koupmi oppayiopatog
IOQPATIZMA
Mpdown évdeién
Eveiktiki Auyvia amoppogno
toiyeio oppayiopatog  NMdvw @Advtla aépa+ ogpai((iouarocpp LS

Eioodog aépa
Kdtw @havida Odhapog Kevol aépog Tawia ogpayiopatoc

KOKKvn évoerén (koupmi
o@payioparoc)
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Edv n maotikn oakoUAa dev oppayiletal agpooteyg, méote To onpeio pe v évder§n PUSH kat pe ta doo xépia péxpt n oakodla

va apyioeL va ogpayiCetal agpooTeywg Kat aTn ouvéela TpaPriéte Ta xépta oag.

MPOAIATPAQEX
Movtého: | loyug Tpogodooia Babpog kevol aépa Motdoeig (prikoc X Bapog
m\dtoc X Uog)
MV-90N oW 220-240V/50- 60 Hz | -60 kPa L373xW70xH85mm | 0,64 kg
THMANTIKO ZHMEIOMA

la va emroyeTe kahutepo amotéleopa amoppoPnong aépa kai ogpdytone, pnv falete moAd mpoidvta otn oakolAa Kevol
a€pog (pnv yepiete meploodtepo amd ta 3/4 Tou péylatou dykou TG 6akoulac). BeBawBeite 61t To dkpo Tng cakovAag
eivat tomoBetnpévo oto Bakapio kevou (petadl Twv dvw Ka katw eAAvT{ac).

Xpnotgomotnote Ti £101kEC 6aK0UAES Kevou aépog Tpogric. Otav amoppogdte Tov aépa Kai oppayilete Tomobetote T Aeia
TA\eVpd NG 6aKoUAag Kevou mpog Ta mavaw.

Otav kdvete povo oppdylopa, pmopeite va emtuyeTe kahutepo amotéheopa oppayiopatog méloviac ehagpd mave oto
KEVTPO TN GUOKEVN Kevoug agpog.

Metd v evepyomoinan g Tpogodoaiag, mepipévete va {eatadei n cuokeun yia 30 deutepOAemTa kal HETA XpnotpomoLoTe
. Metd and kdbe Aertoupyia amoppdenong aépa j povo 6QpAyLong, aproTe T GUOKEUN KEvoU aépog yia 1-2 Aemtd

TpIV EKTENEOETE TNV EMGpevn Aettoupyia. Znpeiwon: Edv yia olvopo ypovikd Sidotnpa exteleital moAU ougva Aertoupyia
a@payiopatoc, n 6akoUAa kevol pmopei va woet Aoyw tng uPnhdtepng Beppokpaciac.

Mnv yepiete unepPohikd TiC GakoUAEC, aPROTE APKETO XWPO 6TO avolyTd dkpo TnE oakolAAg, WOTE va HMmopei va
TomoBetnBei atov BAapio kevoo.

Mnv Bpéxete To avorytd dkpo T oakoUhac. Alagopetikd, Ba hwaet kat Ba opayiotei dhokoda.

KaBapiote kat 1o1wote T0 avorytd dkpo g cakobag mptv oppayioete. Befaiwbeite ot ev éxel peivel kavéva mpoidv oty
avoIxT meployr TG 6akoUa, dev mpémel va eivat opatéq mruxee fy {dpeg TN oakoUAA. Zéva aVTIKEIMEVa Kal TOAKIOELS
pmopéi va SuokoAéyouv To 6QIYTO 6PPayLopa.

Mnv oppayiete agpooteyne avtikeipeva pe ayunpd onpieia, 6mu¢ kokaha Yaptol kat okAnpd koxOMia. Ta atyunpd onpeia
UMOPOUY Va TPUTITGOULV Kal Va OKIGOLV T 0akoUAd.

Mpoaoyn: Anayopebetar avatnpd n Aettoupyia T pnxavii xwpic tomoBetnuévn oakolAa pe mpoidvtal

ANOPPO®HZHZ AEPA KAI ZOPATIZHZ ME ENA ATTIr'MA

TomoBetroTe T0 PaynTé o€ pia 6aKoUA, L0IWOTE Kal E§OPANIVETE TO avolyTo dKpo.
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2. TomoBetnote To avolyTd dkpo ¢ cakovAag oTov BAapo kevol katw amd Ty gicodo aépa. Ta Tpo@Ipa oTn cakovla dev
TIPEMEL VA GTAVOLV OTO ENAVW KAMIAKI TG OUOKEUC KEVoD aépog.

e —

3. Kheiote o emdve kamdki kat méoTe MPOC Ta KATW Kat Tig 500 MAEVPEC TOU EMAvw KAMaKIoU Kal, 0Tn GLVEELR, KAELBWOTE To.

4. Tlatqote To Koupmi amoppdnong aépa + oppayiopatog, 6tav n mpdovn évdeién apyioet va avaBooprivel, n cuokeun
€10€pYETalL 0 AerToupyia amoppoenong aépa.

5. Otav o aépag avtAnBei mrjpwe amd T 6akoUAa, i GuoKeuN E10€pXeTal 6T Aertoupyia autopatng o@pdytong. Tavtdyxpova, n
mipdown évoeién oprivet kat n kokkivn évdeén avapPet.

6. Evepyomojote T PaABida ameheuBépwang yia va ameheuBepwaete v mieon kevou. Otav avayet n mpdavn évdeién, n
ouoKevaoia £xel ohokANpwBEi.
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7. Aoaipéote TV ag@dhela 0TV aplotepn Kat Oe§id dkpn Tou EMavw Kamakiov, avoi€Te To EMAve Kamakl Kal apalpéote T
0(PAYIOEVN GUOKEVAOTa.

MONO ZOPATIZMA

1. Avoi€te T ouokeur kevol aépog kat TomoBeTrote T oakoOAa oo BdAAapio kevou.

.

2. K\ewdwote Toug 600 OQUYKTIPES, MATAOTE TO KO «|1OVO 0Qpdyiopax yia 3 deutepolenta, n mpdotvn évoeldn yivetal
KOKKIvN.

3. Miéote ehagpd oo onpeio mov emonpaivetat pe PUSH yia va metvyete kahitepn oppdyton.
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S wh=

0tav n KoKk évdelln yivet Sava mpdovn, n 6@payion éxet ohokAnpwoei.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH:

Mavta amocuvdéete T cuakeur and v mpila mpwv mpoxwprioeTe 0To Kabaplopo .

Mn BuBidete ag vepd 1} G0 uypo.

Mnv xpnotpomoteite Aetavtikd kaBaptotika yia va kaBapioete Tn ouokeur, Kabwg pmopei va ypatoouvicou T em@dvela.
TkouTioTe To e§WTEPIKO TNG GUOKEVRAC e Eva Lypd TTavi 1} GQOUYYapL Kal €va KTTLO ATOPPUTIAVTIKO.

la va kaBapioeTe T0 EGWTEPIKG TNE GUGKEUTC, GKOUTIIOTE TUXGV UTIONEIPATA TPOYGV I} UYPWVY HE iIa XOPTOTIETOETA.
ZTEYVRIOTE EVIENWG TIPWV XpNOIPoTTOIOETe §avd Tn GUOKEUN).

ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

NpoPAnua Aoon

Aev ouppaivel timota 6tav | 1. To kahwdio pedpatog dev eival ouvdedepévo otny mpiCa. LuvdéaTe To 6wOTd ¢ pia mpila Kat
MECETE T0 KAMAKL TG EVEPYOTIOLOTE TO A0 TO KOUT.

OUOKEVIC KEVoD a€poc. 2. To kahwdio Tpogodoaiag éxet umoatei {npud. EAéyte To kahwdlo Tpogodoaiag kai To QI¢ kat

BeBarwbeite oT1 dev éxouv umooei kapia {npid. Edv éxouv umoatei {niud, pnv xpnotpomotroete
TN OUOKEUI KEVOU 0€POg Kal EMKOVWVROTE padi pag.

3. H\erroupyia agpdyiong eivar axkopa evepyn 1 xpetdletar enavagopd. Mpw méoete {ava to
Koupmi «p6vo o@pdylopar mepipvete 30 SeutepOAEMTa yia va yivel emavapopd TG OUOKEVRC.

H ouokeun kevol aépog
dev agppayiel owotd ™
oaKolAa.

1. KaBapiote kot e§opalivete To avorytd dkpo TnE oakobAag, GpovTiCovtag va unv umapyouy
muxée 1 {apeg aTo vdihov.

2. Téote T0 Kamdki mpog Ta KATw Kat oTi¢ 600 mieupéc Kat pe ta doo xépta. 3. Natriote 1o Koupmi
,00paylon” yla 3 devtepolemta kat eAéyEte €qv n evdeiktkn Auyvia avaBet kOKKIvo.

4. EAéy&re edv n tawvia o@payiopatog eival KateaTpappévn.

0 a¢pag bev avappogdral
EVTEAWC amo T 0aKoUAa.

1. Na va 6@paytotei 6woTd, To avolxtd dkpo Tne oakolAag mpénet va slgayBei Mpw¢ 6To
kavaMt amoppdenong aépa.

2. Xpnolpomoteite Vo e181kéC GAKOUNEC Kevou e Ta KavaAia Kevou Tou TiapéxovTal amd Tov
KaTaoKEVaoTH.

3. Edv tomoBetnBolv avTikeipeva e atxunpd dkpa 0Tn 6akoUAa, Hopei va Tpummeouy T
GaKOUAA Kal Va ameNeVBEPRIBOLY TO Kevd.

4. ENéyte v Tawia oppayiopatog kat Tn @Adv{a kdtw amd To Kamdki yia unoheippata mdvw
T0u¢ Kat kaBapiote Ta. TomoBetrote avd v Tawia kat T Advt{a ot Béon Touc.

5. BeBaweite 611 Ta mpoiovta ev eival oA yia va e@paytotolv. (Mnv yepilete pe mpoidvta
TePLoaOTEPA amd Ta 3/4 Tou péylaTou OyKou TG 6aKoUAac)

6. EAéy&re edv n omn §aepiopiol eivar gpaypévn.

7. ENéyére edv 1o kamak! eival kakd aopahopévo otn Béon Tou.

8. Eéyée edv n BahBida appayiopatog sivat avoyT.

H oakoO)a Tng ouokeur¢
Kevol ameheuBepwvel o
KEVO aQol 0QpayLoTei.

1. Npoiovra pe atyunpéc drpeg, {apec, Yixouha, him 1y uypd evdéyetal va dlappevoouy Katd
KOG TOU 6¢payiopaToC KAl va amattrioouy Seutepelousa 6UoKeuaoia.

2. Xpnotpomotnote Ti £101KEC GaKOUAEC Kevol aépog Tpo@nic. Otav amoppopdte Tov aépa Kat
o@payiCete TomoBetriote TN Aeia mMAeupd TG oakoUAAE KEVoU TIPog Ta AV,

3. Eéyére edv umapyouv uypacia 1y upoOg Tpogipwv ot 6akova. Edv umdpyouy, pmopei

Va XPELOOTEL va KOWETE Kat va avoi€eTe T 6akoUAa Kat va Tov §avaoppayioete fi va
XPNOIHOTOIOETE Hia EVTEAWC véa oakoUAa. Ta Tpogipa pe peydAn moadtnta uypou Ba mpémetva
Katayoyoval P 6QPAyLeTODY O KEVO.
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H ouokeun kevol agpog
oTapatd va Aerroupyei
petd T o@payion moAwv
GaKOUAWV.

'0tav n Beppokpacia Tov pnyaviopol BeppokoMnTIKIC 0pPAYIONS TNE GUGKEVRC KEVOD yivel
oA uYNAA, N ouokeur Ba Eexvioel évav Pnxaviopo acaleiag pe autopatn dlakopn yia Ty
EMEKTAON TNG

diapketag (wri¢ Tou mpoidvtog. AQRoTE T 0UGKEUN KEVOU aépog va EekoupaoTei yia 2 Aemd kat
HETA UMopeiTe va TNV Xpnolpomoloete Eavd.
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MPOW3BOAUTEN:
Keren 00L; EK: BG123670208; Cogma, n.k. 1836, 6yn. Bnagumup Baos N2 39, et. 7;
Tenedo: +359 2 8691023; Oakc: +359 2 8691025; e-mail: sales@keten.bg; www.keten.bg

MANUFACTURER:
Keten LTD.; VAT: BG123670208; fl. 7, 39 Vladimir Vazov bivd., 1836, Sofia, Bulgaria
Phone: +359 2 8691023; Fax: +359 2 8691025; e-mail: sales@keten.hg; www.keten.bg

EN: The symbol means that the product should not be disposed of with household waste in order to avoid
environmental contamination and human injury. Take the appliance to a specialist recycling center for electrical
appliances. / FR: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica para
evitar contamination ambiante et Iésions humaines. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado en
electricidad. accessoires/ ES: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica
para evitar contaminacion ambiental y lesiones humanas. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado
en electricidad. accesorios. / BG: To3u c/MBON 03HauaBa, ue MPOfyKTa He TPAGBa [a Ce M3XBbP/A 3aeaHO
C OCTaHanuTe BUTOBM OTN3fbLY, 3a fia Ce M3BETHE 3aMbPCABAHE Ha OKOMHATA CPefa 1 HapaHsBaHe Ha Xopa.
OTHeceTe ypeza B CrieLanm3vpan MyHKT 3a peLykvpare Ha enektpoypean. / ROz Acest simbol indica faptul,
cé produsul nu trebuie aruncat impreund cu deseuriile menajere pentru a fi evitata poluarea mediului si afectarea
sanatatii umane. Duceti aparatul la un centru specializat de colectare a aparatelor electrocasnice pentru a fi
predate spre reciclare. / GR: Autd 1o oUpBoAo onuaivel 6Tt 1o poidv Sev Ba mpgmel va amoppintetal padl pe
GMa olKiakG amoppiuUaTa yia va amo@euyBel n LOAUVON Tou TEPIBAMOVTOE Kal 0 TPAUUATIONOC avBpWIWY.
MnyaiveTe Tn oUoKeUr O€ EIBIKO KEVTPO QVAKUKAWONG NAEKTOIKWY GUOKEUWV.

C€
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