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Please read the Instruction manual before using the appliance for the first time and save it for future reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using the electrical appliance, the below basic safety precautions
should be followed:
Read all instructions.

1

. To protect against risk of electrical shock do not put the motor unit in

water or other liquid.

. Before using, check that the voltage power corresponds to the rating label

of the appliance.

. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its

cord out of reach of children.

. [fthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,

its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts,

and before cleaning.

. Never feed food by hand. Always use food pusher.
. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying

the bowl and during cleaning.

. The use of attachment, not recommended or sold by manufacture may

cause fire, electric shock, or injury.

. The appliance cannot be used for blending hard and dry substance,

otherwise the blade could be blunted.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter.
11. Do not use fingers to scrape food away from discharge disc while

appliance is operating. Cut type injury may result.

12. Do not use outdoors.
13. Never run the appliance empty after assembling the blade and blade

disk. Otherwise, the blade and blade disk will be abraded seriously, and
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accelerate the unit aging.

14. The Appliance can be used by persons (including children’s) with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.

15. Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling, or cleaning.

16. This appliance is for household use only

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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TECHNICAL CHARACTERISTICS

Blade

Model Nominal/ locked power Voltage
MG-1303TS 600W/ 1300W 220-240V~ 50-60 Hz
OPERATION MANUAL

Before the first use, please clean all the detachable parts such as Fasten the screw nut, Cutter, Blade, Crusher bar, Sticky tube,
Pressure bar, Filler, the blade is sharp, ensure that your hands do not be hurt.

BLENDING

Assemble the ream meat tube into the main machine. Press the release button with thumb one hand (see arrow 1 of fig.1),
and hold the ream meat tube with the other hand, insert it into the hole of the main machine and turn it anti-clockwise until it
cannot move any longer (see arrow 2 of fig.1). Release the release button, the ream meat tube is fixed on the main machine.
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1.

1.prese the release button

Assemble the ream meat rod, blade, blade disk and lock nut as illustrated as figure (see fig.2) before ream meat tube, and
the appliance can be used now.

NOTE: Make sure the edge of blade toward the blade disk when assembling. Never assemble the blade reversely.

CAUTION: Make sure the appliance is unplugged when assembling.

w

b P

Align the
location lug with
the groove

Put the funnel on the ream meat tube.

Ensure that the rocker switch is set at“0” position, then plug in power supply.

Press the rocker switch to “ON” position (the ream meat rod and the blade turns anti-clockwise), when the appliance
operates normally, put the meat piece into funnel, then press the food pusher to the lowest position.

NOTE: Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless, and fatless meat is recommended, approximate size :20 mm x 20 mm x 60
mm) so that they fit easily into the hopper opening.

5.

The max operation time per time shall not exceed 7 minutes and minimum 30 minutes rest time must be maintained
between two consecutive cycles.

Place a clean container with proper size under lock nut to receive meat powder come from the appliance.

When finish blending, unplug to the power source, Disassemble the ream meat tube assembly: press down release button
properly with thumb of left hand (see arrow 1 of Fig.3), turn the ream meat tube assembly clockwise with right hand then
remove them (see arrow 2 of fig.3).
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| 1.prese the release button |

Fig.3

CAUTION: Ensure that the main machine is unplugged when disassembling.

JUICER

When you use the product for the first time, please clean the following the parts: Strainer Assembly, Squeezing robs, squeezing
funnel; See arrow fig.4.

1. Assemble the below accessory: Strainer Assembly, Squeezing robs, Squeezing funnel;
See arrow fig.5.

Spueezing rod
Strainer Asm

Spueezing funnel

Fig.4

When making juice, Assemble the squeezing rod assembly insert the main machine. Press the release button with thumb one
hand, and hold the squeezing rod bracket with the other hand, insert it into the hole of the main machine and turn it anti-
clockwise until it cannot move any longer (see arrowfig.6). Release the release button, the squeezing rod bracket is fixed on the

main machine.
Fig.5
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Fig.6

NOTE: 1. Do not push food too hard. The force should not exceed 5N.
2.No load time should not be too long, not more 30s.

Put the funnel insert the tube.

2. Putclean cup below the juice spoutfigcdtch juice, put another bowl below the dreg discharge tube to catch dreg.

3. Put power cord plug into power socket, make power on.

4, Press“ON"button, the squeezing tube working, after product working normally, put the tomato, grape into funnel hole,
and push down to the lowest position by food pusher. Note: The fruit size can't be too big; can't cut too hard fruit and
vegetable for example the apple, carrot.

5. Making juice: after working 15 seconds or making juice for 200g fruit, take a rest of 2 minutes, this is one cycle (clean the
filter and squeezing tube when rest), can work 5

cycles, it means making juice for 1000g fruit.

6. Disassembling method of squeezing tube and main body: press the release button by left hand, then turn out the
squeezing tube in clockwise. Loosen your left hand, at this time, the squeezing tube had been taken out. (Note: this process
must be operated in power off condition).

MAKING SAUSAGES

Assemble the sausage attachment as per following. (see Fig. 7)
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Fig.7

REVERSE FUNCTION

In case of jamming press the rocker switch to“0” position. wait at least one minute until ream meat rod has come to a complete
stop.

Press the rocker switch to “R” position, Ream meat rod will be rotating anti-clockwise, and the ream meat tube will get empty. If
the main machine doesn't work, press the rocker“0” and clean it.

NOTE: The “R” position max operation time shall not exceed 5S.
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(leaning and maintenance
Unplug the power cord before cleaning.

1. Remove blade, cutter head, lock nut, funnel, screw press support, connecting ring cookie disc, cookie cup, etc., then wash
them in water.

CAUTION: The blade is sharp, so handle carefully when cleaning.

2. Wipe the outside surface of the main machine with a damp cloth, then drying thoroughly.
NOTE:

1. Never immerse the main machine in the water for cleaning.

2.This appliance cannot be used in the dishwasher.
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Sil vous plait lisez attentivement le mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois et gardez-le pour
consultations futures.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS DE SECURITE

En utilisant des outils électroportatifs respectez toujours les consignes de

sécurité y concernés:

Lisez attentivement toutes les instructions.

1. Afin déviter les électrocutions nimmergez pas le cordon, la fiche ou
I'appareil dans 'eau ou tout autre liquide.

2. Avant I'utilisation, vérifiez si la tension de la prise murale correspond a la
tension nominale indiquée sur la plaque signalétique.

3. Ce dispositif ne peut pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et son
cordon d'alimentation doivent toujours étre hors de la portée des enfants.

4, Sile cable d'alimentation est endommagé, pour éviter tout risque, il doit
étre remplacé par le fabricant, son technicien d'entretien ou une personne
qualifiée.

5. Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé, avant d'installer ou de
retirer des pieces et avant le nettoyage.

6. Ne mettez jamais de nourriture avec la main. Utilisez toujours le piston de
pression.

7. Il est nécessaire de faire tres grande attention quand on travaille avec les
couteaux tranchants, en vidant le bol et pendant le nettoyage.

8. Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut causer
des incendies, des chocs électriques et des blessures.

9. Le dispositif ne peut pas étre utilisé pour hacher des produits solides et
Secs car son couteau sémousserait.

10. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre d’une table ou d'un
comptoir.

11. Ne raclez pas les aliments du disque avec vos doigts lorsque I'appareil est
en marche. Vous pourriez vous couper.
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12. N'utilisez pas a 'extérieur.

13. Ne mettez jamais 'appareil en marche a vide apres avoir installé la lame
et le disque. Cela endommagerait sérieusement la lame et le disque et
réduirait considérablement la durée de vie de |'appareil.

14. L'appareil peut étre utilisé par des personnes (y compris des enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
manquant d’expérience s'ils ont été formés a |'utilisation en toute
sécurité de 'appareil et aux dangers associés a I'appareil. Ne permettez
pas aux enfants de jouer avec 'appareil.

15. Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation secteur s'il est laissé
sans surveillance ou avant rassemblement, nettoyage ou désassemblage.

16. Lappareil est prévu et concu uniquement pour utilisation domestique.

DESCRIPTION DU DISPOSITIF

CARACTERISTIQUES

Modele Puissance nominale/verrouillage Tension

MG-1303TS 600W/ 1300W 220-240V~ 50-60 Hz
MODE D’EMPLOI

Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les piéces de I'appareil - Ia bague a vis, le disque, le couteau, la vis sans fin, la
partie cylindrique, le piston, le plateau de placement des produits. Le couteau est tranchant, faites attention de ne pas vous

10
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blesser.

AFFUTAGE

Assemblez la partie cylindrique dans le boitier de I'unité. Appuyez sur le bouton de déverrouillage avec le pouce d’'une main
(voir fleche 1 sur la Fig. 1) et saisissez la partie cylindrique avec I'autre main. Insérez-la dans le trou du boitier de I'appareil et
tournez-le complétement au sens antihoraire (voir fleche 2 sur la Fig. 1). Relachez le bouton de déverrouillage, le cylindre est
verrouillé.

1. Appuyez le bouton de déverrouillage

1. Assemblez la vis sans fin, la lame, le disque et la bague a vis comme illustré sur la figure (voir Fig. 2). Vous pouvez utiliser
I'appareil.

Remarque : Lors du montage, le tranchant du couteau doit faire face au disque. Ne remettez jamais la lame.

ATTENTION : Lors du montage, I'appareil doit étre débranché

Alignez la dent avec
la rainure

2. Placez I'entonnoir sur la partie cylindrique.

3. Assurez-vous que l'interrupteur a bascule est en position « 0 », puis branchez 'appareil dans une prise électrique.

4. Poussez l'interrupteur a bascule en position « ON » (la vis sans fin et la lame tournent en sens antihoraire). Lorsque
I'appareil fonctionne normalement, placez un morceau de viande dans I'entonnoir, puis poussez le piston a fond.

Remarque : Coupez la viande en morceaux (nous recommandons non congelé, désossé et sans gras, en taille approximative des
morceaux : 20 mm x 20 mm x 60 mm) afin quiils s'insérent facilement dans le trou.

5. Ladurée maximale par cycle ne doit pas dépasser 7 (dit: sept) minutes. Une période de repos de 30 (dit: trente) minutes
1
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doit étre prévue entre chaque démarrage de 'appareil.

Placez un récipient propre de taille appropriée sous I'anneau dans lequel la viande hachée de 'appareil sera recueillie.
Une fois I'affutage terminé, débranchez 'appareil de la prise électrique. Pour démonter I'appareil : Appuyez sur le bouton

de déverrouillage avec le pouce de la main gauche (voir fleche 1 sur la fig. 3), tournez la partie cylindrique dans le sens des
aiguilles d’'une montre et retirez-la du boitier de I'appareil (voir fleche 2 sur la fig. 3).

1. Appuyez le bouton de )
) . Fig. 3
déverrouillage

Attention : Assurez-vous que |'appareil est débranché du secteur avant le démontage

AFFUTAGE DE TOMATES

Lors de la premiére utilisation de I'appareil, nettoyez les piéces suivantes : la grille conique, I'accessoire de compression, la garde
de sécurité. Voir la fleche sur la fig. 4.

Accessoire de

. . compression
Grille conique

Garde de sécurité

Fig. 4

1.

Assemblez les pieces comme indiqué sur la figure ci-dessous : la grille conique, 'accessoire de compression, la garde de
sécurité.
Voir la fleche sur la fig. 5. Alignez
la dent
. =
avec une rainure. [
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Lors du broyage des tomates, installez la vis sans fin et le presse-agrumes dans le boitier de I'appareil. Appuyez sur le bouton
de déverrouillage avec le pouce d'une main et saisissez le presse-agrumes avec 'autre main. Insérez-la dans le trou du boitier
de I'appareil et tournez-le complétement au sens antihoraire (voir fleche 2 sur la Fig. 6). Relachez le bouton de déverrouillage et
I'accessoire de compression est verrouillé.

ﬁ Fig. 6
L]

Remarque:
1. Ne poussez pas les tomates trop fort. La force ne doit pas dépasser 5N.
2. La durée de fonctionnement de I'appareil sans charge ne doit pas dépasser 30 (dit: trente) secondes.

Placez I'entonnoir sur la partie cylindrique.

2. Placez une tasse propre sous la goulotte a jus, placez un bol pour recueillir les cosses et les graines.

3. Branchez le cordon d'alimentation dans une prise appropriée.

4, Appuyez le bouton « ON ». L'accessoire essoreuse commence a tourner. Lorsque I'appareil fonctionne normalement, placez
les tomates dans 'ouverture de I'entonnoir et poussez-les vers le bas avec le piston. Remarque : Les morceaux ne doivent
pas étre trés gros. L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des fruits et Iégumes trés durs, par exemple des pommes et des
carottes.

5. Affuterles tomates: apreés 15 (dit: quinze) secondes de fonctionnement ou 200 (dit: deux cent) g de tomates pressées,
arrétez I'appareil pendant 2 (dit: deux) minutes. Il s'agit d’un cycle (nettoyer la grille conique et I'accessoire essoreuse a
I'arrét de I'appareil). Vous pouvez presser un kg de tomates, c'est-a-dire cing cycles.

6. Comment démonter 'accessoire de compression et de la partie cylindrique de I'appareil : appuyez sur le bouton avec votre
main gauche, puis tournez I'accessoire de pression au sens horaire. Relachez le bouton et I'accessoire de pression peut étre
retiré. (Remarque: 'appareil doit étre débranché lors du démontage.)

FAIRE DES SAUCISSES

Aassemblez 'accessoire a saucisse comme indiqué ci-dessous. (voir fig. 7)

Fig.7
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FONCTION DE ROTATION INVERSE

En cas de bourrage de produits dans I'appareil, appuyez sur I'interrupteur en position « 0 ». Attendez une minute que le vis sans
fin s'arréte complétement.

Poussez I'interrupteur en position « R ». La vis sans fin tournera en sens antihoraire et videra la partie cylindrique. Si 'appareil
ne fonctionne pas, poussez l'interrupteur en position « 0 » et nettoyez-le.

Remarque : L'appareil peut fonctionner pendant un maximum de cing secondes lorsque l'interrupteur est placé sur la position

«Rw».

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez le cable d'alimentation avant nettoyage.
1. Retirezla lame, le disque, la bague a vis,le vis sans fin et les autres piéces amovibles. Ensuite lavez-les a I'eau.

Attention : Le couteau est trés tranchant, soyez prudent lorsque vous le lavez.
2. Essuyez l'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide, puis un chiffon doux et sec.
Remarque:

1. Ne plongez jamais le boitier dans de I'eau pour le nettoyer.
2. Cet appareil ne va pas au lave-vaisselle.

14
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Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el aparato por
primera vez y qudrdelo para futuras consultas.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando utilice aparatos eléctricos, siempre debe sequir las precauciones

basicas de sequridad que se describen a continuacion:

1. Lea todas las instrucciones.

2. Para evitar descargas eléctricas, no coloque la unidad del motor en agua u
otros liquidos.

3. Antes de usar, verifique que el voltaje de la red eléctrica corresponda al
voltaje nominal indicado en la placa de identificacion del dispositivo.

4, Este aparato no debe ser utilizado por nifios. El aparato y su cable de
alimentacion deben mantenerse fuera del alcance de los nifios.

5. Siel cable de alimentacion estd dafado, para evitar riesgos, debe ser
reemplazado por el fabricante, su representante de servicio o una persona
debidamente calificada.

6. Desenchufe el aparato cuando no esté en uso, antes de instalar o quitar
piezas y antes de limpiarlo.

7. Nunca coloque alimentos con la mano. Utilice siempre el émbolo.

8. Se debe tener mucho cuidado al manipular las cuchillas afiladas, vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

9. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante del
aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

10. El aparato no se puede utilizar para moler productos duros y secos, ya
que la cuchilla se desafilard.

11. No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa o encimera.

12. No raspe los alimentos del disco con los dedos mientras el aparato esta
funcionando. Podria cortarse.

15
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13.No lo use al aire libre.

14. Nunca encienda el aparato cuando esté vacio después de instalar la
cuchillay el disco. Esto dafiaria seriamente la cuchilla y el disco y acortaria
en gran medida la vida util de la unidad.

15. El dispositivo puede ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia o han sido instruidos en el uso sequro del aparato y los
peligros asociados con el aparato. Los nifios no deben jugar con el
aparato.

16. Desenchufe siempre el aparato si se deja desatendido y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

17. El aparato esté destinado exclusivamente para uso doméstico.

DESCRIPCION DEL APARATO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo Potencia nominal/de bloqueo Tension

MG-1303TS 600W/ 1300W 220-240V~ 50-60 Hz
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

Antes del primer uso, limpie todas las partes del dispositivo: el anillo roscado, el disco, la cuchilla, el tornillo sinfin, la parte
cilindrica, el embolo, la bandeja para colocar productos. La cuchilla estd afilada, tenga cuidado de no lastimarse.

MOLIENDA

Monte la pieza cilindrica en la carcasa del dispositivo. Presione el botén de liberacién con el pulgar de una mano (ver flecha 1
enla Fig. 1) y sujete la parte cilindrica con la otra mano. Insértela en el orificio de la carcasa del dispositivo y girela en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta el final (consulte la flecha 2 en la Fig. 1). Suelte el botdn de liberacién, el cilindro esta
bloqueado.

1. Presione el botdn de liberacion

1. Ensamble el tornillo sinfin, la cuchilla, el disco y el anillo roscado como se ilustra en la figura (ver Fig. 2). El dispositivo
ahora se puede utilizar.

Nota: Al ensamblar, el borde de la cuchilla debe mirar hacia el disco. Nunca ponga el cuchillo en sentido contrario.

ATENCION: Durante el montaje, el dispositivo debe estar desenchufado

Alinee el diente
con laranura

17
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2. (oloque el embudo en la parte cilindrica.

3. Asegtrese de que el interruptor de dos posiciones esté en la posicion,0”, luego enchufe la unidad a un tomacorriente.

4. Empuje el interruptor de dos posiciones a la posicion,,ENCENDIDO” (el tornillo de la barrena y la cuchilla giran en sentido
contrario a las agujas del reloj). Cuando el aparato funcione normalmente, coloque un trozo de carne en el embudo, luego
empuje el émbolo hasta el final.

Nota: Cortar la carne en trozos (carne recomendada descongelada, deshuesada y sin grasa, tamafio aproximado de los trozos:

20mm x 20mm x 60mm) para que encajen facilmente en la abertura.

5. Laduracién méxima de un ciclo de trabajo no puede exceder los 7 minutos. Debe preverse un descanso de 30 minutos entre
cada puesta en marcha del aparato.

6. Coloque un recipiente limpio de tamafio adecuado debajo del anillo en el que se recogerd la carne picada del aparato.

7. Cuando termine de moler, desenchufe el aparato de la toma de corriente. Desmonte la unidad: presione el botén de
liberacién con el pulgar de la mano izquierda (ver flecha 1en la Fig. 3), gire la parte cilindrica en el sentido de las agujas del
reloj y retirela de la carcasa de la unidad (ver flecha 2 en la Fig. 3).

1. Presione el boton de liberacion

Fig.3

Atencién: asegurese de que el dispositivo esté desconectado de la red eléctrica antes de proceder al desmontaje.

MOLER TOMATES

Cuando utilice el aparato por primera vez, limpie las siguientes piezas: la rejilla del cono, el accesorio de compresién, la
proteccion. Ver la flecha en la fig. 4.

. Accesorio de compresion
Rejilla de cono

Proteccion

Fig.4

1. Ensamble las piezas como se muestra en la figura a continuacién: la rejilla del cono, el accesorio de compresion, la
proteccion. Ver la flecha en la fig. 5.

18
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i i on laranura
Alinear el diente ¢ | E

Fig.5

Al'moler tomates, instale el tornillo sinfin y el accesorio de compresién en la carcasa de la unidad. Presione el botén de
liberacién con el pulgar de una mano y sujete el accesorio de compresién con la otra mano. Insértelo en el orificio de la carcasa
dela unidad y girelo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta el final (vea la flecha en la Fig. 6). Suelte el botdn de
liberacién, el accesorio de compresién esta bloqueado.

ﬁ Fig. 6

Nota:

1.

No empuije los tomates demasiado fuerte. La fuerza no debe exceder los 5N. 2. El tiempo de funcionamiento del dispositivo
sin productos colocados en él no debe exceder los 30 segundos.

Coloque el embudo en la parte cilindrica.

Cologue una taza limpia debajo del conducto de jugo, coloque un recipiente para recoger las cscaras y las semillas.
Enchufe el cable de alimentacién a un tomacorriente.

Presione el botén,ENCENDIDO". El accesorio de compresion comienza a girar. Cuando la unidad esté funcionando
normalmente, cologue los tomates en la abertura del embudo y empujelos hacia abajo con el émbolo. Nota: Las piezas
no deben ser muy grandes. El aparato no debe utilizarse con frutas y verduras muy duras, por ejemplo, manzanas y
zanahorias.

Exprimido de tomates: después de haber trabajado durante 15 sequndos o haber exprimido 200 g de tomates, pare el
aparato durante 2 minutos. Este es un ciclo (limpie la rejilla del cono y el accesorio de compresién cuando la unidad se
detenga). Puede exprimir 1 kg de tomates, es decir 5 ciclos.

Desmontaje del accesorio de compresion y la parte cilindrica del aparato: presione el botén con la mano izquierda, luego
gire el accesorio de compresion en el sentido de las agujas del reloj. Suelte el botdn y se puede quitar el accesorio de
compresion. (Nota: la unidad debe estar desenchufada mientras se desarma)
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HACER SALCHICHAS

Monte el accesorio para salchichas como se indica a continuacion. (ver figura 7)

FUNCION DE ROTACION INVERSA

1. Encaso de atasco de productos en el aparato, presione el interruptor en la posicion,0”. Espere un minuto para que el
tornillo de barrena deje de girar por completo.

2. Empuije el interruptor a la posicion “R" El tornillo de la barrena girard en sentido contrario a las agujas del reloj y se vaciara
parte cilindrica. Si la unidad no funciona, empuje el interruptor a la posicién, 0" y limpielo.

Nota: El aparato puede funcionar durante un maximo de 5 sequndos cuando el interruptor se coloca en la posicién ,R".

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el cable de alimentacién antes de limpiar la unidad.
2. Quitela cuchilla, el disco, el anillo roscado, el tornillo de barrena y otras piezas desmontables. Luego lévelos con agua.

Atencién: La cuchilla estd muy afilada, tenga cuidado al lavarla.
3. Limpie las superficies exteriores de la unidad con un pafio himedo y luego séquelas bien.

Nota: 1. Nunca sumerja la carcasa en agua para limpiarla.
2. Este aparato no es apto para lavavajillas.
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Mons, npoyeTeTe BHUMATENIHO yNbTBAHETO 3a yn0Tpe6a, npean fia n3non3pate ypeaa 3a MbpBU MbT, U T 3ana3eTe 3a Obaewm
CnpaBKu.

BAMHU UHCTPYKLUNN 3A BE3ONACHOCT

KoraTo u3non3parte eneKkTpuyecku ypeau, BuHaru TpA6sa aa cnegparte no-

[1071y ONUCAHUTE OCHOBHM Npeana3Hu MepKu:

MpoueTeTe BCUYKIA UHCTPYKLUMA,

1. 3a 1a npenoTBpaTUTE Bb3HUKBAHETO Ha TOKOB yAap He NoCTaBsiiTe
MOTOPHUA 610K BB BOAA UM APYTIA TEYHOCTHA,

2. Mpeaw ynotpe6a, npoBepeTe Aanu HanpeXXeHNeTo Ha MPEX0BOTO
3aXpaHBaHe CbOTBETCTBA Ha HOMUHANHOTO HAMPEXeHMe, NOCOUEHO
BbpXy TabenKata Ha ypesa.

3. To3u ypen He TpsIOBa [ Ce M3M0M13Ba OT AeLia. YPEAT U HEroBUST
3axpaHBall kaben TpAOBa /1a ca Ha HEAOCTBIHO 3a ielia MACTO.

4, Ako 3axpaHBalLMAT kaben e noBpe/ieH, 3a 1 e U36erHaT puckoBe,

TO TpsI0Ba [1a Objie CMEHEH OT NPONU3BOAWUTENS, HEFOB CEpBU3€H
NpeACTaBUTeN WK JIALIE C HYXKHaTa KBanUpUKaLya.

5. V3KnioyBaiiTe 0T KOHTaKTa, KOraTo ypeabT HAMa /1a ce Mofi3Ba, Npean
MOHTUPaHE UNK IEMOHTUPAHE Ha YacTyl 1 MPeJI MOUNCTBaHE.

6. Hukora He nocTaBsiiTe XpaHa ¢ pbKa. BuHaru nsnonssaiite byTanoro.

7. TpabBa a ce ynpaXkHsABa rofAMo BHUMaHIe npu paboTa ¢ ocTpuTe
HOXK0BE, 13MPa3BaHe Ha KynaTa It o BpeMe Ha MoYuUCTBaHe.

8. Ynotpebata Ha NpuCTaBKi, HeNpenopbyYaHin UK NPOJABaHM OT
NpON3BOANTENS Ha yPe/ia, MOraT Jia 0Be/aT [0 NoXap, TOKOB yap Wi
HapaHABaHUA.

9. YpenbT He MoXe [1a Ce M3M0/13Ba 3a MefieHe Ha TBPAM 1 CyXu NpoayKTH,
Tbil KaTo HOXBT LLIE (€ 3aTbN.

10.He gonyckaitTe kabena aa BucH 0T pbOa Ha Maca unu nnoT.
11.He ocTbpraaiite XpaHaTa 0T CKa C NPbCTH, J0KATO ypeasT paboTu.

Moxe na ce nopexere.
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12.He n3non3Baiite Ha OTKPUTO.

13.HuKora He BKNtouBaliTe ypea, Koraro e npa3eH, Cief Kato cTe
MOHTMpanu HoXa 1 ancka. ToBa 61 noBpeanno cepro3Ho HoXa 1 ANCKa
M LLie CbKPaTM CUIHO CPOKA Ha eKCnioaTaLma Ha ypeaa.

14.YpebT MOXe Aa Ce U3M03Ba OT nLa (BKNIOUMTENHO Aewa) ¢
HamaneHn Gu3nyeckin, CGH30PHU W MEHTATHI Bb3MOMXHOCTI AN C
JINNCA HA ONMUT UK € UHCTPYKTMPAHI OTHOCHO YnoTpebata Ha ypesa
no 6e3onaceH HauMH 1 3a ONACHOCTUTE, CBbP3aHu C ypena. [leuata He
TpA6Ba Aa (1 MrpaAT C ypeda.

15.BuHarv u3knioyBalite ypesa ot efieKTpo3axpaHBalliata Mpexa, ako
e 0CTaBeH 0e3 HabmiofeHue 1 npean crnobasaHe, pasrnodABaHe unm
MoYmMCTBaHe.

16.YpeawT e npeHa3HaueH camo 3a butosa ynotpeba.

OMUCAHUE HA YPELA
¥

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKK

Mogen HomuHanHa/ nukoBa MoLLHOCT HanpexeHue
MG-1303TS 600W/ 1300W 220-240V~ 50-60 Hz
YNBbTBAHE 3A YNOTPEBA

I'Ipe;m nbpBa yn0Tpe6a nouncTeTe BCMYKN YacCTh Ha ypesia — BUHTOBUA NPBCTEH, AINCKA, HOXa, LIHEKOBUA BUHT,
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LUWNUHAPWUYHATA YacT, 6yTanom, TaBMYKaTa 3a NOCTaBAHE Ha NPOAYKTW. Hoxwbr e 0CTBp, BHIMaBaliTe fja He e HapaHute.

MEJIEHE

(rno6eTe LUNMHAPUYHATA YACT B KOpNYCa Ha ypesa. HatucHeTe 6yToHa 3a 0(BOGO/4aBaHe C NaneLia Ha efHara ce pbka
(BuTe CTpenka 1 Ha Gur. 1) 1 XBaHeTe UWNMHAPUYHATA YaCT ¢ ApyraTa (v pbka. BMbKHeTe A B 0TBOPa Ha KopMyca Ha ypeda i
3aBbpTeTe 00PaTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPENKa SOKPail (BUXKTE CTpenka 2 Ha ur. 1). 0TnycHeTe 6yToHa 3a 0cBOGOXAaBaHe,
LWIMHAPUYHATA YaCT € 33CTONOpEHa.

Hatucrere byToHa 3a
0CB0OOX/aBaHe

1. (rno6eTe WHEKOBHUSA BUHT, HOXa, AUCKA U BUHTOBUA NPBCTEH, KAKTO € UNIOCTPUPaHO Ha purypata (BuxTe our. 2). Bee
yPeLBT MoXe Ja e 13non3sa.

3abenexka: Mpu (rno6ABaHe pbOBT Ha HoXa TpAGBa a e 06bPHAT KbM AucKa. Hukora He noctaBaiiTe Hoxa 06paTHo.

BHUMAHMUE: Mo Bpeme Ha crnobaBaHe ypeasT TpA6Ba ia € U3KITI0UEH OT KOHTAKTa

P16 Ha HoXa

MToppasHete
3b6YeTo C Kneba

2. [llocTasete GyHNATa BbPXY LMMHAPUYHATA YaCT.

3. YBeperte ce, Ye ABYNO3ULMOHHUAT NPeBKIIouBaTeN e B No3uuus “0", Cnef KOETo BKIIHYETe Ypesa B eneKTpuyecki
KOHTaKT.

4. HatucHeTe fByno3uLMoHHA NpeBKtouBaTen B no3uuya “ON” (LUHEKOBMAT BUHT 11 HOXBT Ce 3aBbpTaT 06paTHo Ha
nocokaTa Ha YacoBHIKOBATA CTPenka). KoraTo ypesbr 3apaboTi HopmanHo, NocTaBeTe Napye Meco BbB GyHuATa, Cnes
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T0BA HaTUCHeTe 6yTanoTo foKpail.

3abenexka: HapexeTe mecoTo Ha napyeTa (ITpenopbysa ce He3ampaseHo, 6e3 KoCTi 1 6e3 Ma3HIHK, NpUbAM3UTENeH pasmep
Ha napyetara: 20 mm x 20 mm x 60 mm), Taka Ye J1ecHo ia BAU3aT B 0TBOPA.

5. MakcimanHaTa npojbIKMTENHOCT 33 eAMH LIMKBA Ha paboTa He Moxe J1a HaABuLLaBa 7 MUHYT. Mexay BCAKO MyckaHe
Ha ypepa TpA6Ba Aa ce ocurypAT 30 MUHYTU NOYMBKA.

6. [loctaBeTe uncT CbA C NOAXOAALL Pa3mep NOA NPbCTeHa, B KOVTO Luje ce Cb6Upa CMAAHOTO Meco OT ypesa.

7. Korato 3aBbplunTe MeNeHeTo, U3KNioyeTe ype/a OT eNeKTpUYeckA KoHTaKT. ParnobeTe ypesa: HatucHeTe GyToHa
3a 0cB0OOX/JaBaHe C Narnelia Ha iABata (v pbka (BuTe CTpenka 1 Ha Gur. 3), 3aBbpTeTe UUAMHAPUYHATA YacT NO
YaCoBHNKOBaTa CTpeNka I A CBareTe 0T KOpMyca Ha ypeaa (BIKTe CTpenka 2 Ha dur. 3).

1. HatucHete 6yToHa 3a
0CB000X/aBaHe

BHumatne: YBepeTe (e, Ye ypeabr e U3KNYeH 0T 3aXpaHBalliaTa Mpexa, npean fa npucTbnute Kbm paarnoﬁﬂBaHe.

MEJIEHE HA AOMATU

Korato u3non3gare ypeza 3a mbpBi BT, NOYMCTETE CNIEAHNUTE YaCTH: KOHYCHATa PeLLeTKa, NPUCTABKATa 3a U3CTUCKBaHE,
npegnasuTens. Buxre cTpenkata Ha . 4.

MpucTaBKa 3a U3CTUCKBaHE
Kowyca petuetka

Mpegnazuten

Our.4

1. (rno6eTe yacTuTe N0 HauMHa, NOCOYEH Ha A0NHaTa PUrypa: KOHYCHaTa pellieTKa, NPUCTaBKaTa 3a U3CTUCKBaHE,
npeanasuTens.
BinxTe cTpenkara Ha dur. 5.
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MoppasHete
3bbyeto [}
Cxneda B

KoraTo menuTe Jomatu, MOHTMpaliTe LUHEKOBWSA BUHT W NPUCTaBKaTa 3a U3CTUCKBaHe B KopNyca Ha ypena. HaTucHeTe 6yToHa
32 0(B060X/aBaHe C NaneLa Ha efjHaTa pbka 1 XBaHeTe NPUCTaBKaTa 33 M3CTUCKBaHe C ApyraTa (1 pbKa. BMbKHeTe B 0TBOpa
Ha KopMyca Ha ypezia 1 3aBbpTeTe 06paTHO Ha N0COKaTa Ha YaCOBHIKOBATA CTPENKA AOKpail (BIXKTe CTpenkaTa Ha Qur. 6).
OTnycHeTe GyToHa 33 0CBO60/1aBaHe, NPUCTAaBKaTa 33 M3CTUCKBaHE € 3aCTonopeHa.

3abenexka: 1. He HaTuckaiite somatute TBbpAE CunHo. (unata He TpAbBa Aa Hapsuwasa SN.

2. BpemeTo Ha pa6oTa Ha ypeza 6e3 nocTaBeH NPOAYKTY B Hero He TpA6Ba Aa HaaBuLaBa 30 cekyHau.

MoctaBeTe GyHUATa B LUNMHAPUYHATA YaCT.

2.
3.
4,

MocTaBeTe uncTa yalLka Nog ynes 3a coKa, NocTaBeTe kyna, 3a Aa ce CbOMpaT nlocnuTe 1 cemkuTe.

Bkniouete wwiencena Ha 3axpaHBaLLyuA kaben B enekTpUYEeCKin KOHTaKT.

Hatucxete 6ytoHa “ON”. MpuctaskaTa 3a U3CTnCKBaHe 3anousa Aa ce BbpTu. Korato ypeanT 3apaboti HopmarnHo,
nocTaBeTe JOMaT B 0TBOPA Ha GYHNATA U T HaTUCHeTe Hagony ¢ byTanoto. 3abenexka: Mapuetata He TpAbBa Aa
€a MHOTO rofiemu. YpepbT He TpA6Ba Aa Ce U3no3Ba C MHOTO TBbPAY M0/0BE Y 3eN1eHUyLY, Hanpumep ¢ AGBAKI 1
MOpKOBH.

W13cTuckBaHe Ha lomaTu: cnief kato e paboTun 15 cekyHAM WM ca u3cTuckay 200 g fomaTi, CpeTe ypesa 3a 2 MUHYTH.

ToBa € e/H LMK (MOYMCTETe KOHYCHaTa peLLeTKa U MPUCTABKaTa 3a U3CTUCKBaHe MU CupaHe Ha ypepa). Moxe aa
usctuckate 1kg somaru, T.e. 5 LUKbAa.

Pa3rnobaBaHe Ha MpUCTaBKaTa 3a N3CTUCKBAHE 1 LIMMHAPUYHATA YacT Ha YPeAa: HaTUCHeTe byTOHa C NABaTa (U PbKa,
e[ TOBa 3aBbpTETe NPUCTaBKATa 3a U3CTUCKBAHE MO YaCOBHUKOBATA CTpenka. OcBobogeTe 6yToHa M MpucTaBKaTa 3a
U3CTUCKBaHE LLie MoXe Ja ObAe u3BazeHa. (3abenexka: ypeast TpA0Ba a Gbjie U3KINIOUeH OT eNeKTpuyeckaTa Mpexa,
[1loKaTo ro pasrnobsagare.)
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MPABEHE HA HAAEHULIA

(rnobeTe npuctaBKaTa 3a HAAEHULM KAKTO e NoKa3aHo. (BuX ur. 7)

OYHKLUWA 3A OBPATHO 3ABbPTAHE

B cnyuaii Ha 3acAnaHe Ha MPOJYKTI B Ypefia HaTUCHeTe NpeBKtouBaTens B no3uuus “0”. U3vakaiite eiHa MUHYTH, 0KaTO
LUHEKOBYSAT BUHT CMPe HaTbJIHO BbPTEHETO CU.

Hatucxete npeskntousatens B no3uuusa “R”. LLIHEKOBUAT BUHT Luie Ce 3aBbPTY 06paTHO Ha NOCOKATa Ha YaCOBHNKOBATA
CTPenKa 1 LWINHAPUYHATA YacT Le ce U3npa3Hi. AKO YpeLbT He paboTu, HaTUCHeTe NpeBKNiouBaTens B no3uuma “0”uro
nouuncrerte.

3abenexka: Ypeabr Moxe Aa paboTu MakcuMym 5 CeKyHAu, KoraTo MpeBKoYBaTeNAT e nocTaBeH B no3uuna ‘R

MOYUCTBAHE N NOAAPDXKA

[3kntoyete 3dxXpaHBalLnA kaben npean no4ncTBaHe Ha ypeaa.
1. (Banete HOXa, ANCKa, BUHTOBUA NPBCTEH, LUHEKA U ApYrUTe (BAaNALLN (e YaCTu. (nen TOBa vl U3MMiATe C BOAa.

BHumanme: HoxsT e MHoro 0CTbp, BHUMaBaliTe, KOraTo ro Muete.
2, V|36'prJETe BBHLUHWTE MOBBPXHOCTU Ha ypeaa C MOKpa Kbphna U cnejj T0Ba noAcyLuete uo6pe.

3abenexka: 1. Hukora He notonsBaiite Kopnyca BbB BOJia, 3a id I'0 NOYNCTUTE.
2.To3n ypen He TpﬂﬁBa Aa (e Mue B CbA0MNAJTHA MaLLINHaA.
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Va rugam sa cititi cu atentie manualul de instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru prima data si sa le pastrati pentru
referinte viitoare.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Atunci cdnd utilizati aparate electrice, trebuie sa respectati intotdeauna

masurile de precautie de baza descrise mai jos:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Pentru a preveni socurile electrice, nu introduceti unitatea motorului in
apa sau in alte lichide.

3. Inainte de utilizare, verificati dac tensiunea de alimentare de la retea
corespunde tensiunii nominale indicate pe placuta de identificare a
aparatului.

4, Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Aparatul si cablul sau de
alimentare trebuie sd nu fie la indemana copiilor.

5. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, reprezentantul sau de service sau o persoana
calificata pentru a evita pericolele.

6. Scoateti aparatul din priza atunci cdnd nu va fi utilizat, inainte de a instala
sau de a scoate piese si inainte de curatare.

7. Nu puneti niciodata alimentele cu mana. Folositi intotdeauna pistonul.

8. Trebuie sa aveti mare grija la manipularea cutitelor ascutite, la golirea
bolului i la curatare.

9. Utilizarea unor accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de
catre producatorul aparatului poate duce la incendii, electrocutare sau
vdtamari.

10. Aparatul nu poate fi utilizat pentru macinarea produselor dure si uscate,
deoarece lama se va bloca.

11. Nu lasati cablul sd atdrne de marginea unei mese sau a unui blat.

12. Nu rdzuiti mancarea de pe disc cu degetele in timp ce aparatul este in

functiune. Va puteti tdia.
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13. Nu se utilizeaza in aer liber.

14. Nu porniti niciodatd aparatul cand este gol dupa ce ati instalat cutitul si
discul. Acest lucru ar deteriora grav lama si discul si ar scurta serios durata
de viatd a aparatului.

15. Aparatul poate fi utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta, dacd acestea sunt
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si la pericolele
asociate cu acesta. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

16. Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica dacd este lasat
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

17. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic.

DESCRIEREA APARATULUI

SPECIFICATII TEHNICE

Model Putere nominald/ de blocare Tensiune
MG-1303TS 600W/ 1300W 220-240V~ 50-60 Hz

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Inainte de prima utilizare, curdtati toate piesele aparatului - inelul filetat, discul, lama, melcul, piesa cilindricé, pistonul, tava
pentru produse. Cutitul este ascutit, aveti grija sd nu va raniti.
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TOCARE

Asamblati partea cilindricd in carcasa unitatii. Apasati butonul de declansare cu degetul mare de la 0 méand (a se vedea sdgeata
1 din Fig. 1) si prindeti partea cilindrica cu cealaltd mana. Introduceti-l in deschiderea carcasei aparatului si rotiti-l pana la capdt
in sens invers acelor de ceasornic (a se vedea sageata 2 din Fig. 1). Eliberati butonul de eliberare, partea cilindrica este blocata.

1. Apasati butonul de
eliberare

1. Asamblati angrenajul melcat, lama, discul si inelul filetat asa cum este ilustrat in figurd (a se vedea Fig. 2). Aparatul poate
fi acum utilizat.

Nota: La asamblare, marginea lamei trebuie sd fie orientata spre disc. Nu asezati niciodata cutitul invers.

ATENTIE: Aparatul trebuie sa fie scos din prizd in timpul asambldrii

Aliniati
Fig.2 angrenajul
cu canelura

2. Asezati palnia pe partea cilindricd.

3. Asigurati-vd cd intrerupdtorul cu doud pozitii este in pozitia, 0", apoi conectati unitatea la o prizd electrica.

4. Tmpingeti intrerupatorul cu doud pozitii in pozitia, ON” (melcul si cutitul se rotescin sens invers acelor de ceasornic). Cand
aparatul functioneaza normal, introduceti o bucatd de carne in palnie, apoi impingeti pistonul pana la capat.

Nota: Tdiati carnea in bucati (se recomandd carnea necongelatd, dezosata si fard grasime, dimensiunea aproximativa a bucatilor:
20 mm x 20 mm x 60 mm), astfel incat sd incapa usor in orificiu.

5. Durata maxima a unui ciclu de functionare nu trebuie sa depaseasca 7 minute. Trebuie sd se asigure o pauza de 30 de
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minute intre fiecare pornire a aparatului.

6. Asezati sub inel un recipient curat, de dimensiuni adecvate, in care se va colecta carnea tocatd din aparat.

7. Dupad ce ati terminat de tocat, scoateti aparatul din priza electrica. Demontati aparatul: apdsati butonul de eliberare cu
degetul mare al mainii sténgi (a se vedea sageata 1 din Fig. 3), rotiti partea cilindricd in sensul acelor de ceasornic si
scoateti-o din corpul aparatului (a se vedea sageata 2 din Fig. 3).

1. Apasati butonul de
eliberare

Fig.3

Atentie: Asigurati-va cd aparatul este deconectat de la reteaua electricd inainte de a proceda la dezasamblare.

TOCAREA ROSIILOR

(Cand utilizati aparatul pentru prima datd, curdtati urmatoarele piese: sita conica, dispozitivul de stoarcere, protector. A se vedea

sdgeata din Fig. 4.

Dispozitiv de stoarcere

Sita conica

Protector

Fig. 4

1. Asamblati piesele asa cum se aratd in figura de jos: sita conicd, dispozitivul de stoarcere, protectorul.
A se vedea sageata din Fig. -

Aliniati angrenajul e
cu canelura | —‘F;
? | [
2 D@ . %
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Atunci cdnd tocati rosiile, instalati melcul si dispozitivul de stoarcere in carcasa aparatului. Apdsati butonul de declansare cu
degetul mare de la 0 mand si prindeti dispozitivul de stoarcere cu cealalta ménd. Introduceti-l in orificiul carcasei aparatului si
rotiti-l pand la capat in sens invers acelor de ceasornic (a se vedea sageata din Fig. 6). Eliberati butonul de eliberare, atasamentul
de stoarcere este blocat.

Nota:
1. Nu apdsati prea tare rosiile. Forta nu trebuie sa depaseascd 5N.
2. Durata de functionare a aparatului fara produse introduse in el nu trebuie sd depdseasca 30 de secunde.

Introduceti palnia in partea cilindricd.

Se pune 0 cand curatd sub jgheabul de suc, se pune un bol pentru a colecta cojile si semintele.

Conectati stecherul cablului de alimentare la o prizd electrica.

Apdsati butonul,ON”. Dispozitivul de stoarcere incepe sd se roteascd. Cand aparatul functioneaza normal, introduceti rosiile

in orificiul palniei si impingeti-le in jos cu ajutorul pistonului. Nota: Bucdtile nu trebuie sa fie foarte mari. Aparatul nu

trebuie utilizat cu fructe si leqgume foarte tari, de exemplu mere si morcovi.

6. Stoarcerea rosiilor: dupa ce a functionat timp de 15 secunde sau dupa ce au fost stoarse 200 g de rosii, opriti aparatul timp
de 2 minute. Acesta este un singur ciclu (curatati sita conicd si dispozitivul de stoarcere atunci cand opriti aparatul). Puteti
stoarce 1kg de rosii, adica 5 cicluri.

7. Demontarea dispozitivului de stoarcere i a partii cilindrice a aparatului: apasati butonul cu ména stangd, apoi rotiti

dispozitivul de stoarcere in sensul acelor de ceasornic. Eliberati butonul si dispozitivul de strangere poate fi indepdrtat.

(Notd: aparatul trebuie sa fie scos din prizd in timpul dezasamblarii).

FACEREA CARNATI

Asamblati accesoriul pentru crnati dupd cum urmeazd. (vezi Fig. 7)

Fig.7
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FUNCTIA DE ROTIRE INVERSA

In cazul in care produsele sunt blocate in aparat, apasati comutatorul in pozitia «0». Asteptati un minut, pana cand angrenajul
melcat se opreste complet din rotatie.

Apdsati comutatorul in pozitia,,R". Melcul se va roti in sens invers acelor de ceasornic, iar partea cilindrica se va goli. Daca
aparatul nu functioneazd, apdsati comutatorul in pozitia, 0" si curatati-I.

Nota: Aparatul poate functiona timp de maximum 5 secunde atunci cdnd comutatorul este plasat in pozitia,,R".

CURATARE SI INTRETINERE

1. Deconectati cablul de alimentare inainte de a curdta aparatul.
2. Indepartati lama, discul, inelul filetat, melcul si alte piese detasabile. Apoi spalati-le cu apd.

Atentie: Cutitul este foarte ascutit, aveti grija cand il spalati.
3. Stergeti suprafetele exterioare ale aparatului cu o carpd umeda si apoi uscati-le bine.
NOTA:

1. Nu scufundati niciodatd carcasa in apa pentru a o curata.
2. Acest aparat nu trebuie spalat in masina de spalat vase.
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IHMANTIKEZ OAHTIEX AXQOAAEIAZ

Otav xpnotpomnoleite NAEKTPIKEC 0LOKEVEC, Ba mpémel mavTa va akohouBeite

TI¢ Baoikéc mpouhadelc aopaleiag mov avagépovial mapakdtw:

AiaBaote ONe¢ Tic 00nyieg

1. Mo va amoguyete Tov Kivduvo nhektpomAnéiag pnv tomoBetiote T
Hovada Tou Hotép o€ vepd 1} ANa vypa.

2. [Mpw tn xprion, e\éyéte 0L n Tdon e Tpo@odoaiag pevPATOC AVTIOTOIXE
0TNV OVOPAOTIKI TGN ToU avaypd@eTal oTnv mvakida tomov.

3. Auti n ouokeun bev mpémet va ypnotpomoteitar amé maibid. H ouokeun kat
10 Kahwd1o Tpoodoaiag Tne mpEMeL va gival o€ pépog ampootto o maidid.

4, Edv 1o Kahwdlo Tpo@odoaiag éxel umooTei {nuid yia va amopuyete
KIvdUvoug, mpémel va avTikataoTtabei amd Tov Kataokevaotr, Tov
avTimpoowmo o¢pPIC Tou 1} amd mPOOWMO amapaitTNG E1diKEVONC.

5. Anoouwvééote amd v mpida dtav n cuokeun 6 Ba ypnotpomoindei, mpwv
TV 6uvappoAdynon iy amocuvappoldynon apTUATWY Kal TipLv Tov
kaBapiopo.

6. [Moté pnv TomoBeteite Ta TpoQIpa e To XL Xpnotpomoleite mdvta to
¢upoho.

7. Mpémerva mpooéxete moAD dtav xelpileoTe TIC ayunpég Aemideg, Kal
aderdCete To pmoA kat katd Tov kabapiopo.

8. Hxpnon e¢aptnudtwy mov dev oLvIOTWVTAL AMO TOV KATAOKEVAOTH
NG OUOKEUNC pmopei va mpokahéoel mupkayid, nAektponnéia fy
TPAVHATIONOUC.

9. H ouokeun dev pmopei va xpnotpomoindei yia dAeon otepewv Kai Enpwv
mpoiovTwv kabuwg to payaipt Ba apPAuvoei.

10.Mnv a@rvete 1o KaAAwWAI0 va KPEPETAL TIGVG Ao TV AKpn £vo¢ Tpameliol
i MAyKov.

11.Mnv {vete Ta Tpo@ipa amé to ioko pe ta dAyTuAd 0ag Evw N GUOKELN
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Bpioketat o€ Aertoupyia. Mmopei va komeite.

12.Mn xpnotponoigite o€ umaibpioug xwpouc.

13.Mnv evepyonolgite moté tn ouokeun Otav sival ddeia petd my
EYKATAOTA0N TOU payalptov kat Tou diokou. Auto Ba pmopouoe va BAayel
ooPapd to payaipt kat 1o dioko Kal va pelwoel onpavTikd m didpkela
{wNA¢ TNE OLOKEVNC.

14.H ovokevn pmopei va ypnotpomondei amé dtopa (cupmephappavopévawv
MAd100V) e PEIWIEVEC OWUATIKEC, ALOBNTNPIAKES ) VONTIKES IKAVOTNTEC 1)
ENen epmeipiag n odnyiwv oxeTIKA pe TNV ac@ar) Xprion TG CUOKEUNC
Kall Tou¢ Kivéivoug mou guvdéovtal pie T ouokeur. Ta maidid Oev mpémel
va maifouv pe T OUOKELH.

15.Mavtote va amoouvdéeTe T ouokeLR amd To SikTuo mapoxn¢ NAEKTPIKOD
PEOPATOC £AV APEBNKE QVEMITAPNTN KAl TIPIV Tr) GUVAPHOAGYNON, TNV
amoouvappohdéynon 1j tov kaBapiopo.

16.H ouokeun mpoopietal pévo yia oKiakr xpron.

NEPITPA®OH THZ ZYZKEYHZ

oG, pe XomT

T ] ! T Keuym! amiinblpwsng | replnisn wng ezt
! . o

(o] B
== == &=

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Movtého Ovopaotikn/1oyug KAedwpatog Tdon

MG-1303TS 600W/ 1300W 220-240V~ 50-60 Hz
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OAHTIEXZ XPHZHZ

Mpw amd Ty mpwn Xpron, kadapiote OAa Ta pépn TG oUOKEVRS - To Pdwtd daktlMo, To Sioko, To payaipt, Tov KoyMia, T0
KuAwdpIko pépog, Tov meaTnpa, To dioko TomoBétnang mpoiovtwv. To payaipt eivat KogTtepo, mpooé€Te va PNV TPAVPATIOTEITE.

AANEZH

YuvappohoyRoTe To KUAVEPIKO Pépog To mepiBAnpa TG ouokeunc. Matiote To koupmi ameAeuBEPwOng Jie Tov avTixelpa Tou
€vO¢ xeplov (deite To BENog 1 60 Zy. 1) Kat mdoTe To KUAVOPIKG PéPOC e T0 dANo aag Xépt. TomoBeTraTe To 0TO Avolypa 0To
TiEPIBANHA TN GUOKEUC Kal TEPIOTPEYTE TO APLOTEPOTTPOPA PEXPL Téppa (Oeite To BéNog 2 0T0 ZY. 1). AQrioTe To Koupmi
anehevBEPwang, To KUMVEPIKO PEPOC ivat ao@aNiopévo.

— —

1. Zuvappoloynote Tov KoyMia, To payaipt, To 8ioko Kat 1o Bowtd daktuNio 6mw¢ aivetal otny eikova (BA. Z. 2). H ouokeur
pmopei mhéov va pnotpomoinOei.

Inpeiwon: Katd tn ouvappohdynon, n dkpn Tou payatplol mpémet va eivai otpappévn mpog to dioko. Mnv Balete moté To payaipt
Tiow.

MPOXOXH: Katd tn cuvappohdynen, n 0uokevr mpémeLva eivat amoouvdedepévn amo ty mpia

2y.2

EuBuypappiote
0 SOV pe TV
QUAdKwon

2. TomoBetnoTe 10 XwVi 6T0 KUNIVOPIKO PEPOC.
3. Bepawbeite o110 drakomng Vo Béoewv ot Béon “0” kal, 0T GLVEXELD, GUVOEDTE T GUOKELN ¢ iia nAEKTPIKA Tpila.
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4, Xmpwéte 1o Sakomtn dvo Béocwv otn BEon “ON” (0 Koxiag Kat To payaipt meploTpépovtat aplotepdatpoa). Otav n
0UOKeUN AerToupyei Kavovikd, TomoBEToTE éva KOPUATL KEAG 6TO XWVi Kal, 0Tn GLVEXELD, OTIPWETE TOV TLEOTHPA HEXPL TO
Téppa.

Inpeiwon: Koyte to kpéag o KoppdTia (ouviotdral pn kateyuypévo, xwpic kokaha kat xwpic Amapd, Katd mpoaéyylon péyeBog
Twv Koppatieyv: 20 mm x 20 mm x 60 mm) 60Te va xwpolv e0Koa 0To Avotypa.

5. Hpéyotn didpketa yla évav kkho epyaciag dev pmopei va umepPaivet ta 7 Nemtd. Mpémet va mapéyetat éva didetppa 30
\emtoyv petad kdBe ekkivnong Te UOKEUNC.

6. TomoBetnote éva kabapd doxeio katdMnhou peyéBoug kdtw amd To dayTulidt aTo omoio Ba paleutei o Kipdg amd
GUOKELN.

7. Otav ohokAnpwoete T dAeon, amoguvdéote T Guokeur amé T nAeKTpIKN MpiCa. AmoouvappoNoynaTe Tn GUoKEUN:
TaToTE T0 Koupmi ameAeuBEépwong e Tov avtixelpa Tov aplotepol aag xeptol (PA. Bélog 1 aTo ay. 3), yupiote To
Kuhwdpikd pépog de€loaTpoga kat agatpéate To amd o mepifAnua g uakeurc (BA. Bélog 2 oTo aY. 3).

1. Natiote To Koupmi amehevBépwong

— =

Mpoooyn: BePaiwbeite 611 n ouokevun sival amoguvdedepévn amd To nAekTpikd dikTuo mpiv apyioete TV amoouvappoAdynon.

MOATOMOIHZH NTOMATAZ

Otav xpnotypomoleite T Guokeun yla mpwn gopd, kabapiote Ta akohouba e§aptripata: To mMéypa kwvou, To e§dptnua
moktomoinTH, To MpooTateuTIKG. Acite To BéNog aT0 0Y. 4.

Mhéyia Kvou E¢dptnpa moktomoinm)

Aogdlela

x4
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1. Zuvappoloynote ta e§apThpaTa OMWC Qaivetal 0To MApaKATw OYAHA: To MEyA Kavou, To §dpTnua moXtomotnTi, To
TIPOOTATEVTIKO.
Acite 1o BéNog oT0 0Y. 5.

EvBuypappiote
0 86Vl P—
He TV auhdKwon | _1,-1[

Otav moXtomoteite viopdtec, TomoBetiiate Tov Koxhia Kat 10 e§dpTnpa moktomoinTh oTo mepifAnpa T ouokeunc. Mathote To
koupni ameAeuBEPWOnG e Tov avTixelpa TOU €VOC XepLo Kat mAoTe To e€dpTnpa moAtomotnT i To GAo oag xépt. TomoBetrote
070 Qvolypa 0To mepiPAN|La TG GUGKEUNG Kal TEPIOTPEYTE TO ApLoTEPOGTPOPA PEXPL TEPpa (eite To féNog 0To ZY. 6). AprioTe TO
koupni amehevBépwong, To e€dptnpa moXtomoinTA €ivat acpahiopévo.

Inpeiwon: 1. Mnv méete moAb Tig vopdreg. H d0vapn dev mpémet va umepPaivel ta 5N.
2. 0 xpdvoc Aertoupyiag e ouaKeun¢ xwpic TomoBetnpéva o autiv mpoidvta dev mpémel va umepPaivel Ta 30 deutepoAema.

TomoBetrote T0 Xwvi 0T0 KUMVOPIKO pépog.

2. TomoBetote éva kabBapd moTrpL KATw amd T 0 0TOpIO XUpoU, TomoBeToTe éva pmol yia va palépete Tic @AoUdES kal Toug
oTpOUC.

3. Zuvbéote 10 QI¢ ToU kahwdiov Tpo@odoaiag o€ nhektpikn mpida.

4, Tlatqote 1o koupmi “ON". To e€dptnua moktomowntr apyiet va meplotpépetar. Otav n cuokeun Aettoupyei kavovikd,
TomoBET0TE VIOPATEC 0TO AVOLy(a TOU YWwVIoU Kat oTpwETE TIC PO Ta KATw pE ToV MeoTpa. Inpeiwon: Ta Koppdtia
dev mpémet va eivar moAU peydha. H ouokeur dev mpémel va xpnotponoleital yia moAd okAnpd @poUTa Kat Aayavikd, yia
napddetypa prida kat kapoéta.

5. Moktomoinon vtopdtac: agol éxet Aettoupynoet yia 15 deutepolemta 1y éxouv moXtomotnBei 200 g vtopdtag, oTapaThoTE
n ouokeur yia 2 hemtd. Autog eivat évag kukhog (kaBapioTe To méypa Tou Kwvou Kat To e§dptnpa moXtomotntA dtav
oTapathoeL ) cuokeur). Mmopeite va moktomoioete 1 kg viopdreg, dnA. 5 kukhot.
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6. Amoouvappoldynon Tou e§apTrUaTo¢ TOATOMOINTH Kat TOu KUAVEPIKOU HEPOUC TG GUGKEUNG: MATHGTE TO KOUTI e TO
apLOTEPG 0aC XEPLKAL, 0TN GUVEXELD, YupioTe To e§apTnpa modtomointr de€l00TpoQa. AQROTE TO KU Kat To e€dpTnpa
motoroinT pmopei va a@aipedei. (Inpeiwon: n cuokeun mpémel va amoouvdéetat amé To NAEKTPIKO ikTuo Katd TNV
anoouvappoAéynon tne.)

MAPAZKEYH AOYKANTIKQN

Yuvappohoynote To €dpTnpa Aoukdvikou 6Up@Wva pe Ta mapakdtw. (BA. Ei. 7)

NEITOYPTIA ANTIZTPOOHE MEPIZTPOOHX

Ye mepimwon eUmAoKIG MPOIGVTWY 0T GUGKEUN, TaThoTe To dlakomTn ot Béon «O». Mepipévete éva \emtd yia va oTapaTAoEL
Tehelng n mepLoTpo@r] Tou KoyAia.

Impwéte 1o drakomtn otn Béon “R”. 0 koxhiag Ba oTpipel aplotepdoTpoPa Kat To KUMVOPLKG pépog Ba adetdoel.

Edv n ouokeun dev hertoupyei, méote 1o dtakomtn ot Béon «O» kat kabapiote Tov.

Inpeiwon: H suokeun pmopei va Aettoupynaet yia 5 devtepolenta to ol dtav o dtakomtng Bpioketat otn Béon “R”.

KAOAPIZMOZ KAl XYNTHPHZH
Anocuvdéate 10 kahwdlo Tpopodoaiag mpv Kabapioete T GUOKeUN.
1. Agaipéote To payaipt, To dioko, Tov Bidwtd daktuio, Tov Koxhia Kat Ta AMa agatpolpeva pépn. X ouvéyela ta mAévete
e vepo.
Mpocoyn: To payaipt eivat moN) kogTepo, MPOGESTE GTaV TO TMAEVETE.
2. ZKoumioTe TIC EWTEPIKEC EMPAVELEC TNC CUGKEUNC e Eva BPEYIEVO TIavi Kal 0TN GUVEXELD OTEYVROTE KAND.
Inueioon:

1. Moté pnv BuBidete to mepiBAnpa o€ vepo yla va To KaBapioere.
2. Auti n ouokeun dev mAévetat 6To MUVTHPLO MATWV.
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EN: The symbol means that the product should not be disposed of with household waste in order to avoid
environmental contamination and human injury. Take the appliance to a specialist recycling center for electrical
appliances. / FR: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica para
evitar contamination ambiante et Iésions humaines. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado en
electricidad. accessoires/ ES: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica
para evitar contaminacion ambiental y lesiones humanas. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado
en electricidad. accesorios. / BG: To3n cMBON 03Hayaea, ue MpoAyKTa He TpAbBa fa Ce M3XBbPNA 3aedHO
C OCTaHanuTe BUTOBM OTN3fbLY, 3a fla Ce M3BETHe 3aMbPCABAHE Ha OKOMHATa CPefa 1 HapaHsBaHe Ha Xopa.
OTHeceTe ypena B Crielany3vpaH nyHKT 3a pelyknvpate Ha enektpoypenu. / RO: Acest simbol indica faptul,
c& produsul nu trebuie aruncat impreund cu deseuriile menajere pentru a fi evitata poluarea mediului si afectarea
sanatatii umane. Duceti aparatul la un centru specializat de colectare a aparatelor electrocasnice pentru a fi
predate spre reciclare. / GR: Autd To oUpBoAo onuaivel 6Tt 1o poidv Sev Ba mpemel va amoppimtetal padi pe
GMa olKiaKG amoppiUUaTa yia va amo@euyBel n LOAUVON Tou TEPIBAMOVTOE Kal 0 TPAUUATIONOE avBpWIWY.
Mnyaivete Tn oUoKeUr O€ EIGIKO KEVTPO QVAKUKAWONG NAEKTOIKWY GUOKEUWV.
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