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Before using the appliance, please read the instruction manual carefully and save it for future
reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, the following basic precautions should always
be followed including the following:

1.Read all instructions.

2. Before using check that the voltage of wall outlet corresponds to rated
voltage marked on the rating plate.

3. To protect against fire, electric shock and injury to persons do not
immerse cord, plug in water or other liquid.

4. Remove plug from wall outlet before cleaning and when not in use. Allow
appliance cool down completely before taking off, attaching components
or before cleaning.

5. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner, return
appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair
or electrical or mechanical adjustment.

6. The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons.

7 . Place appliance on flat surface or table, do not hang power cord over the
edge of table or counter.

8. Ensure power cord do not touch hot surface of appliance.

9. Do not place the appliance on hot surface or beside fire in order to avoid
being damaged.

10. Todisconnect, remove plug from wall outlet. Always hold the plug.
But never pull the cord.

11. Do not use appliance for other than intended use and place it in a dry
environment.
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12. Close supervision is necessary when your appliance is being used
near children.

13. Be careful not to get burned by the steam.

14. Do not touch the hot surface of appliance (such as steam wand,
steam wand sleeve, metal funnel and the steel mesh just boiling). Use
handle or knobs.

15. Do not let the coffee maker operate without water.

16. Do not remove the portafilter (metal funnel) when appliance is
brewing coffee or releasing steam.

17. Connect plug to wall outlet before using and turn any switch off
before plug is removed from wall outlet.

18. This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

19.  C(hildren should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

20. Operating or storing environment temperature shall be more than
0°C.

21. Thisappliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.
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22. Ifyoudo not use the product for a long time, you need to turn on the
power and then release steam for 3 minutes before leaving this product.

23. Ifyou cut off power during steam release, residual heat will make
product continue to release steam for a length of time, the product will
stop releasing steam immediately once you turn steam knob to OFF
position.

24. Do notuse outdoors.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Al A2 A3 A4

A | Control panel (1 cup button, 2 cup button, Power button, Steam | A2 | 2 cup button (For double shot use)
button)

A1 | 1 cup button (For single shot use) A4 | Steam button

A3 | Power button C Metal funnel (Portafilter)

B | Steel mesh (One cup filter and two cup filter) E Funnel holder clip (Portafilter holder clip)

D | Funnel handle (Portafilter handle) G | Float cover (Drip tray full indicator)

F | Removable cup shelf I Steam/hot water control knob

H | Drip tray K | Water tank cover

J | Water tank handle M | Steam wand

L [ Watertank O | Steamwand sleeve

N | Steam wand handle Q | Measuring spoon and tamper

P | Steam nozzle (Froth nozzle)
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TECHNICAL CHARACTERISTICS

Model Power Voltage Water Tank capacity | Pressure
MCM-1599 1050 W 220-240V 50-60Hz 1,5L 20 Bar
USING OF THE APPLIANCE

The first time use and preheating

To ensure the first cup of coffee tastes excellent, we recommend you should preheat and rinse the machine. Purified water is

preferred.

1. Open water tank cover, fill water into water tank, water level should not exceed the MAX line. Set up the water tank
vertically and align the buckles to the hole on the back of the machine, and press it down to be parallel to the top of the
machine.

2. Setsteel mesh into the metal funnel (without coffee in steel mesh), make sure the tube on funnel aligns with groove in the
appliance, then insert the funnel into the appliance from the “UNLOCK” position, and fix them into coffee maker firmly by
turn it anticlockwise until it is at the “LOCK” position.
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3. Place amug or jug on removable cup shelf, make sure the steam control knob is at the OFF position.

4. Plugin the power source or connect the appliance from the mains supply, press power button, power button is illuminated
solidly, the T cup button and 2 cup button will pulse as the machine begins preheating. When the 1 cup button and 2 cup
button illuminate solidly, the preheating is finished.

5. Press the 1 cup button or 2 cup button, the appliance will pump water for about 30s, water will pass through the system,
then pour out in the mug and clean them thoroughly. Dispose of the water and repeat the process a further 3 times or
more.

Place the steam wand into a mug or jug and slowly turn the steam control knob until water dispenses, keep the steam control

knob open for at least 30 seconds and close the steam control knob. Take care performing this process as the hot water will pulse

into the receptacle, and it may emit steam.

Now the appliance is ready for making coffee.

NOTE: If preheating is not completed yet, press the 1 cup button or 2 cup button, the pump
does not work.During water flowing out, before the receptable is full, press the 1 cup button
or 2 cup button again to stop pumping water immediately.There may be noise when pumping
water for the first time or after a long time not used, it's normal that appliance is releasing the
air inside. After about 20s, the noise will disappear.
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MAKE ESPRESSO COFFEE

1. Remove funnel by turning it clockwise. Adding ground coffee into steel mesh with measuring spoon, a spoon of ground
coffee power can make about a cup of top-grade espresso coffee, then press ground coffee powder tightly with the tamper.
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2. Setsteel mesh into metal funnel, make sure the tube on the funnel aligns with groove in the appliance, then insert the
funnel into the appliance from the “UNLOCK” position, and fix them into appliance firmly by turning it anticlockwise until it
is at the “LOCK” position.
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3. Place an espresso cup on removable cup shelf.

After preheating is finished, press 1 cup or 2 cup button, the product will start brewing

5. After finish making coffee, take metal funnel out by turning it clockwise, then pour coffee residue out with steel mesh
pressed by funnel holder clip.

6. Letthem cool down completely, then rinse under running water.

»

WARNING: Do not leave the coffee maker unattended during making coffee, as you
need operate manually sometimes!

MAKE HOT WATER

When the preheating is finished, the coffee indicator lights up solidly. Then press 1 cup or 2 cup button, the water pump starts
to pump water. Turn the steam control knob to “Hot water”, then hot water will flow out from the steam wand.

To stop making hot water, press the 1 cup or 2 cup button again, and turn the steam control knob to OFF position. Hot water is
used for warming cup, making tea or cooling down the appliance.
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MAKE CAPPUCCINO / FROTHED MILK

You get a cup of cappuccino when you top up a cup of espresso with frothed milk.

Method:

1. Prepare espresso first with cup big enough according to the part “MAKE ESPRESSO COFFEE", make sure the steam control
knob is at the OFF position.

2. Press the steam button, wait for until the steam button indicator lights up solidly.

Note: During working, the indicator of steam button will cycle on and off to maintain to desired
temperature.

3. Fillajug with about 100ml~150ml of milk for each cappuccino to be prepared, you are recommended to use whole milk at
refrigerator temperature (not hot!).

Note: In choosing the size jug, it is recommended the diameter is not less than 70+/-5mm, and
bear in mind that the milk increase in volume by 2 times, make sure the height of jug is enough.

4. Turnthe steam control knob slowly anti-clockwise, steam will come out from the frothing device.

NOTE: In order to get better milk foam performance, you are recommended to keep steam
control knob at the open position for approximate 10s~15s, to release the water from steam
wand, since the early steam contains too much water.

5. Insert the steam wand into the milk about 1cm~2cm, turn the steam control button slowly in anticlockwise, steam will
come out from the steam wand, froth milk in the way moving vessel round from up to down.

NOTE: Never touch steam outlet during steam jetting and be careful not to burnt.Never turn
the steam control knob rapidly, as the steam will accumulate rapidly in short time which may
increase the potential of risk of explosion.

6. When the required purpose is achieved, you can turn the steam control knob to OFF position and press the steam button
again to exit the steam function.

NOTE: Please follow the operation as below to avoid the steam outlet (steam nozzle or froth
nozzle) being blocked after frothing milk each time: put an empty jug under the steam wand,
then turn on the steam control knob and press 1 cup or 2 cup button, the pump will pump
water, after water flowing out for 30s, press 1 cup or 2 cup button again to stop the pump.
(lean steam outlet (steam nozzle or froth nozzle) and steam wand sleeve with wet sponge
immediately, but care not be hurt!

7. Pour the frothed milk into the espresso prepared, now the cappuccino is ready. Sweeten if desired, sprinkle the froth with a
little cocoa powder.
8. Press the power button, and pull out the power plug to the power source. All indicators will be extinguished.
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WARNING:After steaming, the appliance temperature is too hot and the appliance
need to be turned off and cool down at least for 10 minutes before making coffee
again, or you can activate the “Hot water” function to cool down the appliance. The
coffee will be burnt and there will be overflow at the funnel if the appliance brew
coffee directly without being cooled down.

Do not leave the coffee maker unattended during making the coffee, as you need
operate manually sometimes!

Immediately turn off the power source, if the water tank is empty during brewing
coffee. Adding water, then release the air by steam mode before starting the
espresso mode! Do not let the appliance work if the water tank is empty, otherwise
the pump will cause abnormal noise and broken.

NOTE: Please follow below operation if the steam outlet (steam nozzle or froth nozzle) is
blocked: Firstly, turn the steam control knob to OFF position and cool down the appliance for
about half an hour, then poke the steam outlet (steam nozzle or froth nozzle) for several times
with a needle about Tmm in diameter, finally press the steam button and turn on the steam
control knob to check if the appliance can produce steam normally when the steam button
indicator lights up solidly. Please contact service department if the appliance can't produce
steam after above operation.

AUTOMATIC POWER OFF FUNCTION

If there is no any operation within 25 minutes, the unit will power off automatically.

CLEAN AND MAINTENANCE

-
.

Disconnect the appliance from the mains supply, cut off power source.

Make sure the appliance has completely cooled down.

3. Simply wipe the steam wand and exterior with a clean, damp cloth or sponge. Use a pin to clean the nozzle head and air
holes in the steam wand sleeve. Do not use any abrasives or metal scourers as this will damage the finish on the unit.

4. The metal funnel and water tank should be washed after each use by rinsing them under water. To assist in keeping the
metal funnel clean, recommend you periodically run the machine with the metal funnel in place, without coffee, using
water only. Should the holes in the steel mesh become blocked with coffee grinds, use a fine bristled brush to help clean.
When your coffee maker is not being used, recommend that you do not leave the metal funnel attached to the machine as
this will reduce the life of the gasket.

5. Remove the removable cup shelf and drip tray from the appliance and remove any spilt coffee and water. Then, clean them
with a damp cloth or a damp sponge.

6. You must clean the steam wand and steam wand sleeve immediately after each use, after it has cooled down. Place the

steam wand in a jug or mug and use the steam setting to clear any remaining milk out of the steam wand and steam

wand sleeve. Remove the steam wand sleeve, place under warm running water to remove excess milk. If the steam wand
becomes blocked, use a small pin to clean more thoroughly.

g
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WARNING: Steam from the steam wand is extremely hot and can scald. No clean correctly after cleaning mineral deposits. (lean coffee maker per the content in
“before the first use” for several times.
NOTE: Do not clean with alcohol or solvent cleanser. Never immerse the housing in water for Acid (inegar) | Coffee powder s stored in  ha,wet placefor along time. The | Pleaseuse fesh coffeepowder, or
cleaning. Never wash your coffee machine accessories in a dishwasher. taste existsin | Coffee powder turns bad. store unused coffee powder in a cool,
Espresso coffee. dry place. After opening a package
of coffee powder, reseal it tightly and
CLEANING MINERAL DEPOSITS (DESCALING) store it in a refrigerator to maintain its
1. Disconnect the appliance from the mains supply, cut off power source. freshness.
2. Make sure the appliance has cooled down completely. Coffee maker Power outlet is not plugged well. Plug the power cord into a wall outlet
3. Remove the water tank and drip tray from the appliance. cannot work correctly, if the appliance still does
4. Fill water tank with water and dissolved descales solution to the MAX level (the proportion of water and descale, refer to anymore not work, please contact with the
the instruction of descales). Please use “household descales’, instead of industrial descales. ' authorized service facility for repairing.
5. Re-fit the water tank and drip tray to the appliance. The Milk Frothing indicator is not illuminated. Only after the Milk Frothing indicator
6. Place an empty container under the brewing head to gather the descaled hot boiled water. is iluminated, the steam can be used
7. Connect the appliance to the mains supply. tofroth.
8. Press the power button and wait for the T cup button and 2 cup button to illuminate solidly. Steam cannot | — - - -
9. Place the steam wand into a mug or jug and slowly turn the steam control knob until water dispenses. froth. e container s too big or the shape not fits. Use high and narrow container.
10. Keep dispensing to fill the mug or jug, then empty when full. You have used skimmed milk. Use whole milk or half-skimmed milk.
1. Repeat.the process until the watertgnk 1S empty. There is some dirt inside the steam nozzle. (lean the steam nozzle immediately
12. Immediately refill the water tank with clean water and repeat the process to flush the system. after use every time with wet sponge.

Do not take apart the appliance by yourself if the cause of failure is not found,

contact the qualified servicing center.

TROUBLE SHOOTING
Symptom Cause Corrections
The metal parts | Descale is not recommended type. It may corrode the metal Use the descale recommended by
in the tank have | partsin the tank. manufacturer.
rust.
There is much water in the drip tray. Please clean the drip tray.
The coffee maker is malfunction. Please contact with the authorized
Water leaks service facility for repairin
from the bottom yoriepairing.
of coffee maker. | When the water tank is pulled up after use, it is normal that As the water outlet at the bottom of

there will be water left on the desk.

the water tank is a movable part and it
is Not leaking.

Water leaks out
of outer side of
filter.

There is some coffee powder on filter edge.

Get rid of them.

The funnel is not installed properly or rotated to the right
position

Install the funnel properly and ensure
the tunnel is in the right position.

Milk foaming is finished just now or the steam is generated
just now, or the steam button is not reset due to too high
temperature.

Operating after cooling down.

10
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Avant d'utiliser I'appareil, veuillez lire attentivement le mode d'emploi et conservez-le pour référence future.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS DE SECURITE

Lors de l'utilisation de votre appareil électroménager, il faut toujours prendre

certaines précautions de base y compris:

1. Lisez attentivement toutes les instructions.

2. Avant ['utilisation, vérifiez si la tension de la prise murale correspond a la
tension nominale indiquée sur la plaque signalétique.

3. Afin d'éviter les incendies, les chocs électriques et les blessures aux
personnes, ne pas immerger le cordon, la fiche ou I'appareil dans l'eau ou
tout autre liquide.

4, Débranchez la machine a café de la prise murale avant de la nettoyer et
lorsque vous ne I'utilisez pas. Laissez I'appareil refroidir complétement
avant de le ranger, avant d'insérer des piéces jointes ou avant de le
nettoyer.

5.1l est déconseillé d'utiliser I'appareil si le cordon ou la fiche sont
endommagés, défectueux ou s'ils ont subi des dommages, si I'appareil a
tombé ou endommagé. Retournez I'appareil au centre de service autorisé
pour examen, réparation ou réglages électriques ou mécaniques.

6. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut causer
des incendies, des chocs électriques et des blessures.

7. Placez I'appareil sur une surface plane ou une table, ne le raccrochez pas
sur le cordon d'alimentation au bord d’'une table ou un bureau.

8. Assurez-vous que le cordon ne touche pas la surface chaude de I'appareil.

9. Ne placez pas la machine a café sur une surface chaude ou pres des
flammes nues pour éviter son endommagement.

10. Pourarréter la machine, débranchez-la de la prise murale. Toujours
saisir la fiche et ne tirez jamais sur le cordon.

11. Utilisez la machine uniqguement comme prévu et placez-la dans un

endroit sec.
12
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12. Lorsque les enfants utilisent 'appareil ou sont a proximité quand il
fonctionne, il est obligatoire de les observer bien.

13. Veilleza ne pas vous briler par la vapeur.

14. Netouchez pas les surfaces chaudes de I'appareil (par exemple le
tube vapeur, le tube prolongateur vapeur, le porte-filtre et la crépine en
acier). Utilisez toujours des boutons ou des poignées.

15. Nelaissez jamais la machine a café de travailler sans eau.

16. Ne retirez jamais la poignée lorsque I'unité brasse du café.

17. Branchez sur une prise murale avant d'utiliser 'appareil. Mettez tous
les interrupteurs en position d'arrét (off) avant de retirer la fiche de la
prise.

18. (et appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de huit ans et
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou telles qui n‘ont pas d'expérience et de connaissances,

a moins qu'elles soient surveillées ou instruites concernant |'utilisation

de I'appareil et les risques y connectés. Ne permettez pas aux enfants de
jouer avec le distributeur d'eau. Le nettoyage et I'entretien de la machine
ne doivent pas étre faits par des enfants qui sont plus de 8 ans et sont pas
surveillés.

19. Lesenfant doivent étre surveillés pour garantir de ne pas utiliser
I'appareil comme jouet.

20. Latempérature ambiante lors de Iutilisation de I'appareil ou lors de
son stockage doit étre supérieure a 0°C.

21. (edispositif électroménager est congu pour un usage exclusivement
domestique ou similaire comme par exemple:

- des locaux de cuisine pour le personnel, des bureaux et d'autres lieux de
travail;
- des locaux dans des exploitations agricoles;
- pour les clients dans les hotels, motels et autres hébergements;
13
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- - des hébergements de type « bed and breakfast ».

22. Sivous n'utilisez pas le dispositif pendant une période prolongée,
débranchez-le et libérez la vapeur résiduelle pendant au moins trois
minutes avant de ranger.

23. Sivous éteignez I'alimentation pendant le dégagement de vapeur,
en raison de la présence de chaleur résiduelle, la machine continuera a
dégager de la vapeur pendant une longue période. La machine arrétera
de produire de la vapeur immédiatement deés que le bouton de vapeur est
éteint.

24, Nutilisez pas le dispositif a I'extérieur.

DESCRIPTION DU DISPOSITIF

et
K
i

.
I

L% iBF)

3

A Panneau de commande (bouton une tasse, bouton deux | A2 Bouton pour deux tasses (Pour un café)
tasses, bouton vapeur)
A1 | Bouton pour une tasse (Pour un café) A4 | Touche pour la vapeur
A3 | Bouton de mise en marche C Porte-filtre
B | Crépine en acier (filtre a une tasse et filtre a deux tasses) | E Clip porte-filtre
D | Poignée G Flotteur (Indicateur de bac dégouttement plein)
F Porte-gobelet amovible 1 Bouton de commande vapeur/eau chaude
H Plateau d'égouttement K Couvercle du réservoir de I'eau
J Poignée du réservoir d'eau M Buse a vapeur
L Réservoir a l'eau (0] Tube prolongateur de vapeur
N | Poignée du tube a vapeur Q Cuillére de dose du café prémoulu et compacteur
P Buse a vapeur (buse moussante)

14
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SPECIFICATIONS
Modele Puissance Tension Volume du réservoir Pression:
deleau
MCM-1599 1050W 220-240V 50-60Hz 15L 20 bar

UTILISATION DE LAPPAREIL

Premiére utilisation et préchauffage

Pour que le godit de la premiére tasse de café soit excellent, nous vous recommandons de préchauffer la machine et de la rincer.

Il est préférable d'utiliser de I'eau purifiée.

1. Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau et remplissez-le. Le niveau d'eau dans le réservoir doit étre inférieur au repére
«MAX». Placez le réservoir d'eau verticalement et alignez les clips avec les trous a I'arriére de la machine. Poussez le
réservoir jusqu'a ce quil soit aligné avec la surface supérieure de la machine.

2. Placez la crépine d'acier dans la poignée (ne mettez pas du café dans la crépine d'acier), assurez-vous que les protubérances
du support s'alignent avec la rainure de I'appareil, puis placez la poignée a 'appareil en position « UNLOCK » (Débloquer) et
fixez a la machine a café en la tournant en sens antihoraire jusqu'a ce qu'elle atteigne la position « LOCK » (Bloquer).
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3. Placez une tasse ou un pichet sur le porte-gobelet amovible, assurez-vous que le bouton de contrdle de la vapeur est en
position OFF.

4. Allumez la source d'alimentation ou branchez I'appareil au secteur, appuyez le bouton d‘alimentation, le bouton
d’alimentation s'allume fixe, le bouton pour une tasse et le bouton de deux tasses vont clignoter pendant que la machine
chauffe.. Dés que le bouton d'une tasse et le bouton de deux tasses s'allument en continu, le préchauffage est terminé.

5. Appuyez surle bouton d'une tasse ou sur le bouton deux tasses et I'appareil commencera a pomper de |'eau pendant
environ 30 secondes, I'eau commencera a circuler dans le systéme, puis elle commencera a couler dans la tasse. De cette
fagon, le systéme de la machine sera lavé. Jetez I'eau et répétez le processus au moins 3 fois de plus.

Placez le tube a vapeur dans une tasse ou un pichet et tournez lentement le bouton de controle de la vapeur jusqu’a ce que l'eau

commence a couler. Maintenez le bouton de commande de vapeur ouvert pendant au moins 30 secondes et fermez le bouton

de commande de vapeur. Soyez prudent pendant ce processus car I'eau chaude jaillira dans l'ouverture et pourrait libérer de la
vapeur.

Le dispositif est prét a faire du café.

Remarque :Si le préchauffage n'est pas encore terminé, n‘appuyez passur le bouton d’une tasse
ou sur le bouton de deux tasses et la pompe ne démarrera pas.Pendant I'écoulement de l'eau

15
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avant que le trou ne soit plein, appuyez a nouveau sur le bouton d’une tasse ou sur le bouton de
deux tasses pour arréter immédiatement le pompage de I'eau.

Quand I'eau commence a se pomper pour la premiére fois vous pouvez entendre du bruit. Ceci
est un phénomene normal. La machine rejette |'air accumulé dedans. Le bruit disparaitra apres
environs 20 secondes.

BOUTON DE CAFE ESPRESSO

1. Retirez la poignée en la tournant en sens contre-horaire. Avec une cuillére doseuse mettez le café moulu dans la crépine.
Une cuillere de café prémoulu peut vous préparer une tasse de café magnifique. Ensuite pressez le café prémoulu avec le
compacteur.
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2. Placez la crépine d'acier dans la poignée, assurez-vous que les protubérances du support s'alignent avec la rainure de
I'appareil, puis placez la poignée a I'appareil en position « UNLOCK » (Débloquer) et fixez a la machine a café en la tournant
en sens antihoraire jusqu’a ce qu'elle atteigne la position « LOCK » (Bloquer).
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3. Posez une tasse a espresso sur le bac a café amovible.

Une fois e préchauffage terminé, appuyez sur le bouton d’une tasse ou sur le bouton de deux tasses,

5. Une fois que vous avez terminé avec la préparation du café vous pouvez retirer la poignée en la tournant en sens horaire,
retirez les résidus de café du filtre en acier en appuyant sur le clip du porte-filtre.

6. Laissez refroidir et rincez a I'eau courante.

»

AVERTISSEMENT Ne laissez jamais la machine a café sans surveillance pendant la
préparation du café, comme il est parfois nécessaire de la gérer manuellement.
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PREPARATION DE L'EAU CHAUDE

Lorsque la machine chauffe, le voyant café s'allume en continu. Ensuite appuyez sur le bouton d’une tasse ou sur le bouton de
deux tasses et I'eau commence a pomper de 'eau. Tournez le bouton de contréle de la vapeur sur la position « Hot water » (Eau
chaude), ensuite I'eau sécoulera de la buse a vapeur.

Afin d'arréter I'eau chaude, appuyez a nouveau sur le bouton d’une tasse ou sur le bouton de deux tasses ensuite tournez le
bouton de contrdle de la vapeur en position d'arrét (OFF). Leau chaude est utilisée pour chauffer la tasse, faire du thé ou refroidir
la machine.

PREPARATION DE CAPUCCINO/LAIT MOUSSEUX

Vous avez votre tasse de capuccino en couvrant votre tasse a café expresso avec de la mousse de lait.

Procédé de préparation

1. Préparez d'abord dans un récipient une quantité de café espresso suffisante conformément a la section des instructions «
Préparation du café espresso » et assurez-vous que le bouton de contrle de la vapeur est en position « OFF »,

2. Appuyez sur le bouton vapeur, attendez que le voyant OK s'allume vert.

Remarque : En fonctionnement l'indicateur sur le bouton de vapeur clignotera jusqua ce que la
température souhaitée soit maintenue.

3. Remplissez une cruche avec environ 100 - 150 ml de lait pour chaque cappuccino que vous allez préparer. Nous
recommandons de lait entier refroidi dans le réfrigérateur (pas de lait chaud).

Remarque : En choisissant la taille de la cruche nous recommandons que son diamétre ne
soit pas plus petit que 70+5mm. Notez que le lait augmente son volume de deux fois et donc
assurez-vous que la hauteur de la cruche est suffisante.

4. Tournez le bouton de réglage en sens anti-horaire. La vapeur d'eau commence a sortir du dispositif de moussage.

Remarque : Afin d'obtenir une meilleure mousse de lait, nous vous recommandons de laisser le
bouton vapeur en position ouverte pendant environ 10-15 secondes pour retirer I'eau du tube
vapeur, car la premiére vapeur contient trop d'eau.

5. Plongez le buse a vapeur dans le lait un a deux cm, puis tournez lentement le bouton de contréle de la vapeur au sens
antihoraire, la vapeur commencera a sortir du tube a vapeur, faites mousser le lait en déplacant le bol en cercle et de haut
en bas.

Remarque : Ne touchez jamais la sortie de buse a vapeur lors de la sortie de vapeur et veillez
a ne pas vous briler.Ne tournez jamais le bouton de contrdle de la vapeur rapidement car la
vapeur s'accumule rapidement pour un trés court laps de temps, ce qui peut augmenter le
risque d'explosion.

6. Lorsque vous obtenez de la mousse de lait, vous pouvez tourner le bouton de contrdle de la vapeur en position (OFF) et
appuyez a nouveau le bouton de vapeur pour désactiver la génération de vapeur.
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Remarque: Effectuez toujours les opérations suivantes pour éviter de boucher la sortie vapeur
(buse vapeur ou buse mousseur) apres avoir fait mousser le lait : placez une verseuse vide sous
e tube a vapeur, puis tournez le bouton de contrdle de la vapeur et appuyez sur le bouton d'une
tasse ou sur le bouton de deux tasses, la pompe commencera a pomper de I'eau. Une fois que
I'eau a coulé pendant environ 30 secondes, appuyez a nouveau sur le bouton d’une ou deux
tasses pour arréter la pompe. Nettoyez immédiatement la sortie de vapeur (buse vapeur ou
buse mousse) et le tube prolongateur vapeur avec une éponge humide, mais attention a ne pas
vous blesser!

7. Versez le lait mousseux dans le café expresso préparé. Votre cappuccino est prét. Sucrez au go(t et si désiré saupoudrez la
mousse avec un peu de poudre de cacao.

8. Appuyez sur le bouton de mise en marche et débranchez le cordon d’alimentation de la prise électrique. Tous les indicateurs
vont séteindre.

AVERTISSEMENT :Aprés avoir généré de la vapeur, la température de l'appareil
devient trés élevée et il faut I'éteindre et le laisser refroidir pendant environ dix
minutes avant de recommencer a faire du café. Vous pouvez également activer la
fonction eau chaude pour faciliter le refroidissement de I'appareil. Le café aura un
goiit de brillé et du liquide débordera du porte-filtre si vous commencez a faire du
café avant que la machine ne soit refroidie.

Ne laissez pas la machine a café sans surveillance pendant la préparation du

café, comme il est parfois nécessaire de la gérer manuellement. Débranchez
immédiatement si le réservoir d’'eau est vide pendant la préparation du café. Ajoutez
de l'eau, puis purgez I'air du systéme en mettant la machine en mode vapeur avant
de préparer le café.

Ne faites pas fonctionner I'appareil si le réservoir d'eau est vide, car cela entrainerait
des bruits inhabituels ou des dommages a la pompe.

Remarque : Effectuez les opérations décrites ci-dessous u3xoawr si la sortie vapeur (buse
vapeur ou mousse) est bouchée : Tout d'abord, tournez le bouton de contréle de la vapeur sur
la position OFF et attendez environ une demi-heure que 'appareil refroidisse. Ensuite, piquez
plusieurs fois une aiguille d’'un diamétre d'environ un mm a travers la sortie de vapeur (buse
vapeur ou mousseur), puis appuyez sur le bouton vapeur et allumez le bouton de contrdle de la
vapeur pour vérifier si I'appareil peut générer de la vapeur normalement lorsque le voyant est
allumé. le bouton de vapeur s'allumera en continu. Contactez le service aprés-vente si 'appareil
ne peut pas générer de vapeur apres avoir suivi la procédure ci-dessus.
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FONCTION DE MISE HORS TENSION AUTOMATIQUE

Sivous ne faites rien avec la machine a café pendant 25 minutes elle se met automatiquement hors tension.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N

Débranchez le dispositif du réseau électrique.

Assurez-vous que l'appareil est complétement refroidir avant

Essuyez le tube a vapeur et les surfaces extérieures avec un chiffon ou une éponge propre et humide. Utilisez un pistolet
thermique pour nettoyer la téte de la buse et les trous d'air dans le tube d'extension de vapeur. N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs ou de fil domestique, car ils endommageront la finition des surfaces de la machine.

Le porte-filtre et le réservoir d'eau doivent étre lavés a I'eau apres chaque utilisation. Pour garder le porte-filtre propre,
nous vous recommandons de faire fonctionner périodiquement la machine avec la poignée en place sans mettre de

café dans le filtre. Si les trous du filtre en acier sont obstrués par du marc de café, utilisez une brosse a poils fins pour les
nettoyer. Lorsque vous n'utiliserez pas votre machine a café, nous vous recommandons de ne pas laisser le porte-filtre sur
la machine, car cela réduirait la durée de vie du joint.

Retirez le porte-gobelet amovible et le bac d'égouttement et nettoyez les restes de café ou les déversements d'eau.
Nettoyez-les ensuite avec un chiffon humide ou une éponge ménagére humide.

Vous devez nettoyer le tube vapeur et le tube prolongateur immédiatement aprés chaque utilisation, mais apres quiils aient
refroidi. Placez le tube a vapeur dans un pichet ou une tasse et utilisez le réglage de la vapeur pour nettoyer tout résidu de
lait dessus. Retirez le tube prolongateur de vapeur, passez-le sous I'eau courante chaude pour éliminer tout résidu de lait. Si
le tuyau de vapeur se bouche, utilisez un petit coussin chauffant pour mieux le nettoyer.

AVERTISSEMENT La vapeur du tube a vapeur est extrémement chaude et peut vous
briler.

Remarque: Ne nettoyez pas votre machine a café avec des solvants a base d'alcool ou des
détergents. Ne plongez jamais le boitier dans de I'eau pour le nettoyer. Ne lavez jamais les
accessoires de la machine a café au lave-vaisselle.

NETTOYAGE DES DEPOTS DE MINERAUX

PWN=

owm

®

9.

10.

11.
12.

Débranchez le poéle du réseau électrique.

Assurez-vous que I'appareil est complétement refroidir avant

Retirez le réservoir d'eau et le bac d'égouttage de I'appareil.

Remplir le réservoir d'eau et de produit anticalcaire dissous jusqu‘au niveau MAX (voir le rapport eau et produit anticalcaire
dans la notice du détergent). Utilisez un nettoyant anticalcaire a usage domestique et non a usage industriel.

Remettez le réservoir d'eau et le bac d'égouttement dans I'appareil.

6Placez un récipient vide sous la téte de distribution du café pour recueillir I'eau bouillante sortant de la machine avec les
dépots de calcaire dissous.

Branchez |'appareil au secteur.

Appuyez sur le bouton d'alimentation et attendez que les boutons d’une et deux tasses s'allument en continu.

Placez le tube a vapeur dans une tasse ou un pichet et tournez lentement le bouton de controle de la vapeur jusqu’a ce que
I'eau commence a couler.

Maintenez le bouton ainsi jusqua ce que la tasse ou la cruche soit remplie d'eau courante et videz-les lorsqu'elles sont
pleines.

Répétez le processus jusqua ce que le réservoir d'eau soit vide.

Remplissezimmédiatement le réservoir d'eau avec de I'eau propre et répétez le processus pour rincer le systeme.
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DEPANNAGE

Symptomes

Cause

Actions

Les parties métalliques
du réservoir d'eau sont
rouillés.

Le nettoyant du calcaire n'est pas du type
recommandé. Il peut causer de corrosion des
parties métalliques du réservoir d'eau.

Utilisez le nettoyant anticalcaire recommandé
par le fabricant.

De la partie inférieure
de la machine a café
coule de l'eau.

Il'y a beaucoup d’eau dans le plateau
d‘égouttement.

Nettoyez le plateau d'égouttement.

La machine a café ne fonctionne pas.

Contactez pour assistance technique et
dépannage un centre de service agréé.

Lorsque le réservoir d'eau est retiré aprés avoir
utilisé la machine, il est normal que de I'eau
goutte sur le comptoir.

Parce que la sortie d'eau au fond du réservoir est
une piéce mobile et ne coule pas.

Fuite d'eau sur le coté
autour du filtre.

Au bord du filtre il y a du café moulu.

Nettoyez-le.

Le porte-filtre n'est pas inséré correctement
ou n'est pas tourné dans la bonne position.

Insérez le porte-filtre correctement et assurez-
vous qu'il est dans la bonne position.

La mousse de lait vient de se terminer ou de
la vapeur vient d'tre générée ou le bouton de
vapeur n'est pas revenu a sa position normale
en raison d’'une température trop élevée.

Attendez que la machine refroidisse.

Le café espresso est
acide (il ale godt du
vinaigre).

La machine n'est pas nettoyée correctement
apres le détartrage.

Nettoyez plusieurs fois la machine comme décrit

dans la section "Avant premiére mise en service".

Le café moulu est stocké dans un endroit
chaud et humide pendant une longue
période. Le café choisi n'est pas bon.

Utilisez du café fraichement moulu ou stockez
le café non utilisé dans un endroit frais et sec.
Apreés avoir ouvert le paquet de café moulu,
fermez-le hermétiquement et le stocker dans le
réfrigérateur pour conserver mieux.

La machine a café ne
fonctionne plus.

La fiche n'est pas correctement branchée sur
la prise.

Rebranchez la fiche dans la prise et si I'appareil
ne fonctionne toujours pas, contactez un centre
de service agréé pour dépannage et réparation.

Le lait ne se mousse
pas bien.

Lindicateur de moussage de lait ne s'allume
pas.

La vapeur peut étre utilisée pour moussage
uniquement quand l'indicateur de moussage de
lait s'allume.

Le récipient choisi est trop grand ou sa forme
n'est pas appropriée.

Utilisez une tasse haute et étroite.

Vous utilisez du lait écrémé.

Utilisez du lait entier ou du lait faiblement
écrémé.

La buse a vapeur est salée.

Nettoyez toujours la buse vapeur
immédiatement apres utilisation avec une
éponge ménageére humide.

Ne pas tenter de réparer I'appareil vous-méme si la cause de la panne est inconnue.
Contactez le service d’aprés-vente.
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Antes de utilizar el aparato, lea detenidamente el manual de instrucciones y guérdelo para
futuras consultas.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando use su electrodoméstico, siempre observe las precauciones basicas de
seguridad, incluyendo:

1. Lea todas las instrucciones.

2. Antes de usar el aparato, verifique si el voltaje de la toma de corriente
de pared corresponde al voltaje nominal indicado en la placa de
identificacion.

3. Para evitar incendios, descargas eléctricas o lesiones personales, no
sumerja el cable ni enchufe en agua u otros liquidos.

4., Retire el enchufe del tomacorriente de la pared antes de limpiar el
aparato y cuando no esté en uso. Deje que el aparato se enfrie por
completo antes de quardarlo, antes de colocar accesorios o antes de
limpiarlo.

5. No utilice el aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que

haya mostrado signos de mal funcionamiento o si se ha caido o dafado

de alguna manera. Devuelva la unidad al centro de servicio autorizado
MA4s cercano para su examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

6. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede

provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

7. Coloque el dispositivo sobre una superficie plana o una mesa, no cuelgue

el cable de alimentacion sobre el borde de una mesa o encimera.

8. Asegrese de que el cable de alimentacion no toque una superficie
caliente del aparato.

9. No coloque el dispositivo sobre una superficie caliente o cerca de una
llama abierta para evitar dafios.

10. Paraapagar el aparato, retire el enchufe de la toma de corriente.
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Sujete siempre el enchufe y nunca tire del cable.

11.  Useel dispositivo solo para el propésito previsto y coléquelo en
lugares secos.

12. (uando los nifios estén cerca de un aparato en funcionamiento,
deben ser supervisados.

13. Tenga cuidado de no quemarse con el vapor.

14. Notoque las superficies calientes del aparato (por ejemplo, el tubo
de vapor, el tubo de extension de vapor, el soporte del filtro y el colador
de acero). Use manopla de cocina o asas.

15. Nodeje que la mdquina de café funcione sin agua.

16. No retire el portafiltro mientras el aparato esté preparando café o
generando vapor.

17. Inserte el enchufe en la toma de pared antes de usar el aparato.
Apague todos los interruptores antes de quitar el enchufe del
tomacorriente.

18. Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o que
carezcan de experiencia y conocimiento, solo si han sido supervisados o
si han sido instruidos en la sequridad del uso del aparato y los peligros
asociados con él. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del aparato no deben ser realizados por nifios menores de
8 afos y sin supervision.

19. Los nifios deben estar supervisados y no se les debe permitir usar el
equipo de juego.

20. Latemperatura ambiente durante el uso del dispositivo o al
almacenarlo debe ser superior a 0°C.

21. Esteaparato estd disefiado para su uso en entornos domésticos o
similares, por ejemplo:

- locales de cocina para el personal en talleres, oficinas y otros locales de
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trabajo;
- locales en fincas;
« clientes en hoteles, moteles y otros alojamientos;
- alojamiento tipo "bed and breakfast".

22. Sinovaa utilizar la maquina durante un periodo prolongado,
desenchifela y libere vapor durante al menos 3 minutos antes de
guardarla.

23. Siapaga la alimentacion durante la liberacidn de vapor, debido a la
presencia de calor residual, la maquina sequira liberando vapor durante
mucho tiempo. La maquina dejard de producir vapor inmediatamente
después de que se apague el botdn de vapor.

24, Nousaral aire libre.

DESCRIPCION DEL APARATO

A Panel de control (botdn de 1 taza, botén de 2 A2 Botdn de 2 tazas (dos cafés)
tazas, botdn de vapor)
A1 Botdn de 1 taza (un café) A4 Botdn de vapor
A3 | Botdn de encendido C Portafiltro
B Colador de acero (filtro de una taza y filtro de E Clip de portafiltros
dos tazas)
D Mango G Flotador (indicador de bandeja de goteo llena)
F Portavasos extraible I Botdn de control para vapor/agua caliente
H Bandeja de goteo K Tapa del depdsito de agua
J Mango del depdsito de agua M Boquilla de vapor
L Depésito de agua o Tubo de extension para vapor
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Mango de tubo de vapor Q | Cuchara dosificadoray compactador Nota: Si el precalentamiento atin no se ha completado, no presione el boton de 1taza o el
P | Boguilla devapor (Boguilla de espuma) bot6n de 2 tazas y la bomba no se iniciard. Durante el flujo de agua antes de que el orificio esté
Ileno, presione el botdn de 1 taza o el botdn de 2 tazas nuevamente para detener el bombeo de
ESPECIFICACIONES agua |pmedlatamepte. E§ pogble que se eschhe un ruido cuando gl agua comienza a bombear
por primera vez o si [a méquina no se ha utilizado durante mucho tiempo. Esto es normal. El
Modelo Potendia | Tensién Capacidad del depdsito de agua | Presidn dispositivo expulsa el aire que se ha acumulado en €l. Después de unos 20 sequndos, el ruido
MCM-1599 1050W | 220-240v50-60Hz | 1,51 20 bar desaparecera.
FUNCIONAMIENTO DEL APARATO PREPARACION DE CAFE EXPRESO
Primer uso y precalentamiento 1. Retire el mango girdndolo en sentido contrario a las agujas del reloj. Coloque el café molido en el colador de acero con

Para que el sabor de la primera taza de café sea excelente, recomendamos precalentar la maquina y enjuagarla. Es preferible
utilizar agua purificada.
1. Abralatapa del depdsito de agua, llene el depdsito con agua. El nivel del agua no debe ser superior a la linea MAX. Coloque
el depésito de agua verticalmente y alinee los clips con los orificios en la parte posterior de la maquina. Empuje el depésito l — -
=
=
.
-

la cuchara medidora. Con una cucharada de café molido puedes preparar una taza de maravilloso café expreso. Luego
presione el café molido con el compactador.

hasta que quede a un nivel con la superficie superior de la maquina.

2. (oloque el colador de acero en el soporte de metal (sin café en el colador), asegurese de que las lengiietas del soporte se
alineen con la ranura del aparato, inserte el soporte en el aparato desde la posicién "DESBLOQUEQ" y fijelo a la maquina de C O
café, girdndola en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que llegue a la posicién "LOCK".

O
eee® | eeeoo | eeee [ g .
e — = S — = = D -
| e = =3 e < ~
A=A o -
0 “ﬂ« - ~ ' 2. (oloque el colador de acero en el mango, asegurese de que las lengiietas del mango estén alineadas con la ranura del
fa———— )  — aparato, inserte el mango en el aparato desde la posicién "DESBLOQUEQ" y fijelo bien a la méquina de café girdndolo al
e e e - sentido contrario al de las agujas del reloj hasta llegar a la posicion "LOCK".
3. (oloque una taza o jarra en el portavasos extraible, asegurese de que el botdn de control de vapor esté en la posicién
APAGADO. eeeo | eea® i eeed |
4. Encienda la fuente de alimentacion o enchufe el aparato a la red eléctrica, presione el botén de encendido, el boton de ey . I —
encendido se ilumina de forma continua, el botdn de 1 taza y el botn de 2 tazas parpadearén mientras la maquina se esta | + e 0= ~," s T o e
calentando. Cuando el boton de 1taza y el botdn de 2 tazas se encienden de manera constante, el precalentamiento estd )
completo. = ~
5. Presione el botdn de 1 taza o el bot6n de 2 tazas, la unidad comenzard a hombear agua durante aproximadamente 30 — — f |

—_—— S ————]

segundos, el agua comenzard a fluir a través del sistema y luego comenzard a fluir hacia la taza. De esta forma, se lavard el
sistema de la maquina. Desechar el agua y repetir el proceso al menos 3 veces mds.
Coloque el tubo de vapor en una taza o jarra y gire lentamente la perilla de control de vapor hasta que el agua comience a
fluir. Mantenga abierto el botén de control de vapor durante al menos 30 sequndos y cierre el botén de control de vapor. Tenga
cuidado durante este proceso ya que el agua caliente saldrd a borbotones por la abertura y puede liberar vapor.

w

Cologue una taza de expreso en el portavasos extraible.

Una vez completado el precalentamiento, presione el botdn de 1taza o el boton de 2 tazas,

Después de terminar de hacer café, retire el mango girdndolo en el sentido de las agujas del reloj y luego retire los residuos
de café del filtro de acero presionando el clip en el portafiltro.

6. Deje que se enfrien, luego enjuague con agua corriente.

o

El aparato estd listo para hacer café.

ADVERTENCIA: No deje la maquina de café desatendida mientras se prepara el café,
ya que a veces es necesaria una intervencion.
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PREPARACION DE AGUA CALIENTE

Cuando la méquina se calienta, el indicador luminoso de café se enciende de forma continua. Luego presione el botdn de 1taza
0 el botdn de 2 tazas y la pompa comenzard a hombear agua. Gire el botén de control de vapor a la posicion "Agua caliente”,
luego el agua saldra de la varilla de vapor.

Para detener el agua caliente, presione el botdn de 1taza o el botdn de 2 tazas nuevamente y luego gire el botén de control de
vapor a la posicion APAGADO. El agua caliente se utiliza para calentar la taza, hacer té o enfriar la maquina.

PREPARACION DE CAPUCHINO/LECHE ESPUMADA

Obtiene una taza de capuchino cuando cubres una taza de café expreso con leche espumosa. Método de preparacion:

1. Primero prepare un expreso en una taza lo suficientemente grande como se describe en la seccién "Preparacion de un café
expreso", asegurandose de que el boton de control de vapor esté en la posicion OFF.

2. Presione el botdn de vapor, espere hasta que el indicador OK se vuelva verde.

Nota: Durante el funcionamiento, el indicador del botdn de vapor parpadeara hasta que se
mantenga la temperatura deseada.

3. Llene una jarra con unos 100 - 150 ml de leche por cada capuchino que vaya a preparar. Le recomendamos usar leche
entera refrigerada (no caliente).

Nota: A la hora de elegir el tamafio de la jarra, se recomienda que su didmetro no sea inferior a
70 +/- 5 mm. Tenga en cuenta que la leche aumenta su volumen en 2 veces, asegurese de que
la altura de la jarra sea suficiente.

4, Gire el botdn de control de vapor lentamente en sentido antihorario. El vapor comenzaré a salir del vaporizador.

Nota: Para obtener una mejor espuma de leche, le recomendamos que deje el boton de vapor en
la posicién abierta durante aproximadamente 10-15 sequndos para eliminar el agua del tubo de
vapor, ya que el primer vapor contiene demasiada agua.

5. Sumerja el tubo de vapor en la leche de T cm a 2 cm, luego gire el boton de control de vapor en sentido contrario a las
agujas del reloj lentamente, el vapor comenzard a salir del tubo de vapor, haga espuma de leche moviendo el recipiente en
un circulo y hacia arriba y hacia abajo.

Nota: Nunca toque la boquilla de vapor mientras sale vapor y tenga cuidado de no quemarse.
Nunca gire el boton de control de vapor rdpidamente, ya que el vapor se acumulara
rapidamente, en poco tiempo, lo que puede aumentar la posibilidad de un peligro de explosion.

6. Cuando logre espumar la leche, puede girar el boton de control de vapor a la posicion APAGADO y presionar el botén de
vapor nuevamente para apagar la generacién de vapor.

Nota: Realice siempre las siguientes operaciones para evitar obstruir la salida de vapor (boquilla
de vapor o boquilla para espumar) después de espumar la leche: coloque una jarra vacia debajo
del tubo de vapor, luego gire el boton de control de vapor y presione el boton de 1taza o el
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botdn de 2 tazas , la bomba comenzard a bombear agua. Después de que el agua haya estado
corriendo durante unos 30 sequndos, presione el boton de 1taza o 2 tazas nuevamente para
detener la bomba. jLimpie la salida de vapor (boquilla de vapor o boquilla de espuma) y el tubo
de extension de vapor inmediatamente con una esponja himeda, pero tenga cuidado de no
lastimarse!

7. Viertalaleche espumada en el expreso preparado. El capuchino estd listo. Endulce y, silo desea, espolvoree la espuma con
un poco de cacao en polvo.

8. Presione el botdn de encendido y desenchufe el cable de alimentacion del tomacorriente. Todos los indicadores se
apagaran.

ADVERTENCIA: Después de generar el vapor, la temperatura del aparato sube mucho
y debe apagarse y dejarse enfriar durante unos 10 minutos antes de empezar a hacer
café de nuevo. También puede activar la funcion de agua caliente para facilitar el
enfriamiento del aparato. El café tendra un sabor a quemado y el liquido rebosara
del portafiltro si comienza a preparar café antes de que la maquina se haya enfriado.
No deje la maquina de café desatendida mientras se prepara el café, ya que a veces
es necesario operarla manualmente. Desenchufe inmediatamente si el deposito

de agua esta vacio mientras prepara café. Agregue agua, luego elimine el aire del
sistema cambiando la maquina al modo de vapor antes de hacer café.

No opere el aparato si el depdsito de agua esta vacio, ya que esto hara que la bomba
haga un ruido inusual o se dafie.

Nota: Realice las operaciones descritas a continuacion si la salida de vapor (boquilla de vapor o
espuma) estd bloqueada:

Primero, gire el botdn de control de vapor a la posicion APAGADO y espere aproximadamente
media hora para que el aparato se enfrie. Luego, introduzca una aquja con un didmetro de
aproximadamente 1 mm a través de la salida de vapor (boquilla de vapor o vaporizador) varias
veces, y finalmente presione el botén de vapor y encienda el boton de control de vapor para
verificar si el aparato puede generar vapor normalmente cuando el indicador estd encendido.
el botdn de vapor se iluminara de forma constante. Péngase en contacto con el departamento
de servicio si el aparato no puede generar vapor después de realizar el procedimiento descrito
anteriormente.

FUNCION DE APAGADO AUTOMATICO

Si no se hace nada durante 25 minutos, la méquina se apagara autométicamente.
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

. Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

. Asegdrese de que el aparato se haya enfriado por completo.

3. Limpie el tubo de vapor y las superficies exteriores con un pafio 0 una esponja limpios y htimedos. Use una pistola de aire
caliente para limpiar el cabezal de la boquilla y los orificios de aire en el tubo de extensién de vapor. No utilice limpiadores
abrasivos ni alambre doméstico, ya que daarén el acabado de las superficies de la maquina.

4. Elportafiltroy el depdsito de agua deben lavarse con agua después de cada uso. Para mantener limpio el portafiltro,
recomendamos hacer funcionar periédicamente la mdquina con el mango colocado sin poner café en el filtro. Si los orificios
del filtro de acero se obstruyen con posos de café, use un cepillo de cerdas finas para limpiarlos. Cuando no vaya a utilizar
su aparato, le recomendamos que no deje el portafiltro en la maquina, ya que esto reducird la vida dtil del sello.

5. Retire el portavasos extraible y la bandeja de goteo y elimine cualquier resto de café o derrames de agua. Luego limpielos
con un pafio hiimedo o una esponja doméstica himeda.

6. Debe limpiar el tubo de vapor y el tubo de extensién inmediatamente después de cada uso, pero después de que se hayan

enfriado. Cologue el tubo de vapor en una jarra o taza y use la configuracion de vapor para limpiar cualquier residuo de

leche que haya en él. Retire el tubo de extensidén de vapor, paselo por agua corriente tibia para eliminar cualquier residuo
de leche. Si el tubo de vapor se obstruye, use un pequefio alfiler para limpiarla mejor.

N =

ADVERTENCIA: El vapor de la varilla de vapor es extremadamente caliente y puede
quemarse.

Nota: No limpie con alcohol o limpiadores a base de solventes. Nunca sumerja la carcasa en agua
para limpiarla. Nunca lave los accesorios de la maquina en el lavavajillas.

LIMPIEZA DE YACIMIENTOS MINERALES

1. Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

2. Asegdrese de que el aparato se haya enfriado por completo.

3. Retire el depdsito de agua y la bandeja de goteo del aparato.

4. Llene el depdsito con agua y limpiador antical disuelto hasta el nivel MAX (consulte las instrucciones del detergente para
conocer la proporcion de agua y limpiador antical). Utilice el limpiador antical para uso doméstico, no para uso industrial.

5. Vuelvaa colocar el depdsito de agua y la bandeja de goteo en el aparato.

6. Coloque un recipiente vacio debajo del cabezal de preparacion de café para recoger el agua hirviente que sale de la

méquina con los depdsitos de cal disueltos.

7. (Conecte el dispositivo a la red eléctrica.

Presione el botdn de encendido y espere a que los botones de 1taza y 2 tazas se iluminen continuamente.

9. (oloque la varilla de vapor en una taza o jarra y gire lentamente el botdn de control de vapor hasta que comience a salir
agua.

10. Mantenga presionado el botén de esta manera hasta que la taza o jarra se llene con el agua que gotea y vacielos cuando
estén llenos.

11. Repetir el proceso hasta vaciar el depésito de agua.

12. Vuelva a llenarinmediatamente el depésito de agua con agua limpia y repita el proceso para enjuagar el sistema.

®

SOLUCION DE PROBLEMAS
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por el costado
alrededor del
filtro.

posicion correcta.

Sintoma Causa Acciones
Las partes El limpiador de cal no es del tipo Use el limpiador de cal recomendado por el fabricante.
metalicas recomendado. Puede causar corrosion de
del depésito las partes metdlicas en el depdsito.
tienen dxido.
Hay mucha agua en la bandeja de goteo. | Limpie la bandeja de goteo.
La méquina de café no funciona Pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado
El agua fluye para su reparacion
desde la parte . — - ]
inferior dz la Hay mucha agua en la bandeja de goteo. | Limpie la bandeja de goteo. Péngase en contacto con un
O La méquina de café no funciona centro de servicio autorizado para su reparacion
maquina de
café Cuando se quita el depésito de agua Porque la salida de agua en el fondo del depdsito es una parte
después de usar la mdquina, es normal movil y no fluye.
que el agua gotee sobre el encimera.
Hay café molido en el borde del filtro. Quitelo.
El portafiltro no estd insertado Inserte el portafiltro correctamente y asegurese de que esté
correctamente o no estd girado en la en la posicion correcta.
Fuga de agua

Acaba de terminar el espumado de leche
0 acaba de generarse vapor o el boton
de vapor no ha vuelto a su posicién
normal debido a que la temperatura es
demasiado alta.

Espere a que la mdquina se enfrie.

El café expreso

No se ha limpiado correctamente después
de limpiar los restos de cal.

Limpie la maquina de café varias veces como se describe en
"antes del primer uso".

El café molido se ha almacenado en un

Use café recién molido o guarde el café sin usar en un lugar

:SV?I?;;S?be lugar cdlido y himedo durante mucho fresco y seco. Después de abrir una bolsa de café molido,
tiempo. El café es malo. ciérrela bien y gudrdela en el refrigerador para una mejor
conservacion.
La maquina El enchufe no esta correctamente Inserte el enchufe del cable de alimentacién firmemente en
de café no insertado en el tomacorriente. el tomacorriente, si el aparato adn no funciona, comuniguese
funciona mas. con un centro de servicio autorizado para su reparacion.

Laleche no se
espuma.

Elindicador de espuma de leche no se ha
encendido.

Solo después de que se encienda el indicador de espuma de
leche, se puede usar el vapor para espumar.

El recipiente es demasiado grande o la
forma no es adecuada.

Use un recipiente alto y estrecho.

Ha usado leche descremada.

Use leche entera o leche baja en grasa.

Hay suciedad en la boquilla de vapor.

Use leche entera o leche baja en grasa. Limpie siempre la
boquilla de vapor inmediatamente después de su uso con una
esponja doméstica himeda.

No intente reparar el aparato usted mismo si no encuentra la causa del mal
funcionamiento. Pdngase en contacto con un centro de servicio certificado.
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ﬂpenm [la U3non3Bare ypeda, MonA, NPpOYETETE BHUMATEJTHO PbKOBOACTBOTO 3a yn0Tpe6a nro
3anasete 3a 6baeLym CnpaBku.

BAXHN UHCTPYKLIUW 3A BE3ONMACHOCT

Korato usnon3pare Bawma eneKkTpuyecku ypea, BUHaru cb6niogaBaiite 0CHOBHUTE
npeanasHu MepKn, BKNKOYNTENHO:

1. [TpoueTeTe BCUYKM UHCTPYKLNN.

2. [lpeam ynotpeba, npoBepeTe AaN HANPEXEHNETO Ha CTEHHNA
KOHTAKT CbOTBETCTBA HA HOMMHAIHOTO HanpeXeHue, NOCOYEHO BbPXY
$abpuyHara Tabenka.

3.3a fa npefoTBpaTUTe NOXaPp, TOKOB yAap U1 HapaHABaHe Ha LA, He
noTansiite kabena unu wencena BbB BOAA UM APYr TEYHOCTU.

4, |I3BaxpaiiTe Lencena oT CTEHHUA KOHTAKT Npeau NOYMCTBaHe Ha ypeaa
W KOraTo HAMa Aia ro non3gare. OcTaBeTe ypeda Aa U3CTUHE HAMbIHO,
npeau Aa ro npubepete, npeaun Aa NOCTaBATe NPUCTABKIA MW Npeau Aa
ro noumcTBare.

5. He u3non3saiite ypeaa C noBpeseH kaben unu Wwencen uau Cieg Kato
e NoKa3a NpuU3HaLM 3a HeM3NPaBHOCT UAK aKo e Nadan Win noBpeseH
M0 KaKbBTO 1 A € HaunH. BbpHeTe ypeaa B Hail-6nu3KknA oTopuinpax
(epBu3 3a U3CNefiBaHe, PEMOHT WK eNEKTPUYECKI MW MeXaHUYHN
HaCTPOUKM

6. Ynotpebata Ha NpUCTaBKM, HenpenopbYaHi 0T NPON3BOANTENA HA
ypena, Moxe Aa AoBefe A0 NoXap, TOKOB yAap Uau HapaHABaHUA.

7.TocTaBeTe ypeda Ha paBHa NOBBHPXHOCT AW Maca, He NpoBecBaliTe
3axpaHBaLLuA Kaben npe3 pbba Ha Maca uan naoT.

8. YBeperTe Ce, ue 3axpaHBaLLNAT Kaben He AOKOCBA HaropelLeHa
MOBBPXHOCT Ha ypesa.

9. He noctagaiite ypea Bbpxy ropeLLia noBbPXHOCT UK KPait OTKPUT OT'bH,
3a 1a n3berHeTe NOBpeXAaHETO W.
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10. 3apauskniouunte ypeaa, U3BajeTe LWencena ot CTeHHNUA KOHTAKT.
BuHaru xBalwuaiite wencena. Hukora He abpnaiite kabena.

11. |I3non3Baiite ypesa camo no npefHa3HayeHue 1 ro nocTaBAiiTe Ha
CYXn MecTa.

12. Koraro aeua ca B 6nm3oct go pabotewy ypea, Te TpA6Ba Aa 6baat
HabntoaaBaHu.

13. BHuMmaBalite, 3a ja He Ce U3ropuTe 0T napara.

14. He pokocBalite ropeLute NOBbPXHOCTH Ha ypeAa (Hanp.
TpbOnuKaTa 3a napa, yAbMKUTENHaTa TPbONUKa 3a Napa, Abpaya
Ha GUNTbpa 1 CTOMaHeHaTa Lieaika). 13non3Baiite pbKoXBaTKi Ui
APBXKKIA.

15. He ponyckaiite MawwnHaTa 3a kade aa pabotu 6e3 Boga.

16. He cBandiite Abpxaya Ha GunTbpa, L0KATO YpeasbT NpuroTa Kade
WNU reHepupa napa.

17. Bkniouete wiencena B CTEHHWUA KOHTAKT Npeau Aa U3noni3gare
ypena. U3kniouete BCUUKI NpeBKOYBaTENN Npen Aa U3BaguTe
Liencena 0T KOHTaKTa.

18. To3n ypea moxe fa 6bje U3M0A3BAT OT JeLia Haj 8 roAuwHa
Bb3PacT M LA C HAMaNeHN PU3NYEeCKku, CEH30PHM UM MEHTaNTHN
BbH3MOXHOCTI WK TaKIBa, KOUTO HAMAT ONUT 11 MO3HAHUA NOA
HabNt0eHNEeTO NN aKO Ca MHCTPYKTUPAHU MO OTHOLLEHNE Ha
6e30nmacHoCTTa Npu ynotpebata Ha ypeaa v ONacHOCTUTe, CBbP3aHH
Hed. [leata He TpA6Ba Aa C1 UrpasT c ypefa. llouncTBaHe n noaapbxKka
Ha ypefia He TpAOBA fla e M3BbPLLBA OT AeLla, ako (a nof 8-roanwHa
Bb3PacT 1 He e HabMoaaBar.

19. [leuata Tpa6sa aa ce Habntoaasar u He TpA6Ba Aa ce Aonycka Aa
non3gar ypesa 3a urpa.

20. OxonHata Temnepatypa no Bpeme Ha U3Mnon3BaHe Ha ypeda unu npu
CbXpaHsABaHeTo My TpA6Ba Aa obae Hag 0°C.
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21. 21.  To3uypen e npeaHa3HaueH 3a ynotpeba B 6utosu unu
noAobHN ycnoBmaA, Hanpumep:
« KYXHEHCKM NOMeLLieHnA 3a NepCcoHan B LiexoBe, 0dpucu 1 apyru paboTHu

noMeLLeHus;

« IOMELLIeHNA BbB Gepmu;
* KNINEHTI B XOTe/u, MOTeNIN 1 JiPYriA NOMELLEHIA 3@ HACTAHABAHE;
- MeCTa 3a HaCTaHABaHe TUM ,HOLLYBKa U 3aKycKa".

22, AkoHAMa [ia M3n0n3BaTe MallnHaTa NPOABIKUTENHO Bpeme,
U3KNKoYeTe 0T 3aXpaHBAHETO U U3NYCHETe napa B NPOAb/KEHNE Ha NOHe
3 MUHYTH, Npeau Aa A npubeperTe.

23.  AKo M3KNIYMTe 3aXpaHBAHETO NO BpeMe Ha 0CBODOOX daBaHe
Ha napa, Nopaam HaNNYMETO Ha 0CTAaTbyHA TOM/INHA MALLIMHATA Lue
MPOAB/KI a U3NycKa napa oLLe Abaro Bpeme. MawumHara e cnpe
U3MyCKaHETo Ha napa HenocpeACTBEHO CNef U3KIYBaHe Ha byToHa 3a
napa.

24, Hen3non3sgaiite Ha OTKPUTO.
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OMUCAHUE HA YPELA

A MaHen 3a ynpaeneHue (6yToH 3a 1 yavwa, A2 ByToH 3a 2 vawwn (3a aBe Kadeta)
6yTOH 3a 2 yawuu, 6yTOH 3a napa)
A1 byToH 3a T yawa (3a eaHo Kade) A4 byToH 3a napa
A3 byToH 3a BKnlouBaHe C [lbpxay Ha dunTbpa
B (TomaHeHa uegka (Ountbp 3aeaHavawau | E l{nnka Ha fibpxaya Ha GuaTbpa
dunTbp 3a ABE YaLum)
D PbKoxBaTka G MonnaebK (MHAMKaTOp 3a Mb/HA TaBUUKa 3a U3KamnBaHe)
F lTonBmHa NOCTaBKa 3a YaLun | byToH 3a ynpasneHue 3a napa/ropeLua Boga
H TaBuuKa 3a u3KansaHe K Kanak Ha pe3epsoapa 3a Boga
J [lpbxKa Ha pe3epBoapa 3a BoAa M [lio3a 3a napa
L Pe3epBoap 3a Boja o YabmxuTenHa Tpbouuka 3a napa
N [Jlpbika Ha TpbOuykata 3a napa Q MepuTenHa TbXKuKa v ynbTHUTEN
P [lio3a 3a napa ([lto3a 3a pa3neHBaHe)

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKU

Mogen MouyHoct Hanpexenue

Bmectumoct Ha pe3epBoapa 3a BoAa Hanarane

MCM-1599 1050W 220-240V 50-60Hz

15L 20 bar
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PABOTA CYPEOA

N3non3BaHe 3a NbpPBU NbT U NpeABapuUTeNHo 3arpsiBaHe
3a J1a e yBepUTE, Ye BKYCHT Ha MbPBaTa Yallika Kade e 0TInYeH, NpenopbyBame Aa 3arpeeTe NPeABAPUTENHO MaLLMHATA 1 a
A U3NNAKHETE. 33 NPeANoYMTaHe e Aa U3N0N3BATE NPEUNCTEHa BOAA.

1.

(OTBOpeTE Kanaka Ha pe3epBoapa 3a BoAa, HambiHeTe BOAA B pe3epBoapa. HBOTo Ha BoZaTa He TpA6BA Aa e N0-BUCOKO
ot inHnata MAX. MocTaseTe pe3epBoapa 3a BOAa BePTUKAHO M NOApaBHeTe GpUKCaTopuTe CNPAMO OTBOPUTE Ha rbpba Ha
MallmHaTa. HaTucHeTe pe3epBoapa, J0KaTo 3acTaHe Ha eiHO HUBO C Hali-TopHaTa MOBBbPXHOCT HA MaLUMHATa.

locTaBeTe cToMaHeHaTa Lieika B MeTanHuA Abpxay (6e3 4a nma kade B LefiKaTa), yBepeTe ce ye U3AaTUHUTE Ha
[bpXaua ce M3paBHABAT C neba Ha ypeda, nocTaseTe Abpxaua B ypesa ot no3uuma, UNLOCK” (OTkniouaHe) n a
3aKkpenuTe Ha MalLMHaTa 3a kade fobpe, KaTo A 3aBbLPTUTE B NOCOKA, 00paTHA Ha YACOBHUKOBATA CTPENIKa [J0KATO
nocturHe nosuumsa "LOCK” (3akniouBane).
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[TocTaBeTe yalLa uan KaHMYKa BbPXY NOABYXHATA NOCTaBKA 3a YallK, yBepeTe ce, ue OYTOHDBT 3a ynpasneHue Ha napaTta
e B no3uuus OFF.

BkntoueTe 13T0uHNKa Ha 3aXpaHBaHe N BKNIOYETE ype/a B eNleKTpuYeckata Mpexa, HaTucHeTe GyToHa 3a 3axpaHBaHe,
OYTOHBT 32 3aXpaHBaHe (BeTU NOCTOAHHO, OYTOHBT 3a 1 yalua v GYTOHBT 3a 2 yalLy Lie NpemMUrBaT, 40KaTo MaLlMHaTa
3arpaBa. Korato 6yToHbT 3a 1 yalwa 1 6YTOHBT 3a 2 Yalum CBETHAT NOCTOAHHO, NPeABAPUTENHOTO 3arpABaHe e
3aBbpLUKNo.

Hatucxete 6yToHa 3a 1 yawa unm 6yToHa 3a 2 valuw, ypeabr Lue 3anoyHe a U3nomnea Boja 3a okono 30 cek., BogaTta
LLje 3aMoyYHe 1a NpemMIHaBa Npe3 CMCTeMaTta, Clefl KOeTo Lue 3anoyHe fAa Teye B yaLwata. 1o To31 HauuH cuctemarta Ha
MaLlMHaTa Le ce u3mue. /3xBbpneTe BoAaTta 11 NOBTOpeTe NPOLIECa OLLe NOHe 3 MbTy.

MNocraBeTe TpbOMUKaTa 3a Napa B uaLLa UK KaHWuKa 1 6aBHO 3aBbpTeTe GyToHA 3a yNpaBeHie Ha NapaTa, 0KaTo 3anouHe

[ Teue BoAa. 3aApbKTe 6yTOHA 3a ypaBNeHue Ha NapaTa 0TBOPEH Noke 30 cekyHaN 1 3aTBOpeTe GyToHa 3a ynpasneHue Ha

napara. BHumaaiiTe no Bpeme Ha T031 MPOLIEC, Thili KaTo ropelLaTa BOAA LU U3TUYA Ha TNACbLY B 0TBOPA M MOXE A OTAENA
napa.

YpeqbT e roToB 3a NPUroTBAHE Ha Kade.

3abenexka: AKo NpeaiBapUTENHOTO 3arPABAHE BCE OLLE HE € 3aBbPLUEHO, HE HaTUCKalTe
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6yToHa 3a 1 uaLua unm 6yToHa 3a 2 valLy 1 NoMnarta HAMa Ja ce 3apeiicTBa. o Bpeme Ha
W3TWYaHe Ha BOJaTa Npeay 0TBOPDT 1 Ce HAMbJIHM, HATUCHETE 0THOBO OYTOHA 3a 1 vala
6yToHa 3a 2 yalum, 3a 1 CNpeTe He3abaBHO M3NOMMNBAHETO Ha BoaTa. Moxe f1a e uyBa LLyM,
KOTaTo BO/aTa 3aMoyHe /1a Ce M3NOMMBA 33 MbPBY MbT WM aKO MaLLUMHATA He € U3N0/3BaHa
NPOABLMKMUTENHO Bpeme. ToBa e HopManHo. YpebT U3XBbpAs Bb3ayXa, KOTo ce e cbOpan B
Hero. Cnep okono 20 CeK., LyMBT LLie U3Ye3He.

1.

»

NPUroTBAHE HA KA®E ECIMPECO

(BaneTe pbKoXBaTKaTa, KaTo A 3aBbPTUTE B N0COKA, 00paTHa Ha YaCoBHUKOBaTa CTpesika. locTaBeTe cMAAHO Kade
B CTOMAHEHaTa Lieika ¢ MepuTeNHaTa ibxuuka. C efiHa TbXIuKa CMIAHO Kade MoXe a Ce NPUroTBM efHa Yallka
npekpacHo kade ecnpeco. Cnep ToBa NpecoBaiiTe CMAAHOTO Kade C yNTbTHUTENA.

o N

MocTaBeTe cTOMaHeHaTa Lieika B PbKOXBATKaTa, yBepeTe Ce ue M3AATMHUTE HA PbKOXBATKaTa Ce M3paBHABAT € Xneba
Ha ypefia, nocTaBeTe pbKoxBaTKata B ypeda ot no3uuma, UNLOCK” (OTKniouBaHe) 1 A 3aKkpeneTe Ha MalLMHaTa 3a
kade fobpe, KaTo A 3aBBLPTUTE B N0COKA, 06paTHA HA YAaCOBHMKOBATA CTPeNKa, A0KaTo AocTurHe nosuuua "LOCK”
(OtkniouBaHe).

eeeo ]

eeee | CX- XN ]
S — py— = N — T
Ty TR = T [ O[3
—— 1 —— —

MocTaBete yalwa 3a ecnpeco BbpXy NOABIKHATA N0OCTABKa 3a YaLLKY.

(nep 3aBbpLUBAHE Ha NPeABAPUTENHOTO 3arpABaHe HaTUCHeTe 6yToHa 3a T yalua unw yToHa 3a 2 yawm

(Cnep Kato NpuKNioYnTe CNPUTOTBAHETO HA Kade, CBaneTe PbKOXBATKaTa, KaTo A 3aBbPTUTE M0 N0COKA HA YaCOBHUKOBATA
CTPeNKa, U C1ef TOBa OTCTPaHeETe 0CTaTbLMTe T kade 0T CTOMaHeHaTa Lieflka, KaTo HaTUCHeTe LMMKaTa Ha Abpiaya 3a
dunTbpa.

OcTaBeTe vt 4a M3CTUHAT, Cllefl TOBA M3NAaKHeTe NOJ Teyalla BOa.
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NMPEAYNPEXEHME: He ocTaBAiiTe MaluMHaTa 3a Kage HeHabnogaBaHa, fOKaTo ce
npuroTBA KageTo, Tbil KaTo NOHAKOra Ce Halara Hameca.

MPUrOTBAHE HA TOPELLA BOJA

KoraTo MawunHata 3arpee, CBETNHHUAT UHAMKATOP 3a Kade (BETBA C NOCTOAHHA (BeTNMHA. (nef TOBA HaTUCHeTe ByToHa 3a 1
yavwa vnm 6yToHa 3a 2 yalum v BOATa 3anoyBa Aa U3nomnea Bofa. 3aBbpTeTe OyToHa 3a ynpaBneHue 3a napa B no3uuua “Hot
water” (fopewua BoAa), cnef Koeto oT TpbOUYKaTa 3a Napa Lue 13Tnua BOAa.

3a ja cnpeTe ropeLyaTa Bofa, HaTUCHeTe 0THOBO OyToHa 3a 1 yalwua unn byToHa 3a 2 yalun 1 CNef ToBa 3aBbpTeTe 6yToHa 3a
ynpaenexue 3a napa Ao no3nuyua 3a uskniousate (OFF). [opeluata Boga ce U3non3Ba 3a 3arpABaHe Ha yaluata, NpUroTBAHe Ha
Yail UK 3a 0XNaXAaHe Ha MaLlMHaTa.

NPUrOTBAHE HA KANMY4YUHO/PA3MNEHEHO MJIAKO

Monyyagate yalLia KanyunHo, KoraTo MoKpueTe Yalla ¢ kade eCNpeco ¢ pasneHeHo MIAKO.

HaumH Ha npuroTBAHe:

1. [bpBo npuroTBeTe €CNPECo B A0CTaTHYHO roiAMa Yallia, KakTo e onncaHo B YacT ,MpuroteaHe Ha kade ecnpeco’, yepete
Ce, ye byTOHa 32 ynpaBAeHue Ha NapaTa e Ha No3uunA 3a u3kntousawe (OFF).

2. Hatucete byToHa 3a napa, U3uakaiite, JOKaTo MHAUKATOPLT Ha byTOHA 3a Napa (BETHe C MOCTOAHHA CBET/NHA.

3abenexka: Mo Bpeme Ha paboTa MHAMKATOPBT Ha OyTOHA 3a Napa Liie CBETBA U yracBa, J10KaTo
ce NoA/IbPXa XenaHara Temneparypa.

3. HanbnHete kaHuuka c okono 100 — 150 ml MnAKo 3a BCAKO KanyuiHo, KoeTo Le npurotBaTe. Hie M npenopbuBame fa
W3M0oN3BaTe 0XNaJEHO B XNaAUHIK MbAHOMACNEHO MAAKO (He ropelwo).

3abenexka: lpn 1360pbT Ha pa3Mepa Ha KaHUUKaTa € NPENOPBYNTENHO ANAMETBPBT 1 1a He
6bAe no-manbk ot 70 +/- 5 mm. maitte npeaBua, ye MAAKOTO yBenYaBa obema cu 2 mty,
yBepeTe ce ye BUCOUNHATA HA KaHNYKaTa e 0CTaTbuHa.

4, 4. 3aBbpreTe 6yTOHa 3a ynpasneHue Ha 6yToHa 6aBHO B NOCOKa, 06paTHa Ha YacoBHUKOBATA CTpeNnkKa. Mapata we
3aMnoyHe Ja M3N113a 0T pa3neHBaLLOTo YCTPOIACTBO.

3abenexka: 3a a nonyumte no-f06po pasneHeHo MAAKO, HUE BM penopbuBame Aa 0CTaBUTe
6yToHa 3a napa B 0TBOPeHO nonoxerue npubnmsutento 10—15 cekyHan, 3a Aa ce npemaxHe
BOAaTa 0T TpbOUUKaTa 3a napa, Tbii KaTo MbpBaTa Napa CbAbpXa TBbPAE MHOTO BOAA.

5. TlotoneTe TpbbuUyKaTa 3a napa B MAAKOTO Ha 1.cm — 2 cm, cnef ToBa 3aBbpTeTe 6yTOHA 33 KOHTPON Ha Naparta 6aBHO B
M0CoKa, 06paTHa Ha YaCOBHUKOBATA CTPeNIKa, NapaTa LLe 3anoyHe Aa U3M13a oT TpbOMUKaTa 3a Napa, pasneHeTe MAAKOTO,
KaTo MecTUTe Cbjia B KPbr U Harope Hajony.

3abenexka: Hukora He 0KoCBaliTe At03aTa 3a napa no BpeMe Ha 13113aHe Ha napata 1
BHWUMaBaiiTe f1a He ce u3ropute.Hukora He BbpTeTe 6yTOHa 3a KOHTPON Ha NapaTa 6bp30,
TbIi KaTo Napara e ce akymynupa 6bp30, 3a KpaTKo Bpeme, KOeTo MoXe f4a yBenuum
Bb3MOXHOCTTA 3a PUCK OT eKCMNO3MA.
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6. Korato nocturete pa3neHBaHe Ha MNIAKOTO, MOXeTe Aia 3aBbpTuTe 6yTOH 3a ynpasJieHne Ha Napata B U3KJIYEHO
nonoxenue (OFF) u HatucHeTe 6yTOHa 3a Napa 0THOBO, 3a Aa U3KNKOYNTE TeHepUPAHETO Ha Napa.

3abenexka: Bcekin mbT n3MbHABANiTE ONUCaHUTe No-J0y onepavLmu, 3a aj u3bertete
3aMyLUBaHe Ha M3X0/1a 3a Napa (At03aTa 3a Napa UK A103aTa 3a pasneHBaHe) Cef pa3neHBaHe
Ha MIAKOTO: NOCTaBeTe Mpa3Ha KaHnuKa nof TpbOnuKaTa 3a napa, Ciefi ToBa 3aBbpTeTe
6yToHa 3a ynpaBneHue Ha NapaTa 1 HaTUcHeTe 6yToHa 3a 1 yalua unm GyToHa 3a 2 valuu,
MoMMaTa LLie 3anoyHe Ja n3nomnea Boga. (nef kato Boaarta Teue 0koso 30 ceKyHau,
HaTUCHETe 0THOBO OyTOHa 3a 1 yalua uni 3a 2 Yaluu, 3a ia cnpeTe nomnara. Mouncrete
He3a0aBHO 113X0/1a 3a NapaTa (At03aTa 3a napa Ww Ji03aTa 3a pa3neHBaHe) i yAbIKUTENHATa
TpbOMYKa 3a napa ¢ MOKpa rbba, Ho BHUMaBaiiTe Ja He ce HapaHuTe!

7. Haneiite Pa3neHeHoTo MNAKO B NPUTOTBEHOTO ecnpeco. Kanytwmom e rotoBo. [loacnagete v ako xenaete Hapbcete
NAHATa C Mako Kakao Ha npax.

8. Hatucuere 6yTOHa 3a BK/OYBAHE 1 N3BajeTe LLiencesia Ha 3axpaHBallna Kaben ot €NEKTPUYECKNA KOHTAKT. Bauuku
WHANKATOPY L€ YracHaT.

NMPEAYNPEMEHUE: Cnep reHepupaHe Ha napaTa Temnepatypara Ha ypeAa cTaBa
MHOT0 BUCOKa 1 Toii TPA6Ba Aa 6bAe u3knioueH n aa 6bae ocTaBeH fa U3CTUHE 3a
0K0no 10 MMHYTH, Npeu OTHOBO fia NPUCTHANTE KbM NPUroTBAHE Ha Kade. MoxeTte
CbLLO Aa aKTUBMpaTe GYHKLUATA 3a ropella BoAa, 3a a ynecHuTe M3CTUBAHETO Ha
ypena. KadeTo wwe uma BKyc Ha N3ropsso u ot Abpxaya Ha GUATHpa LWie npenusa
TEeYHOCT, aKo 3anoyHeTe NPUroTBAHE Ha Kade, NpeAn MalunHaTa Aa 6bae oxnaaeHa.
He ocTaBsiiTe mawmHaTa 3a Kadpe HeHabnogaBaHa, JOKATO ce NPUroTBA Kadero,
Tbil KaTo NOHAKOra ce Hanara Hameca. He3ab6aBHo u3KknioyeTe oT 3aXpaHBaHeTo,
aKo pe3epBoapbT 3a BoAa e Npa3eH No Bpeme Ha NpuroTBAHe Ha kade. Haneiite
BOJa, CNiefl TOBA OTCTPaHeTe Bb3/yXa OT CUCTeMaTa, KaTo BKAloUNTe MallMHaTa B
peXxxum Ha napa, npeau Aa NPUCTbANTE KbM NPUroTBAHE Ha Kade. He ocTaBaiite
ypeabT fa paboTu, ako pe3epBoapbT 3a BOAA € NPa3eH, Thil KaTo TOBa e
npeausBMKa Heo6MyaeH Wym OT NOMnarTa UK NOBPEKAAHETO U,

3abenexka: 13nbauHABaiiTe onucaHuTe No-[ony onepawmi, ako U3XoAbT 3a napa (Ak3aTa 3a
napa unu 3a pasneHBaHe) e 3anmyLueH: [TbpBo 3aBbpTeTe OyTOH 3a ynpaBneHue Ha napata B
u3knioyeHo nonoxenue (OFF) n n3uakaitte 0kono NonoBHUH Yac, 3a Aa U3CTuHe ypeasrt. (e
TOBA HAKOJIKO MBTI NPOMYLLIETe UrNa C AMaMeTbp 0koo 1 mm npe3 u3xofa 3a napa (ak3ara
3a Mapa U1 3a pa3neHBaHe) 1 Hakpas HaTucHeTe OYTOHa 3a Napa 1 BK/KoueTe OyTOH 3a
ynpaBneHue Ha Napata, 3a ia NpoBepuTe Aanu ypeabT Moxe HOPMaHO Ja reHepupa napa,
KOraTo MHAMKATOPBT Ha OyToHa 3a Mapa (BeTHe C NOCTOAHHA CBeTNHA. (BbpXeTe ce CbC
CepBM3HMA 0TAEN, aK0 ypedbT He MoXe ia reHepupa napa Cief U3NbiHeHue Ha npoLeaypara,
0MNCaHa no-rope.

37



38

BG: ECMTPECO MALUUHA | NHcTpyKums 3a ynoTpeba

OYHKL A 3A ABTOMATUYHO U3KJTIOYBAHE

AKo He ce Hanpasu HULLLO B NPOAB/IKEHNE Ha 25 MUWHYTU, MaLL1HaTa L€ e U3KNIYU aBTOMATUYHO.

MOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

[3kntoueTe ypena ot enekTpryeckaTa Mpexa.

YBepeTe ce, ue ypenbT € HaMbIIHO U3CTUHAT.

/136bpLueTe TpbOUUKATA 33 Napa 1 BBHLIHUTE MOBLPXHOCTY C YACTA BNAXHA Kbpna unu rbba. U3nonzsaiite Tonnmiika,
3a /12 MOYMCTUTE [11aBaTa Ha [l03aTa ¥ Bb3lyLUHUTE OTBOPM B YAbMKUTeNHaTa TpbOIUKa 3a napa. He n3non3gaiite
abpasviBHU npenaparty WM ZOMAKUHCKA TeNl, Thil KaTo Te e NoBpeaAT NOKPUTUETO Ha MOBBPXHOCTUTE HA MALLNHATA.
[lbpxausT Ha punTbpa U pe3epBoapbT 3a BoAa TpAOBA Aa 6bAAT U3MMBAHM C BoAa Ciefl BCAKa ynoTpeba. 3a Ja ce
noaAbpXKa JbPXKaybT HA GUATHPA YNCT, NPenopbuBame NepUoANYHO Jia Myckare MalUMHaTA € NOCTaBeHa PbKoXBaTKa
Ha MACTOTO 1, 663 J1a nocTaBATe Kade B LiefkaTa. AKo AynuuuuTe B CTOMAHeHaTa Liefika ce 3amyLuar ¢ YacTuuKu CMAAHO
Kade, U3Mon3Baiite YeTKa C THHKM KOCbMYETa, 3a 4a I noumcTuTe. Korato HAMA Ja M3no3Bate cBOATA Kade MaLLUHa,
npenopbuBame By fa He ocTaBATe ibpXaybT Ha GUITHPA, NOCTABEH HA MALUIMHATA, Thii KaTo TaKa LLe ce HaMasu
KUBOTBT Ha YTUTbTHEHUETO.

(OTcTpaHeTe NOABUKHATA NOCTaBKA 33 YALLIM M TaBMYKATA 32 U3KANBaHe U OTCTPaHETe 0CTATbLMTe OT Pa3nATo Kade 1
gopa. (niefl TOBA rv MOUMCTETe C MOKPA Kbpria WM MOKpa AOMaKUHCKa rbba.

TpAA6Ba ia nouncTBaTe TpbOUUKaTa 32 Napa v YAbIKUTENHATA TPbOMUKA HeNOCPeACTBEHO (el BCAKA YNoTpe6a, Ho
ef Karo ca u3ctuHanu. Moctasete Tpb6UUKaTa 3a Napa B KaHa WK Yallia U U3non3Baiite HaCTpoiiKaTa 3a napa, 3a Aa
MOYMCTITE OCTAaTbLUTE OT MAAKO N0 HeA. (BarneTe yAb/KMTENHATa TPbOMUKA 3a Napa, NoCTaBeTe A N0 TN/ Teyalya
B0/, 33 1 Ce OTCTPAHAT 0CTaTbLuTe OT MAAKO. AKO TpbOUUKATA 33 Napa ce 3anyLuy, U3noN3BaiiTe Majka ToNMiiKa, 3a
[a A nouucTUTe no-pobpe.

NPEAYNPEXEHUE: Mapara or Tpb6MuKaTa 3a napa e U3KNIOYMTENHO ropela u
moxe aa Bu uzropu.

3abenexka: He nouncTaiite CbC CUPT MM NOYMCTBALLM NPENapaTyh Ha 0CHOBATA Ha
pa3TBopuTenu. Hukora He notonsABaiite Kopmyca BbB Boza, 3a Aa ro nounctute. Hukora He
MuiiTe NPUHAZNEXHOCTUTE Ha MaLLIHATa 33 Kade B CbAOMMANHA MALLMHA.

pwn o

MNOYNCTBAHE HA MUHEPAJTHUTE OTJIATAHUA

[3kntoueTe ypena ot enekTpuyeckata Mpexa.

YBepeTe ce, Ue ypebT € HAMbIHO U3CTUHAI.

(BaneTe pe3epBoapa 3a BOZa M TaBUYKaTa 3a U3KanBaHe 0T ypesa.

HambnHeTe pe3epBoapa ¢ Bojja  pa3TBOpeH Npenapar 3a NouncTBaHe Ha BapoBuK 1o HUBo MAX (B MHCTpyKuMATa
Ha Npenaparta BIXTe CbOTHOLLEHWETO Ha BOZA U NPenapar 3a NouucTBaHe Ha BapoBHK). M3non3Baiite npenapar 3a
MOYMCTBAHE Ha BaPOBYIK 3 JOMAKUHCKM LiENK, @ He 33 NPOMMULLTIEHa ynoTpeba.

MocTaBeTe 0THOBO pe3epB0apa 3a BOAA ¥ TaBUYKATA 3a U3KanBaHe B ypefa.

MocTaBeTe MpaseH Cb MO IMaBaTa 3a NPUTOTBAHE Ha Kade, 3a J1a ce (bOMpa BpANaTa BOAa, U3TMUALLA OT MALLUHATA, C
pa3TBOpeHuUTE BapOBUKOBI OTNAraHus.

BknioueTe ypena KbM enieKTpuyeckata Mpexa.

HaTucHere GyToHa 3a BKouBaHe 1 M3yakaiite GyToHuTe 3a T yalua v 3a 2 Yalum f4a CBETHAT C MOCTOAHHA CBET/INHA.
MocTaBete TpbOMYKaTa 3a Napa B YalLia WM KaHMYKa 1 6aBHO 3aBbpTeTe OyTOHA 3 ynpaBlieHue Ha Napara, 0Kato
3anoyHe Ja M3Tuya Bofa.

10. 3aﬂp'b)KT€ Taka GyTOHa, [10KaTo (€ HaMb/IHN YalliaTa MM KaHWYKaTa C U3TYallaTa BoAa 1 I u3npasHeTe, KOrato ce

HaMbJHAT.

11. MNoBTopeTe npoueca, Z0KaTo pe3epBoapbT 3a BOAA Ce U3NpasHil.
12. He3abaBHo Hamb/HeTe pe3epBoapa 3a BOAa OTHOBO C YMCTa BOAA M MOBTOPETE NPOLeca, 3a Aa (e NIPoMUe CUcTeMaTa.
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OTCTPAHABAHE HA NMPOBJIEMU

MalllHaTa, € HOPMaJHo Mo nnoTa 1a UMa npokanana BoAa.

CumnTtom MpuunHa Oencreua

MetanHute yactu | lpenapaTsT 3a NOUNCTBAHE Ha BAPOBUK He € 0T WA3non3Baitte npenopbyaHua ot
B pe3epBoapa npenopbumTenus Buz. Moxe fa npuuMHN KOPo3nA Ha NpoM3BOAUTENSA Npenapar 3a NoYnCTBaHe
UMaTt phxaa. MeTalHUTe YaCTi B pe3epBoapa. Ha BapoBUK.

/ima MHoro Boja B TaBiuKaTa 3a M3KanBaHe. MouncreTe TaBnuKaTa 3a M3KansaHe.
M3Tvyane Ha

MawumHara 3a kade He pabotu. (BbpieTe ce € OTOPU3MPaH CepBY3 32
B0/ OT AbHOTO

PEMOHT.

Ha MaluMHaTa 3a
Kade. Korato pe3epBoap®T 3a Boja ce u3Bagy cnep ynotpeba Ha | Thbil KaTo U3XOABT 32 BOAA HA AHHOTO Ha

pe3epBoapa e NoABMMHa YacT U He Teye.

Boparta u3tnua
OT CTPaH! Ha

Mo pb6a Ha GunTbPa MMa CMAAHO Kade.

[pemaxHere ro.

[lbpaubT Ha GUATBPa He e NOCTaBeH NPABUITHO UMK He e
3aBbPTAH [0 NPaBUIHATa NO3ULMA.

MocTaBeTe AbpKaubT NPaBUIHO 1 ce
yBEpeTe, ye e B NPaBWIHaTa Mo3uLMA.

Pa3neHBaHeTo Ha MNIAKO € 3aBBbPLUMNO TOKY LU0 UK TOKY

/13yakaiiTe MalunHaTa aa U3CTUHe.

Kuceno (uma Bkyc
Ha oLleT).

npoabmKUTENHO Bpeme. Kadeto e nowwo.

uspa. 1110 € TeHepUpaHa napa Unk GyTOHLT 3a Napa He ce e BbpHan
B HOPMAJTHOTO C1 MONOXKEHME NOPajM TBbP/E BUCOKATa
Temneparypa.
He e nouncTeHa npaBuHo Ciefs NOYNCTBAHE Ha MoumcTeTe MalLMHaTa 3a Kade KakTo
BapOBUKOBUTE OCTATbLN € OMKMCaHo B,,Npeay MbpBa ynotpeda”
HAKONKO MBTU.
Kadeto ecnpeco e | Cmnanoto Kage e CbXpaHABaHO B ropeLLo, BIaXHO MACTO | W3non3BaiiTe NpACHO CMASHO Kade WAu

CbXpaHsABaiTe HEU3NON3BAHOTO Kade
Ha XNajHo, cyxo MAcTo. (nef oTBapsHe
Ha NMaKeT CbC CMASHO Kade, MTbTHO

T0 3aTBOPETE 1 0 CbXpaHsABaiiTe B
XNaINNHKK, 33 J1a ce 3anasi no-o6pe.

Lllencensr He e BKNioueH ,uo6pe B KOHTAaKTa.

Bkniouete nobpe wencena Ha

MalunHara 3a
3aXpaHBaLLyA Kaben B KOHTAKTa, ako
kade He pabotu
noneue YPeABT BCE OLLE He paboTy, CBbpXKETE ce
’ C OTOPM3VMPAH CEPBY3 3 PEMOHT.
VIHAnKaTOpBT 32 pa3neHBaHe Ha MIAKO He e CBETHaN. (amo cnieq KaTo MHAMKATOPBT 33
pa3neHBaHe Ha MIAKO CBETHE,
napaTa MoXe f1a 6bjie U3no3BaHa 3a
pa3neHBaHe.
He ce pasnena | CDABT € NpekaneHo ronAm unu gopmara He e nofxoAALa. | W3non3saiite BICOK U TeceH CbA.
Aobpe MAAKOTO. | Vi3nonagany cre 06e3MaciieHo MASKO. /13non3Baiite MbAHOMACNEHO MAAKO UK

(nabo 0be3macneHo MNsKo.

B pro3ara 3a napa uma 3aMbpCABaHUA.

Bcekn mbT nouncrgalite Aro3ata 3a napa
HENnoCcpeACTBEHO Cnej N3non3BaHeTo n ¢
MOKpa I0MaKUHCKa rbba.

He ce onutBaiiTe Aa peMoOHTMpaTe ypeaa camu, ako NPUYMHATA HA HEU3NPABHOCTTA
He e 0TKpUTa. (BbpXKeTe ce CbC CepTUPULMPAH CepBU3EH LIeHTb].
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inainte de a utiliza dispozitivul, va rugam sa cititi cu atentie manualul de utilizare si
sa-| pastrati pentru referinte ulterioare.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparatul electric, respectati intotdeauna masurile de precautie de bazd,
inclusiv:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Inainte de a utiliza aparatul, verificati daca tensiunea de la priza de perete
corespunde cu tensiunea nominald indicata pe placuta de identificare din
fabrica.

3. Pentru a preveni incendiile, socurile electrice sau vatamarile corporale, nu
scufundati cablul sau stecherul in apa sau in alte lichide.

4, Scoateti stecherul din priza de perete inainte de a curata aparatul si atunci
cand nu il veti folosi. Lasati aparatul sd se raceasca complet inainte de a-|
pune deoparte, inainte de a atasa accesorii sau inainte de a-I curata.

5. Nu utilizati aparatul cu un cablu sau o priza deteriorata sau dupa ce acesta
a prezentat semne de functionare defectuoasa sau daca a fost scapat sau
deteriorat in vreun fel. Intoarceti aparatul la cea mai apropiatd unitate de
service autorizata pentru examinare, reparare sau reglare electrica sau
mecanicd

6. Utilizarea unor accesorii nerecomandate de producatorul aparatului poate
provoca incendii, socuri electrice sau raniri.

7. Asezati aparatul pe o suprafatd pland sau pe 0 masa, nu treceti cablul de
alimentare peste marginea unei mese sau a unui blat.

8. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge o suprafata fierbinte a
aparatului.

9. Nu asezati aparatul pe o suprafata fierbinte sau langa o flacara deschisa
pentru a evita deteriorarea acestuia.
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10. Pentru a opri aparatul, scoateti stecherul din priza de perete. Prindeti
intotdeauna stecherul si nu trageti niciodatd de cablu.

11.  Folositi aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput si
plasati-lin locuri uscate.

12. Atundi cand copiii se afla in apropierea unui aparat in functiune,
acestia trebuie supravegheati.

13.  Avetigrija sa nu va ardeti cu aburul.

14. Nuatingeti suprafetele fierbinti ale aparatului (de exemplu, tubul
de abur, tubul de prelungire a aburului, suportul filtrului si filtrul de otel).
Utilizati manere sau manere.

15. Nuldsati aparatul de cafea sd functioneze fard apa.

16.  Nuscoateti suportul filtrului in timp ce aparatul prepara cafea sau
genereaza abur.

17. Introduceti stecherul in priza de perete inainte de a utiliza aparatul.
Opriti toate intrerupatoarele inainte de a scoate stecherul din priza de
perete.

18. Acest aparat poate fi utilizat numai de copii cu varsta de peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care
nu au experienta si cunostinte, dacd sunt supravegheate sau instruite
cu privire la utilizarea in sigurantd a aparatului si la pericolele asociate
acestuia. Copiii nu trebuie s se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
aparatului nu trebuie efectuate de catre copii cu varsta sub 8 ani si
nesupravegheati.

19. Copiii trebuie sa fie supravegheati si nu trebuie sa li se permita sa
foloseasca aparatul pentru joaca.

20. Temperatura ambianta trebuie sa fie mai mare de 0°C atunci cand
aparatul este utilizat sau depozitat.

21. Acest aparat este destinat utilizarii in medii domestice sau similare,
de exemplu:
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-facilitati de bucatarie pentru personalul din ateliere, birouri si alte zone
de lucru;

« spatii in ferme;

« clienti in hoteluri, moteluri si alte tipuri de cazare;

« Cazare cu mic dejun.

22. Dacd nu aveti de gand sa utilizati aparatul pentru o perioadd lungd
de timp, deconectati-l de la sursa de alimentare si lasati aburul sa se
opreasca timp de cel putin 3 minute inainte de a-l pune deoparte.

23. Daca opriti alimentarea cu energie electrica in timp ce eliberai
aburul, datorita prezentei caldurii reziduale, aparatul va continua sd
elibereze abur pentru o perioadd lunga de timp. Aparatul va inceta sd
elibereze aburi imediat dupa oprirea butonului de abur.

24, Nuse utilizeaza in aer liber.

DESCRIEREA APARATULUI

A | Panoul de control (butonul pentru 1 ceasca, butonul pentru 2 A2 | Buton pentru 2 cesti (Pentru doud cafele)
cesti, butonul pentru abur)

A1 | Buton pentru 1 ceascd (Pentru o cafea) A4 | Butonul de abur

A3 | Butonul de alimentare C | Suport defiltru

B | Sitd din otel (filtru pentru o ceascd si filtru pentru doua cesti) E | Clipul suportului de filtru

D | Méner G | Plutitor (indicator de tavad de picurare plind)

F | Suport de cesti detasabil | Buton de control al aburului/apa fierbinte

H | Tavade picurare K | Capacul rezervorului de apa

J | Ménerul rezervorului de apd M | Duzd de abur
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L | Rezervordeapa O | Tubde extensie pentru abur

Ménerul tubului de abur

P | Duzd de abur (Duzd de spumare) Q | Lingurd de mdsurare si garnitura
SPECIFICATII TEHNICE

Model Putere Tensiune (apacitate rezervor Presiune

MCM-1599 1050W 220-240V 50-60Hz 15L 20 bar
MOD DE UTILIZARE

Prima utilizare si preincalzirea
Pentru a va asigura cd prima ceascd de cafea are un gust excelent, va recomandam sd preincdlziti aparatul si sa il clatiti. Este de
preferat sa se utilizeze apa purificata.

1. Deschideti capacul rezervorului de apa si umpleti rezervorul cu apa. Nivelul apei nu trebuie sa fie mai mare decét linia MAX.

Asezati rezervorul de apd in pozitie verticala si aliniati dispozitivele de retinere la gaurile din spatele aparatului. Impingeti
rezervorul pdnd cdnd acesta este la acelasi nivel cu suprafata superioard a masinii.

2. |Introduceti strecurdtoarea din otel in suportul metalic (féra cafea in strecurdtoare), asigurati-va cd proeminentele
suportului se aliniazd cu canelura aparatului, introduceti suportul in aparat din pozitia "UNLOCK" si fixati- bine in aparatul
de cafea, rotindu-1 in sens invers acelor de ceasornic pand cand ajunge in pozitia "LOCK".
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3. Asezati o ceasca sau o carafd pe suportul detasabil pentru cesti si asigurati-va ca butonul de control al aburului este in
pozitia OFF.

4. Porniti sursa de alimentare sau conectati aparatul |a refeaua electric, apasati butonul de alimentare, butonul de
alimentare se va aprinde in mod constant, iar butonul 1 ceascd si butonul 2 cesti vor clipi in timp ce aparatul se incdlzeste.
Cand butonul 1 ceascd si butonul 2 ceascd se aprind in mod constant, preincalzirea este completa.

5. Apadsati butonul 1 ceasca sau 2 cesti, unitatea va incepe sa pompeze apd timp de aproximativ 30 de secunde, apa va incepe
53 curgd prin sistem, apoi va incepe s curgd in ceascd. In acest fel, sistemul masinii va i spalat. Aruncati apa si repetati
procesul de cel putin inca 3 ori.

Introduceti tubul de abur intr-o cana sau o cana si rotiti incet butonul de control al aburului pana cand apa incepe sd curga.

Tineti butonul de control al aburului deschis timp de cel putin 30 de secunde si inchideti butonul de control al aburului. Aveti

grijd in timpul acestui proces, deoarece apa fierbinte se va scurge in jeturi in orificiu si poate elibera aburi.

Aparatul este pregatit pentru prepararea cafelei.
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Nota: Daca preincdlzirea nu este inca finalizatd, nu apdsati butonul 1 ceascd sau butonul 2 cesti
si pompa nu se va activa. In timpul scurgerii apei inainte ca orificiul sa se umple, apasati din

nou butonul 1 ceasca sau 2 cesti pentru a opri imediat pomparea apei. Se poate auzi un zgomot
atunci cand apa incepe sa pompeze pentru prima datd sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru
0 perioada lunga de timp. Acest lucru este normal. Aparatul expulzeaza aerul care s-a acumulat
in el. Dupa aproximativ 20 de secunde, zgomotul va disparea.

MOD DE PREGATIRE CAFEA ESPRESSO

1. Scoateti manerul prin rotirea acestuia in sens invers acelor de ceasornic. Se pune cafeaua macinatd in sita de otel cu lingura
de masurat. 0 lingurd de cafea macinatd poate face o minunatd ceascd de espresso. Apoi presati cafeaua mécinatd cu presa
de cafea.
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2. Introduceti sita din otel in maner, asigurati-vd ca proeminentele manerului se aliniaza cu canelura aparatului, introduceti
manerul in aparat din pozitia "UNLOCK" si fixati-l in sigurantd la aparatul de cafea, rotindu-I in sens invers acelor de
ceasornic pand cand ajunge in pozitia "LOCK".
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3. Asezati ceasca de espresso pe suportul de cesti detasabil.

Dupd ce preincdlzirea este completd, apdsati butonul 1 ceascd sau 2 cesti

5. Dupa ce ati terminat de preparat cafeaua, indepartati manerul prin rotirea acestuia in sensul acelor de ceasornic si apoi
indepartati reziduurile de cafea din filtrul de otel prin apdsarea clemei de fixare a filtrului.

6. Lasati-le sa se raceascd, apoi clatiti-le sub jet de apd.

»

AVERTISMENT: Nu lasati aparatul de cafea nesupravegheat in timp ce se prepara
cafeaua, deoarece uneori este necesara interventia dvs.
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MOD DE PREGATIRE APA FIERBINTE

Atunci cand aparatul se incdlzeste, indicatorul luminos de cafea se aprinde cu o lumind constantd. Apoi apasati butonul pentru 1
ceasca sau pentru 2 cesti, iar apa incepe sa pompeze. Rotiti butonul de control al aburului in pozitia "Apa fierbinte", apoi apa va
curge din tubul de abur.

Pentru a opri apa fierbinte, apasati din nou butonul 1 ceascd sau 2 cesti si apoi rotiti butonul de control al aburului in pozitia OFF.
Apa fierbinte este folositd pentru a incalzi ceasca ceasca, pentru a face ceai sau pentru a rdci aparatul.

PREPARAREA DE CAPPUCCINO/LAPTE SPUMA

Obtineti o ceasca de cappuccino atunci cénd acoperiti o ceasca de cafea espresso cu lapte spumat.

Mod de pregatire:

1. Maiintai preparati un espresso intr-o ceasca suficient de mare, asa cum este descris la "Prepararea espresso', asigurati-va
¢ butonul de control al aburului este in pozitia OFF.

2. Apadsati butonul de abur, asteptati pand cand indicatorul OK devine verde.

Nota: In timpul functiondrii, indicatorul butonului de abur se va aprinde si se va stinge pana
cand se mentine temperatura dorita.

3. Umpleti un vas cu aproximativ 100 - 150 ml de lapte pentru fiecare cappuccino pe care il veti prepara. Va recomandam sd
folositi lapte integral refrigerat (nu fierbinte).

Notd: La alegerea dimensiunii vasului, se recomanda ca diametrul acestuia sa nu fie mai mic de
70 4/- 5 mm. Tineti cont de faptul cd volumul laptelui creste de 2 ori, asigurati-va cd indltimea
ulciorului este suficienta.

4. Rotitiincet butonul de control in sens invers acelor de ceasornic. Va incepe sd iasd abur din suflanta.

Nota: Pentru a obtine o spuma de lapte mai bund, va recomandam sd ldsati butonul de aburi
in pozitia deschis timp de aproximativ 10-15 secunde pentru a elimina apa din tubul de aburi,
deoarece primul abur contine prea multa apd.

5. Scufundati tubul de aburi in lapte Ia 1 cm - 2 cm, apoi rotiti incet butonul de control al aburului in sens invers acelor de
ceasornic, aburul va incepe sd iasa din tubul de aburi, faceti spuma de lapte miscand recipientul in cerc siin sus si in jos.

Nota: Nu atingeti niciodatd duza de abur in timp ce iese aburul si aveti grija sa nu va ardeti.
Nu rotiti niciodata rapid butonul de control al aburului, deoarece aburul se va acumula rapid,
intr-un timp scurt, ceea ce poate creste posibilitatea unui risc de explozie.

6. (and obtineti spuma de lapte, puteti roti butonul de control al aburului in pozitia OFF si apdsati din nou butonul de abur
pentru a opri generarea aburului.

Nota: De fiecare datd efectuati operatiile descrise mai jos pentru a evita infundarea iesirii de
abur (duza de abur sau duza de spumare) dupa ce ati spumat laptele: plasati un vas gol sub

45



RO: ESPRESSOR DE CAFEA | Instructiuni de utilizare

tubul de abur, apoi rotiti butonul de control al aburului si apdsati butonul 1 ceascd sau butonul 2
cesti, pompa va incepe sa pompeze apd. Dupd ce apa a curs timp de aproximativ 30 de secunde,

apasati din nou butonul 1 cand sau 2 cani pentru a opri pompa. Curatati imediat iesirea de abur

(duza de abur sau duza de spuma) si tubul de prelungire a aburului cu un burete umed, dar aveti
grija sd nu vd raniti!

7. Setoarnd laptele spumat in espresso pregatit. Cappuccino este gata. Se indulceste i, daca se doreste, se presard spuma cu

putin praf de cacao.
8. Apdsati butonul de alimentare si deconectati cablul de alimentare de la priza electrica. Toti indicatorii se vor stinge.

AVERTISMENT: Dupa generarea aburului, temperatura aparatului devine foarte
ridicata si acesta trebuie oprit si lasat sa se raceasca timp de aproximativ 10 minute
inainte de a proceda la prepararea din nou a cafelei. De asemenea, puteti activa
functia de apa calda pentru a facilita racirea aparatului. Cafeaua va avea gust de ars
si lichidul se va revarsa din suportul filtrului daca incepeti sa faceti cafea inainte ca
aparatul sa se raceasca.

Nu lasati aparatul de cafea nesupravegheat in timp ce cafeaua se prepara, deoarece,
uneori, acesta trebuie sa fie operat manual.

Deconectati imediat de la sursa de alimentare daca rezervorul de apa este gol

in timpul prepararii cafelei. Turnati apa, apoi eliminati aerul din sistem trecand
aparatul pe modul de aburinainte de a proceda la prepararea cafelei.

Nu lasati aparatul in functiune daca rezervorul de apa este gol, deoarece pompa va
scoate un zgomot anormal sau se va deteriora.

Nota: Efectuati operatiile descrise mai jos dacd iesirea de abur (duza de abur sau de spumare)
este blocata:

Intoarceti mai intai butonul de control al aburului in pozitia OFF si asteptati aproximativ o
jumatate de ora pentru ca aparatul sd se raceasca. Apoi, introduceti un ac cu diametrul de
aproximativ 1 mm prin iesirea de abur (duza de abur sau de spumd) de mai multe ori si, in final,
apasati butonul de abur si porniti butonul de control al aburului pentru a verifica daca aparatul
poate genera abur in mod normal atunci cand indicatorul butonului de abur se aprinde cu o
lumind constantd. Contactati departamentul de service dacd aparatul nu poate genera abur
dupa ce ati urmat procedura descrisa mai sus.
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FUNCTIA DE OPRIRE AUTOMATA

Dacd nu se efectueaza nimic timp de 25 de minute, aparatul se va opri automat.

CURATENIE §I INTRETINERE

1. Deconectati aparatul de la retea.

Asigurati-va cd aparatul s-a rcit complet.

3. Stergeti tubul de abur si suprafetele externe cu o carpd sau un burete curat si umed. Folositi un pistol termic pentru a
curdta capul duzei si orificiile de aer din tubul de prelungire a aburului. Nu utilizati detergenti abrazivi sau sérmd de uz
casnic, deoarece acestia vor deteriora finisajul suprafetelor masinii.

4. Suportul filtrului si rezervorul de apa trebuie spalate cu apd dupa fiecare utilizare. Pentru a mentine curat suportul
filtrului, va recomandam sd folositi periodic aparatul cu ménerul in pozitie, fara a pune cafea in filtru. Dacd gdurile din
strecuratoarea de otel se infunda cu particule de cafea mdcinat, folositi o perie cu peri fini pentru a le curdta. Atunci cand
nu folositi aparatul de cafea, v recomandam sd nu lasati suportul de filtru montat pe aparat, deoarece acest lucru va
reduce durata de viatd a sigiliului.

5. Scoateti suportul de cesti detasabil si tava de picurare si indepartati orice reziduuri de cafea si apa varsate. Apoi curdtati-le
Cu 0 carpd sau un burete de casd umed.

6. Trebuie sa curatati tubul de abur si tubul de extensie imediat dupa fiecare utilizare, dar dupa ce s-au racit. Asezati tubul
de aburi intr-un vas sau o ceascd si folositi setarea de aburi pentru a curata orice reziduu de lapte de pe acesta. Scoateti
tubul de prelungire a aburului, puneti-l sub jet de apd caldd pentru a indeparta reziduurile de lapte. Daca tubul de abur se
infundd, utilizati un pistol termic mic pentru a- curdta mai bine.

N

AVERTISMENT: Aburul din tubul de abur este extrem de fierbinte si va poate arde.

Nota: Nu curatati cu alcool sau cu detergenti pe baza de solventi. Nu scufundati niciodata
carcasa in apd pentru a o curata. Nu spalati niciodata accesoriile aparatului de cafea in masina
de spalat vase.

CURATAREA DEPOZITELOR MINERALE

Deconectati aparatul de la retea.

Asigurati-va cd aparatul s-a rcit complet.

Scoatefi rezervorul de apd si tava de picurare din aparat.

Umpleti rezervorul de apa cu apa si cu detergent de calcar dizolvat pand la nivelul MAX (consultati instructiunile

detergentului pentru raportul dintre apa si detergent de calcar). Utilizati detergentul de calcar pentru uz casni, nu pentru

uz industrial.

Inlocuiti rezervorul de apa si tava de picurare in aparat.

6. Asezati un recipient gol sub capul de preparare a cafelei pentru a colecta apa clocotita care curge din aparat cu depunerile
de calcar dizolvate.

7. Conectati aparatul la reteaua electrica.

8. Apadsati butonul de pornire si asteptati ca butoanele 1 ceasca si 2 cesti sd se aprindd in mod constant.

9. Introduceti tubul de aburi intr-o cana sau vas si rotiti incet butonul de control al aburului pdnd cdnd apa incepe sa curgd.

10. Tineti apasat butonul pénd cdnd paharul sau vasul se umple cu apa de iesire i goliti-le cdnd sunt pline.

11. Repetati procesul pdnd cdnd rezervorul de apa este gol.

12. Reumpleti imediat rezervorul de apa cu apa curata si repetati procesul de spalare a sistemului.

PWN=

v
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DEPANARE

Simptom

Cauza

Solutie

Partile metalice

Detergentul de calcar nu este tipul recomandat.

Folositi detergentul pentru calcar recomandat de

partea inferioard
a aparatului de
cafea

Aparatul de cafea este nefunctional.

din rezervorsunt | Aceasta poate cauza coroziunea pieselor metalice | producator.
ruginite. din rezervor.

In tava de picurare se afla mults apa. Curdtati tava de picurare.
Apa curge din

Contactati un service de reparatii autorizat.

Atunci cand rezervorul de apa este scos dupd
utilizarea aparatului, este normal ca apa sd se
scurgd pe blat.

Deoarece iesirea de apa din partea de jos a
rezervorului este o parte mobild si nu prezintd
scurgeri.

Scurgere de apa pe
partea laterald in

Pe marginea filtrului se afld cafea mcinata.

Indepértati-1.

Suportul filtrului nu a fost introdus corect sau rotit
in pozitia corecta.

Introduceti corect suportul si asigurati-va cd se
afla in pozitia corecta.

Tocmai s-a terminat spumarea laptelui sau aburii

Ldsati aparatul s se rdceasca.

este acrd (are gust
de otet).

si umed pentru o perioadd lungd de timp. Cafeaua
este proastd.

jurul firulu. tocmai au fost generati sau butonul de aburnu a
revenit in pozitia normald din cauza temperaturii
prea ridicate.
Nu a fost curatat corespunzator dupd curatarea Curdtati aparatul de cafea de mai multe ori, asa
reziduurilor de calcar cum este descris la "inainte de prima utilizare".
Cafeaua espresso | Cafeaua macinatd este depozitata intr-un loc cald Folositi cafea proaspat mdcinatd sau depozitati

cafeaua nefolosita intr-un loc récoros si uscat.
Dupa ce deschideti un pachet de cafea macinatd,
inchideti- bine si depozitati-l in frigider pentru
a-| pastra mai bine.

Stecherul nu este bine introdus in priza.

Conectati bine stecherul cablului de alimentare

spumeaza bine.

potrivita.

Aparatul de . <
P ) la priza de perete, dacd aparatul tot nu
cafea nu mai ) < . . n
. < functioneazd, contactati un service de reparatii
functioneaza. o ’ ’
’ autorizat.
Indicatorul de spumare a laptelui nu este aprins. Abia dupa ce se aprinde indicatorul de spumare a
laptelui, aburul poate fi utilizat pentru spumare.
Recipientul este prea mare sau forma nu este Folositi un recipient inalt si ingust.
Laptele nu se

Ati folosit lapte degresat.

Folositi lapte integral sau lapte degresat.

Existd murdarie in duza de abur.

Curdtati duza de abur imediat dupa fiecare
utilizare cu un burete de uz casnic umed.
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Nu incercati sa reparati singur aparatul daca nu a fost gasita cauza defectiunii.
Contactati un centru de service autorizat.
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Mpw xpnowpomouqoste ) ouoKevI, Stafdote mPooeKTIKA TO EYXELPidlo XpRONC Kat
QUAASTE TO yia peANoVTIKI avagopd.

YHMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAL

Otav xpnotpomoleite TV NAEKTPIKN 0ag GUOKELN, TNPEiTe MAvTa TIC Paotkég mpoPuAadeC

aogaleiag, oupmepthapPavopévwy:

1. Aafdote Ohe Tig 0dnyieg

2. [pw xpnotyomnoioete T ouokevr, EAéyEte 6T N Tdon tne mpidag Toiyou
QVTIOTOLYE( 0NV OVORACTIKY TAON OV avaypagetal otny mvakida tomov.

3. lla va amo@uyete 1o evbeyopEvo mupkaylag, nhektpominéiac i
Tpavpatiopol atopwv, un Bubilete To kahwdio 1 To @I¢ 0 vepo 1} GAAa
uypd.

4, Apaipéote 1o @I¢ amd T emroiyia mpila mpwv kabapioete T ouoKeLN Kal
otav dev Ba ™) xpnoipomolcite. AQROTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL EVIEAWC,
mpwv T ouppaléete, mpoTol EyKATAOTAOETE ECapTApATA K IPWV TV
kaBapioete.

5. Mn xpnolpomol&ite T 6UOKELN pE KaTeaTpappévo kaAwdio N @I agol
éxe1 O¢iéel onpadia duohertoupyiag 1} €qv Exel MEOEL ] £XEL KATAOTPAPEL
Le omolovonmoTe Tpomo. Emotpéyel Tn GLOKELT 0TO MANOIEGTEPO
e€ouatodotnuévo oépPIc yia ENeyxo, EMOKELN 1} NAEKTPIKI ) UNXAVIKI
p0BuIon.

6. H yprjon e€aptnudtwv mou Gev ouvIoT@VTAL ATTO TOV KATAOKEVAOTH
NG OUOKEUNC pmopei va mpokahéoel mupkaytd, nAektponnéia fy
TPAVHATIONOUC.

7 . TomoBetioTe T ouoKewn o€ emimedn em@dvela i Tpamédl, unv KPEPATE T0
kaAwdio Tpo@odoaiac mavw amé Ty ywvia tou Tpameiov fj Tov maykov.

8. BefaiwBeite 611 10 kaAwdio Tpo@odoaiag dev ayyilel v (eath em@dvela
TNC OUOKEUNRC.
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9. Mnv TomoBeteite TN OUOKELH AV G KAUTH EM@AVELa 1} KOVTA G QVOIKTH
QWTIA ya va amo@uyete T BAGRN .

10. [iava amoouvdEoETe TN OUOKEDT, APAIPEDTE TO (PIC AMTO TNV EMITOIXIA
mpia. Mdvta va mdvete 1o QI Kat unv tpapdte moté 1o Kahwdio

11.  XpnolomolnoTe Tr) GUOKELT| JOVO Yia TOV TPOOPLOHO TS Kat
TOMOBETHOTE TNV € OTEYVO UEPOC.

12. Otav ta maidid PpiokovTal KOVTA G [1a CUOKEUE TTOU AEITOUPYEL,
MPEMELVa EMTNPODVTAL.

13. [lpooé€te, va unv kasite amd Tov atpo.

14.  MnvayyiCete TI¢ KauTéC em@Aveleg TNE OUOKEVRC (M.X. OwARvag
atpol, owAijvag eméktaonc atpou, fdon @iktpou kat atodAvo Giktpo).
Xpnotpomouote xepoOAia ] xeipohapéc.

15.  Mnv emrpénete n pnxavry Kagé va Aertovpyei xwpig vepo.

16.  Mnv agaipeite tn Bdon tov @iktpou evw n ouokevr mapaokevalel
Ka@€ 1) mapayel atyo.

17. TomoBetote T0 QI¢ 0TNV EMTOiK10 TPICa TPV XPNOIHOMOICETE TN
OUOKeUI). Amevepyomolrate 0AOUC TOUC OLAKOMTEC TIPIV APAIPETETE TO PIG
amd Ty mipia.

18. Aut n ovokevn pmopei va xpnotpomotnBei amd ta maidid ve Twv 8
ETQV KAl amo GTopa PE HEIWPEVEC OWATIKEG, aLoBNTNPIAKEC 1} SlavonTikéC
IKAVOTNTEC N ENELPNG EUMELPIAC KAl YvwOng, EKTOC Kal av €XOLV TNV
enomteia 1} v KaBodrynon oxeTikd e T xprion T¢ GUoKeun¢ amd dtopo
umevBuvo yia v ao@aheid toug. Ta maubid dev mpémet va maiouv pe
ovokeun. 0 kaBapiopd¢ kat n ouvtrpnon e ouokevrc 6ev Ba mpémel va
yivetat amé maidid, €KTO¢ Ki gival dvw Twv 8 ETwv Kat av emtnpolvIal.

19. Tanabid 6a mpémetva emnpolvtar yia va e¢ao@aioTei ott dev Ha
XPNOLLOTOL00V TN GUOKEUT KC TTALKVidL.

20. H0Beppokpaoia mepiBarhovtog Katd T xprion e GUOKELNE N Katd
v anoBrkevon tne mpémel va eivat mavw amé 0°C.
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21. Houokeur autd mpoopieTal yia Xprion o€ OIKIOKEG KAl TAPOHOLES
EQUPHOYEC OTWC;

« Kou{ivec TPOOWMIKOD O ouvepyeia, ypageia kat AAAOUC Xpoug
epyaoiag

* XWPOL 0€ KTApATA

- yla mehateq o€ Eevodoyeia, poTéA kat AANOUE TETOLOUC XWPOUE Slapovig

* XWPOL KATAAUPATWY TUTOU «OLAVUKTEPELON KAl TIPWIVO»

22, Edv dev mpoKertal va XpnOIHOTOIOETE T PNXavr Yia HEYAAO XPOVIKO
1a0tnpa, amoouvdEaTe T Kat ameAeuBepnOTE TOV ATO yia TOUAAXIOTOV
3 \emta mpwv tn padéperte.

23. Edvamevepyomoijoete Ty mapoyr pebpatog katd v ameAevBépwon
atpov, Aoyw Tng mapouaiag umoheimopevng Beppdtnrag, n unyavy Ba
ouveyioel va ameheuBepwvel atpo yia peydho xpoviko didotnua. H pnyavn
Oa oTapathoel v mapaywyn atpol auécw PETA TV amevepyomoinon
TOU KOUWTILOU aTjioU.

24, Mnypnotpomoleite o€ umaiBploug xwpouc.
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NMEPITPA®H THX LYZKEYHZ

A MNivakag ehéyyou (kovpri 1 eAit{avy, koupmi 2 ghlaviav, | A2

Koupmi yia 2 phir{dvia (yia 600 Kagpédec)

Koupni atpoy)
A1 | Koupniyia 1 @Air¢avi (yia évav Kagé) A4 | Koupni atpod
A3 | Koupni evepyomoinong C | Baon giXtpou
B Atadhvo @iktpo (piktpo evog pAutdaviov kat giktpo d0o | E K\im tng Baonc gidtpou
QAUT{avIRV)
D Kheiotpo Z | Motipac (Evektikn Auvia mnpoug dickou

otaéiparoc)

Akpogiato atpol (Akpoguoto mapackeuic agpdyada) Q

F Agatpodpevog diokog pAit{aviwv | Koupmi eAéyyou yia atpd/(eoto vepo
H Aiokoc otadipatog K | Kamdkitng de§apevic vepol

J Aapn tng deSapevic vepou M | Akpoguoato atpou

L Ae€apevn vepol O | ZwMjvag enéktaong atpod

N AaBn Tov 6wAva atpou

P

Koutahdkt pelovpa kat matnrpt

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Movtého loxo¢ Tdon Xwpnukdtnta g de§apevig vepol | Micon:

MCM-1599 1050 W 220-240V 50-60Hz 15L

20 bar
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EPTAZIA ME TH ZYZKEYH

MpwTtn Xprion Kat mpoBépuavon

la va Saogpahioete 61 N yebon Tov mpwtou GMT{avi Kaé ival E§AIPETIKY, GUVIOTOUE Va MPOBEPPAVETE TN PNXavr Kaiva Ty

Eemoverte. Eival mpotip6tepo va xpnotpomoleite GINTPApLOpEVO vepod.

1. Avoi€te 1o kamdki Tg deapevr vepou, yepiote vepd otn deSapevn. H atdBpn Tou vepol dev mpémet va eivat mavw amé
ypappr MAX. TomoBetrote T deapevr) vepou KaBeTa kat euBuypappioTe Ta KAUT e TIC OMEC 6TO TTiGW PEPOG TG UNXAVIG.
Inpoére T deSapevi péxptva evBuypapoTel pe Ty EMavw EM@AVELD TS INXAVAC.

2. TomoBetote To atadAvo iktpo oo peTalko kheioTpo (xwpic va umdpyel kagé oTo giktpo), BefatwBeite 011 ot mpoeSoxég
o kheiotpou evBuypappilovrar pe TV avhdkwon TG Guokevng, TomoBeTroTe To KAeioTpo ot cuakeur amd T Béon
LJUNLOCK” (zexheibwpa) ka1 0TepewoTe T0 Kahd 0Tn Pnxavi KagE, mepLoTPEQOVTAC TO APLOTEPOATPOPA PEXPL VA QTAGEL OTN
B¢on "LOCK” (KNeibwpa).
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3. TomoBetote éva @hravi i pa kavdta otov agapoupevo dioko @Artlaviwy, fepaiwbdeite 6Tt To Koupmi EAéyxou atpov gival
otn Béon OFF.

4, Evepyomouote Ty mmyn Tpo@odoaiag rj 6uvd£aTe TN GUOKEUR 0TO NAEKTPIKO OiKTUO, MATAOTE TO KO TPOYOdoaiag, To
koupmi tpoodoaiag avaBet atabepd, To koupmi 1 At{dvi kat To koupni 2 hitCaviwv Ba avaBoafrvouy v N pnxavi
Beppaivetat. Otav o koupmi 1 @At{avt kat To koupmi 2 @Arr{aviw avaBouv otabepd, n mpoBéppavan xel ohokAnpwbei.

5. Tatote 1o koupni T @Ait¢dvi i To kovpni 2 pAit{aviwy, n cuokeun Ba apyioel va avthei vepd yia mepimou 30 devtepohenta,
0 vepd Ba apyioel va péel péaa amd To sUoTnpa Kat petd Ba apyioet va péet ato eAit{avi. Me autov Tov tpdmo Ba muBei o
oUoTnpa TS pnxavig. NMetaére To vepd kat emavaapete tn dladikaoia Touhdyiotov dMec 3 popéc.

TomoBetrote 10 owAva atpou o éva AT{avi i} KavaTa kat yupioTe apyd To Koupmi eAéyxou atol PéXPLva apyioel va péet

vepo. Kpatrote to koupmi eAéyxou atpol avolyTd yia Touhdyiotov 30 deutepolemta kat kAeioTe To Koupmi eENéyxou atpiou.

Na €iote mpooekTikoi katd T Sidpketa autrg e Stadikaoiag kabwe o {eatd vepd Ba ektodeuBei oTo Avotypa kat pmopei va

aneheuBepwyoel atpo.

H ouokeun eival érowun yla mapackeur Kagé.

2nueiwon: Edv n mpoBéppavon dev €xet akopn ohokAnpwOei, pnv matroete 1o kovpmi 1 At{avt
N 10 koupni 2 pArr{aviav kai n avthia dev Ba Eexvioet. Katd T didpkeia tng porig Tou vepou
TIpWV yepioeL To dvotypa, matiote §avd To koupri 1 At{dvi rj To koupmi 2 eAitaviwy yia va
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OTOUATAOETE APEOWE TNV GVTANON TOU VEPOU.

Mmopei va undpyet B0pupog dtav To vepo apyiet va avtAei yia mpwtn @opd 1y €dv n pnxavr
dev €xet xpnotpomownBei yia peydho ypovikd drdotnpa. Auto ivat puatodoyikd. H ouokeur
ameheuBepwVEL TOV aépa Tov £xel 6UOOWPELTEL o€ auTr. Metd amd 20 deutepoemta o Bpufog
Ba eSagaviorei.

MPOETOIMAZIA EZNPEXO KAOE

1. Agaipéote 1o KNeioTpo yupi{ovtdg To aploTepdaTpo@a. TomoBeTroTe AAeO|EVO KAPE 0TO aTadAvO QINTPO e TO KOUTAAAKI
peovpa. Me éva koutaldki aheapévo kagé pmopei va mapaokeudoete éva GAIT{Avi uEPOXO Kapé £0TPEDD. 2TN OUVEXELD
TEQTE TOV AAEOPEVO KAQE JIE TO TATNTHPL.

= ™
@) 0O
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2. TomoBetnote o atodhvo giXtpo oTo KeioTpo, BeBatwbeite oT1 o1 mpoeSoxéC Tou KheioTpou eubBuypappiCoval pe T
AUAdKKON TG OUOKEVRC, TomoBeTrate T KAeioTpo ot cuokeur amd T Béon, UNLOCK” (Zexheidwpa) Kat 6TepewoTe T0
Kahd 0T pnyavi Kagé, mepLoTpEéPOVTAc To aploTeEPOaTPOPA PéxpL va gTdoet otn Béon "LOCK” (Kheidwpa).
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3. TonoBetrote éva eAit{dvi eompéco oTov aalpoUpevo dioko GAT{avicv.

Aol ohokAnpwBei n mpoBéppavan, matiote To koupmi T GAT{dvi iy To Koupmi 2 MT{avicy, n TPOETOIHATIA TOU Kapé Bal

5. Aol 0AoKANPGOETE TNV TAPAOKEV TOU KAQE, agalpéote T0 kheioTpo yupilovtdg o 6e§100Tpoa Kal, 0TN GUVEXELD,
aQaipéoTe Ta moAgippata kagé amo To atodhvo giNtpo méCovtag To KAt oTn Bdon Tou @iktpou.

6. AQNoTE T VA KPUWOOLY, 0TN OUVEKELR EEMUVETE e TPEXOUEVO VEPO.

»

MPOEIAONOIHZH: Mnv agijvete T pnxavi) Kagé xwpic emripnon Kard tyv
TAPACKEVN TOV KaPé, KaBw¢ pePIKEC Yopéc amarteitan mapéppaon.

GR: MHXANH ESPRESSO | Eyxelpidio Aertoupyiwv

MAPAZKEYH ZEZTOY NEPOY

Otav n pnxavr) BeppavBei, n evdeiktikn Auyvia Tou kagé avaPet ouvexwe. XTn ouvéyela, matiote 1o koupmi 1 AT{dvt i To Koupmi
2 phir{aviwv kaiTo vepo apyiCet va avhei vepd Nupiote To koupmi eAéyxou atpol otn Béon “Hot water” (Zeotd vepo), petd to
omoio amé 1o owAva atpou Ba péeL vepo.

la va otapatnoete 1o {e0T0 vepo, matrote §ava o koupmi 1 @Ar{avi i 1o koupmi 2 gAt{aviav Ka, 6Tn GUVEXELD, YUpioTE TO
koupmi eAéyxou atpol otn Béon amevepyormoinang (OFF). To (eatd vepd xpnotponoleitat yia tn Béppaven touv eAit{aviol, v
TIapAoKELT Toaylol f Ty YOSN Tou pPnxavipatog.

MAPAZKEYH KAMOYTZINO/A®POIANA

Ouayvete Mt{dvi kamoutaivo dtav kahuete éva @AT{dvt kapé eompéao pe agpoyaha.

Tpémog mpoetotpacia:

1. MNpwra mPoeToIUAoTE Tov E0TPETO O éva apkeTd peyaho A{avt, omwg meptypdpetal otny evotnta «Mpoetolpacia kagé
eompéaox, ePaiwbdeite 0Tt o koupmi eAéyxou atpol Ppioketal otn Béon amevepyomoinong (OFF).

2. NatAote 10 koupmi atpo0, mepipévete péxpt n evdeiktiki Auxvia OK avayel o€ mpaoivo xpwpa.

2nueiwon: Katd t Aettoupyia, n evoeiktiki Augvia oo koupni atpol Ba avaBooPrivel péxpt va
dlatnpnBei n embupntn Beppokpacia.

3. Tepiote pua kavdra pe mepimov 100 — 150 ml yahaktog yia kB kamoutaivo mou Ba gridete. Lag ouvioToOpE va
xpnotporoteite Mpeg yaha (6x1 (€aT6) mou frav aTo Yuyeio.

2nueiwon: Katd v emhoyn tou peyéBoug tne kavdtag, ouviotdrtal n SIAPETPOC TG va pnv gival
HiKpotepn amd 70 4/- 5 mm. Na £xete umoyn 0t o yaa au€dvel Tov Gyko Tou Katd 2 popéc,
@povTioTe T0 UYOC TNG KavdTag va givat emapkéc.

4, Tupiote apyd to koupmi ehéyyou aplotepdotpo@a. O atudc Ba apyioel va Byaivel amé T cuokevr mapaokeurig appoyaha.

2nueiwon: Na va éxete kaAiTepo appoyala, 6ag OUVIOTOD|E VA AQHOETE TO KOUWT aTHOU 0TV
avotyt) B¢on yia mepimov 10-15 GeutepONeMTa yia va aQalpéoeL T Vepo amd T0 GwARVaA aTHOU,
kaBw¢ 0 MPWTOC aTpoC MEPLEXEL MApa OAU vepo.

5. Bubiote 10 owAiva atpol 6o ydAa 1cm-2 cm, 0Tn GUVEKELD YUPIOTE TO KOURT EAEyYOU aTHOU aploTePOTTPOPa apyd, o
atpoc Ba apyioet va Pyaivel amd To owAqva atpou, appioTe T YA peTakv@yTaAC T GoyEi0 KUKAIKG Kat Tave KATw.

Znueiwon: Mnv ayyilete moté 1o akpo@Lolo atpou Katd tnv €600 Tou aTpol Kat mpooécTe va
HnV Kaeite.

MoTé pnv mepIoTPEPETE To Koupmi EAeyxo¢ atpol ypryopa kabwg o atudc Ba cusowpeletal
YPIyopa yia pikpd Xpoviko diaatnpa, yeyovog mou pmopei va avgfioet Tov kivduvo kpnéng.

6. Otav guiddete 1o agpdyaha, pmopeite va yupioete To koupmi eENéyyou atpov atn Béon amevepyomoinang (OFF) kat matfote
£ava To Koupmi Ao yia va amevepyomoIeETE TNV Apaywyr atpou.
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Inueiwon: Mavta va exteleite Ti¢ Aerroupyieg mov meptypd@ovtal mapakdtw yia va amo@oyete
10 Ppddipo ¢ 6060 atpol (0TOWIO0 ATHOU I} AKPOPUEIO AYPIOHOD) UETA TV TTAPACKELN
agppoyadov: TomoBeTAoTE pa ddeta Kavata KATw amd To 0wANva atoy, TN CUVEXELD YUPIOTE
T0 Koupmi eAéyxou atpol Kat matote To Koupni 1 @At{avt  To Koupmi 2 pAit{aviwv, N avthia
Ba apyioer va avthei vepd. Apol Tpé€el To vepd yia mepimou 30 deutepoAenta, matrote ava

10 koupmi 1 @Ahit{dvi 1y 2 hitlaviwv yia va otapatioete Ty avihia. KabBapiote apéowg v
¢€000 atpov (To oTOpIO aToD 1} TO AKPOPUGL0 aPPoD) Kal To GWARVA EMEKTAONC ATHOD e Eva
Bpeyuévo apouyydpl, ahha mpooé€Te va pny TpavpatioTeite!

7. Pite 10 agpoyaha oTo E0mpéno, mou mapackeudonke. To Kamoutaivo eival étotyto. Mukaivete Ka edv embupeite
naomahioTe Tov agpo pe Aiyn okovn kakdov.

8. Matfote 1o Koupmi evepyomoinang kat amoouvdéate 10 @I¢ Tou Kahwdiov Tpogodoaiac amd Tv nhektpikn mpiCa. OAeg ol
€VOEIKTIKEC Auyvie Ba ofriouv.

MPOEIAONOIHXH: Metd T Snpiovpyia atpov, n Beppokpacia Tr¢ GUGKEVIC yiveTal
moAU vPNAR Kat 0a mpEmeL va TRV AMEVEPYOTIOLOETE KAl VA TIV APHOETE VA KPUWOEL
yia mepimov 10 Aemtd mpv {eKIvoETE va @Tidyvete ava kagé. Mmopeite emiong

Va EvePYOMOL0ETE T AetToupyia {0ToU vePoU yia va dieukoAvvete Ty YPogn Tn¢
ouoKevNC. 0 Kapég Ba éxel kapévn yevon kat To vypo Ba Sexelhioet amé T faon Tov
@IATpOU €4V aPXiCETE VA PTIAYVETE KAPE TIPIV KPUWGEL I} pXaviy.

Mnv agrvete T pnyavi} Tov Kapé xwpic emiPAeyn Kata tn Siapkela TNC MAPACKEVIC
TOU Ka@é, KaBw¢ pepikéc popéc xperdleran xepokivntn Aettovpyia. Amocuvdéote
apéow¢ amd v tpoodocia eav n de€apevi) vepou eivar adsia katd TRV mapackevn
Kagé. llpooBéote vepo Kat, 0T GUVEXELA, APALPEGTE TOV aEpa amd TO 6UCTHHA
0&trovtag Tn pnxavi o€ Aettovpyia atpov mpLv apyicETE TRV MAPAGKEVNC Kagé. Mnv
AQVETE TN GUOKEVI) va Aettoupyei dv n deSapevi vepou eivar ddera, kKadw¢ avto Ba
npokahéoel acuviifioto 00puPo 1 {nuia otnv avrlia.

Inueinon: Ektehéote T Aertoupyieg mou meptypd@ovtal mapakdtw v n €§06o¢ atpoo (0TOpI0
atpol i agpov) eival gpaypévn:

MNpwta, yupiote o Koupmi eENéyxou atpov otn B¢on anevepyomoinong (OFF) kau mepipévete
TEPIMOU HI0T) (A Y10 VA KPUWOEL ) GUOKELN. 2Tr OLVEELD, IEPAOTE ia BeNdva pe Sidpetpo
nepimov T mm péoa and v £€060 atpou (0TOMI0 aTpoU i appol) APKETEC POpEC Kal TENOC
MATAOTE TO KOUTTE ATPOD Kat EvEPYOmOI0TE TO Koupmi EAEyXou aTpoU yia va eAéyEete €dv n
OUOKELN pmopei va mapdyel aTpo Kavovika 6tav n vaEIKTIKN Auxvia Tou Koupmi atpol avayel
otaBepd. EmkowwvioTe pe To TRpa 0€pPI EGv n Guokeun dev pumopei va mapdyel atuo agou
akohoubrioel Ty mapamave meptypa@opevn Sladikaia.
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NEITOYPTIA AYTOMATHZ ANENEPTOMOIHZHX

Edv Oev yive Timota yia 25 emrtd, n pnyavr 6a anevepyonoinfei autopara.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. Anoouvdéote T ouokeur amd To nAeKTpKo diktuo.

BePaiwBeite 6Tt N GuOKELN EXEL KPUWOEL EVTENWC.

3. Zkoumiote To wAva aTHOU Kat TIC EWTEPIKEC EM@AveLES e éva kaBapd, uypo mavi i agpouyydpt. Xpnotpomolote
Kapegitoa yia va kaBapioete TNV keQahr) ToU akpoPUGioU Kal TIC OTTEC aépa 0T0 OWARVa EMEKTAONS aTpou. Mn
Xpnotporoleite Aelavtikd kabaptoTikd 1 otkiakd o0ppa, Kabwe Ba KaTaoTPEPYOLV TO PIVIPLONA OTIC EMPAVELEC TOU
pnxaviparoc.

4, HpBaon tou giktpou Kai To doxeio vepol mpémel va mAévovTal e vepo petd amé kabe xprion. Na va datnpeite T Bdon Tou
@iktpou kaBapo, ouvioToUpE va AeToupyeite mepLodIkd T pnxavi K To KAeioTpo on B€on Tou Ywpic va falete kagé oto
@iktpo. Eav ot tpome oo atadhvo @iktpo ppdouv pe umoheippata aleopévou Kagé, XpnoluomoloTe pia folptoa pe
Nemtéc Tpiec yia va ¢ kabapioete. Otav dev Ba xpnotpomoleite T pnxavi Kagé 6ag, 6ag GUVIOTOUHE Va PNV AQRVETE Tn
Bdon Tou giktpou mdve otn pnxavn, kabwg autd Ba petnoel T didpketa {wiig ot PAdvTa.

5. Agaipéote otov agaipopevo dioko @Air{aviav kat To ioko otadipatoc kat kaBapiote Tuxdv umoleippata kagé fi vepol
o XUBnkav. Xt ouvéxela, kaBapioTe Ta e éva Bpeypévo mavi éva Bpeyévo oIkIako apouyydpt.

6. Oampémetva kaBapiete To owAva atpol Kai 1o 6wANVa ENEKTAONG AUESWC PETA amd kaBe xprion, aAd agou éyouv
Kpuwaoel. TomoBeTioTe T0 OWARVA ATPOU O€ pia Kavata 1 éva GMT{avt Kat Xpnotpomolote T puBpion atyo0 yia va
kaBapioete Tuyov umoeippata yAAakTog mvw Tov. AQaipéoTe T0 OWARVA EMEKTAONG ATHOU, MEPAOTE TOV KATW amd (€0TO
TPEXOUHEVO VEPO YO Va apaIpETETE TUXOV umoeippata yahakTog. EQv o cwAivag atpol Boulwael, Xpnotpomoliote pia
HIKpN Kapgitea yia va Tov kaBapioete kahutepa.

NMPOEIAONOIHZH: 0 atpdg amd To cwAijva atpov gival EAPETIKA KAVTOC Kat pmopéi
va oag Kaypet.

Znueiwon: Mnv kabapilete pe owomvevpa i mapaokevdopata kabapiopoo pe dlahvteg. Moté
pnv BuBiCete To mepiPAnpa o€ vepd yia va to kabapioete. Mnv miévete moté Ta e§aptripata me
HNXavig Kagé o€ MVVTNPLO TATWV.

N

KAGAPIZMOZ TQON ENAMOGEZEQN ANATQN

Amoouvdéate Tn ouokeur} amd To NAEKTPIKO SikTuo.

BePaiweite 611 n ouoKeT €XEL KPUWOEL EVTENGC.

Agaipéote T deapevry vepol kat To Sioko otadipatog anmd tn ouoKeur.

[epiote T deapevn pe vepo kat Slahupévo kaBaploTikd ahdtwv péxpt to emimedo MAX (Seite v avaoyia vepou kal

kaBaptotikol ahdtwv 0TI 0dnyieg yia To amoppunavikd). Xpnatpomoujote kabaplotiké aAdTwv yia owkiakr xprion, oyt yia

Bropnyavikr yprion.

TomoBetiote {ava t de§apievn vepou kat To ioko oTadipatoc 0Tn oUOKELN.

6. TomoBetote éva adeto doyeio kAtw amd TV KeQaN TAPAOKEVAS KAPE yia va oUMEEETE To BpaaTd vepd mou péet é§w amo
™ pnxavi pe g diahvpéveg evamoBéoeic aopeatohbou.

7. 2uvd£0Te TN GUOKEUT 0TO NAEKTPIKG dikTuO.

8. [latote 1o Koupni evepyomoinong Kai mepipéveTe va avayouv oTadepd ta kovpmid 1

9. NatAote 10 koupmi Tou KaQE, N pnxavr Ba apyioet va avei vepd, To vepo Ba apyioet va péet péoa amd To 00TNHA Kal PETa
Ba apyioet va péer 010 GAT{avL.

10. Kpatrote To koupmi £T01 pépt va yepioet To MT{av iy N kavata pe To vepd mou péet Kat adeldote Ta 6tav yepioouv.

11. Enava)dpete tn iadikacia péxpt va adeidoel n defapevi vepou.

12. lepiote apéowg T deapevn vepou pe kaBapd vepo Kat emavahdPete T Sladikaoia yia va Eemvete To suoTnpa.

PWN=
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ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN
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To yaha Oev kdvel kaho
appo.

ZOpnTWHA Artia Evépysieg

Ta uETaMNKd L To kaBapiotiké ahdtwv dev eival amd ta XpNotomoIoTe TO GUVIOTWEVO amd ToV

ot UMQ & ’llé [Z)T)v oUVITWHEVA €idn. Mmopei va mpokaléoel | kataokevaoTr kaBaploTiko ahdTov.

fl . HE X d1Bpwon ota peTalikd pépn e

OKOUPLAOEL. ,
dedapevnc.

Yndpyet moAo vepo oto dioko otadipatoc. | KaBapiote to dioko otalipatoc.

To vepd Tpéyel and To H pnxav kagé dev Aertoupyei. (E’Z;;;;vwvnm pe e§ouatodotnpévn ummpeoia

KATW PEPOC TG PNXavig .

Kagé 0tav n degapevi vepou apapebei petatn | Emeidn n €€080¢ vepou oo KdTw PéPOG TG
Xprion ¢ pnxavic, sivat uotohoyikd va deSapevnc eivar éva Kivnto pépog kat dev péet.
0Taet vepo aTov mdyKo.

Yndpyel aheopévog Kagég oty dkpn Tou Agaipéote Tov
@iktpou.
H Baon tou @iktpou dev éxet omoBetnBei | TomoBetrote owatd ) Pdon kat fePatwBeite 6Tt

Mapporvepob o7o mhd gzjow ) 8ev éxet meplotpagei ot owot | €ivat otn owotr Béon.

YOpw ard o giktpo. N
H napaokeun appdyatou poAi tehsiwoe MepipéveTe va KPUWGEL N PNXave.

1 HOMC dnptovpyrBnke atpdg 1y To Koupmi
aTHOU dev EMEOTPEYE GTNV KAVOVIKT TOU
8¢on Myw ¢ oAU vYnAi¢ Beppokpaciag.
0 kagéc compéoo civar Aev et kaBapiotei owotd n ouokeun petd | KaBapiote v kageTiépa omwe meptypdpetat

&oc (éxeryeoon Eudiov).

a6 Tov KaBaplopd Twv aAdTwy.

ot mapaypago “lMpw v mpwtn xpron”
APKETEC POPEC.

0 aheapévog Kagég eival amobnkevpévo yia
QAPKETO XPOVIKO didotnpa oe (€0To,

Xpnotomouiote Qpéoko aheopiévo kagé

1} amoBnKEVOTE TOV aypnoIpomoinTo KapE

o€ 0pooepd, Enpo pépog. Aol avoilete ™
OUOKEVATia TOV Kapé oppayioTe TNV KA Kat
amoBnkevoTe T 6o Yuyeio yia va dlatnpnBei
KaAUTEPQ. LYPO pépog. O kagé éxel YahdoeL.

H pnxavn kagé de
ettoupyei aAro.

To Buopa dev gival 6wota ouvdedepévo
oty mpida.

Yuvdéote kad o fuopa tou kahwdiov
tpogodoaiac atnv mpia, av n cuckeur
e€akohouBei va pnv Aettoupyei, EMKOVWVOTE e
éva e€ouatlodotnpévo a€pPIC yia emoKeur).

H evbeiktiki Auyvia mapaokevng
appoyahov Oev el oproeL.

Mavo agov avapel n evdelkTikn Avyvia
mapaokevng appdyaou, pmopei va
xpnotgoronBei o atpdg yia 1o agpoyaa.

To boyeio eivat moAy peyaho 1 To oxrpa dev
€ivat katdMnho.

Xpnotpomotjate YnAd kai otevd doxeio.

Xpnotpomouoate amoBoutupwpévo yaha.

Xpnotomoujote mrjpeq yaAa i yaAa xapnAig
TIEPLEKTIKOTNTAC 0€ Amapd.

Yndpyel Bpwyitd 6To akpo@ieto vepou..

Kdbe popd va kaBapilete 1o akpopioto atpol
QUEOWG PETA T XPrON TOU P éva Bpeypévo
OIKIaKO GpouyydpL.

Mnv emyelpri0€TE va EMOKEVAGETE POVOL GAC TI) GUOKEUN av S€v EvIomoTEi N attia
TOU 6PaAparog. Emkovwviote pe éva motomounpévo KEvipo oéppic.
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NPOU3BOAUTEN U BHOCUTEN:
Keren 00L; ENK: BG123670208; Cogua, n.k. 1836, 6yn. Bnagumup Bazos N2 39, er. 7;
Tenedon: +359 2 8691023; Dakc: +359 2 8691025; e-mail: sales@keten.bg; www.keten.hg

MANUFACTURER AND IMPORTER:
Keten LTD., VAT: BG123670208; fl. 7, 39 Vladimir Vazov blvd., 1836, Sofia, Bulgaria
Phone: +359 2 8691023; Fax: +359 2 8691025; e-mail: sales@keten.bg; www.keten.hg

EN: The symbol means that the product should not be disposed of with household waste in order to avoid
environmental contamination and human injury. Take the appliance to a specialist recycling center for electrical
appliances. / FR: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica para
evitar contamination ambiante et Iésions humaines. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado en
electricidad. accessoires/ ES: El simbolo significa que el producto no debe desecharse con la basura doméstica
para evitar contaminacion ambiental y lesiones humanas. Lleve el aparato a un centro de reciclaje especializado
en electricidad. accesorios. / BG: To3 cMBON 03Hauaga, Ye MpOAYyKTa He TprbBa fia Ce M3XBbPNA 3aefHO
C OCTaHanuTe BMTOBM OTNaAbLA, 33 fa Ce M30erHe 3aMbPCABAHE Ha OKONHATA CPEAA M HAPaHABAHE Ha XOpa.
OTHeceTe ypena B CrieLani3vipaH MyHKT 3a peLyknvpare Ha enektpoypea. / ROz Acest simbol indicd faptul,
ca produsul nu trebuie aruncat impreund cu deseuriile menajere pentru a fi evitata poluarea mediului si afectarea
sdnatdtii umane. Duceti aparatul la un centru specializat de colectare a aparatelor electrocasnice pentru a fi
predate spre reciclare. / GR: Autd To oUpBoAo onpaivel 6Tt To mpoidv Sev Ba mpenet va anoppimtetar padi pe
GMa olKiakd amoppiuuaTa yia va armoeuyBel n oAuvan Tou TEPIBAMOVTOC Kal 0 TPAUUATIOUOC avBpWTWY.
MnyaiveTe T cUoKeUN OF EI81KO KEVTPO QVAKUKAWONG NAEKTOIKWY GUCKEUWV.
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